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DISTRITO SANITARIO ESPECIAL INDIGENA RIO TAPAJOS — DSEI RT.
PREGAO ELETRONICO N2 90009/2025.
(Processo Administrativo N2. 25054.001346/2024-14)

Torna-se publico, para conhecimento dos interessados, que o(a) Distrito Sanitario Especial Indigena - Rio
Tapajés , por meio do(a) Servico de Contratacdo de Recursos Logisticos , sediado(a) Avenida Santa
Catarina, 96, bairro Bela Vista, na cidade de Itaituba/PA , CEP 68180-210, realizara licitacdo, para registro
de precos, na modalidade Pregdo Eletronico, na forma Eletrénica, com critério de julgamento Menor
Preco , Lei n? 14.133, de 12 de abril de 2021, do Decreto n? 11.462, de 31 de marco de 2023, e demais
legislacao aplicavel e, ainda, de acordo com as condicdes estabelecidas neste Edital.

1. DO OBIJETO

1.1. O objeto da presente licitacdo é a Contratacdo de empresa especializada na prestacao de
servicos de fornecimento de refeicdes completas em regime continuo. Os servicos incluem manipulacdo,
preparo, fornecimento e distribuicdo de alimentacdo, com a oferta de cinco refeicbes diarias, além de
dietas liquidas e pastosas, quando necessario. A contratacdo destina-se a atender as Casa de Apoio a
Saude Indigena de Novo Progresso e da futura Casa de Apoio a Saude Indigena de Castelo dos Sonhos,
ambas unidades sob a abrangéncia do DSEIl Rio Tapajds, por um periodo inicial de 12 meses, conforme
condicdes, quantidades e exigéncias estabelecidas neste Edital e seus anexos.

1.2. A licitacdo serd dividida em grupos, formados por 5 (cinco) itens cada grupo, conforme
tabela constante do Termo de Referéncia, facultando-se ao licitante a participacdo em quantos grupos
forem de seu interesse, devendo oferecer proposta para todos os itens que os compdem.

2. DO REGISTRO DE PRECOS

2.1. As regras referentes aos o0rgdos gerenciador e participantes, bem como a eventuais
adesdes sdo as que constam da minuta de Ata de Registro de Precos.

3. DA PARTICIPACAO NA LICITAGCAO
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3.1. Poderao participar deste Pregdo os interessados que estiverem previamente credenciados
no Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores - SICAF e no Sistema de Compras do Governo
Federal (www.gov.br/compras).

3.1.1. Os interessados deverdo atender as condig¢Ges exigidas no cadastramento no Sicaf até
o terceiro dia util anterior a data prevista para recebimento das propostas.

3.2 O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transacdes efetuadas em seu
nome, assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos praticados
diretamente ou por seu representante, excluida a responsabilidade do provedor do sistema ou do drgao
ou entidade promotora da licitagdo por eventuais danos decorrentes de uso indevido das credenciais de
acesso, ainda que por terceiros.

3.3. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais nos
Sistemas relacionados no item anterior e manté-los atualizados junto aos drgdos responsaveis pela
informacdo, devendo proceder, imediatamente, a correcdo ou a alteracdo dos registros tdo logo
identifique incorrecdo ou aqueles se tornem desatualizados.

3.4. A ndo observancia do disposto no item anterior podera ensejar desclassificacdo no
momento da habilitacdo.

3.5. Para os itens 1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10 a participacdo é exclusiva a microempresas e
empresas de pequeno porte, nos termos do art. 48 da Lei Complementar n2 123, de 14 de dezembro de
2006;

3.6. A obtencgdo do beneficio a que se refere o item anterior fica limitada as microempresas e as
empresas de pequeno porte que, no ano-calenddrio de realizacdo da licitacdo, ainda ndo tenham
celebrado contratos com a AdministracGo Publica cujos valores somados extrapolem a receita bruta
madxima admitida para fins de enquadramento como empresa de pequeno porte.

3.7. Serd concedido tratamento favorecido para as microempresas e empresas de pequeno
porte, para as sociedades cooperativas mencionadas no artigo 16 da Lei n? 14.133, de 2021, para o
agricultor familiar, o produtor rural pessoa fisica e para o microempreendedor individual - MEI, nos limites
previstos da Lei Complementar n? 123, de 2006 e do Decreto n? 8.538, de 2015.

3.8. N3ao poderdo disputar esta licitacdo:
3.8.1. aquele que ndo atenda as condi¢Ges deste Edital e seu(s) anexo(s);
3.8.2. sociedade que desempenhe atividade incompativel com o objeto da licitacdo;
3.8.3. empresas estrangeiras que nao tenham representacao legal no Brasil com poderes

expressos para receber citacdo e responder administrativa ou judicialmente;

3.8.4. autor do anteprojeto, do projeto bdsico ou do projeto executivo, pessoa fisica ou
juridica, quando a licitagao versar sobre servigos ou fornecimento de bens a ele relacionados;

3.8.5. empresa, isoladamente ou em consodrcio, responsavel pela elaboracdo do projeto
basico ou do projeto executivo, ou empresa da qual o autor do projeto seja dirigente, gerente,
controlador, acionista ou detentor de mais de 5% (cinco por cento) do capital com direito a voto,
responsavel técnico ou subcontratado, quando a licitacdo versar sobre servicos ou fornecimento de
bens a ela necessarios;

3.8.6. pessoa fisica ou juridica que se encontre, ao tempo da licitacdo, impossibilitada de
participar da licitagdo em decorréncia de sang¢ao que lhe foi imposta;

3.8.7. aquele que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econémica, financeira,
trabalhista ou civil com dirigente do érgdo ou entidade contratante ou com agente publico que
desempenhe func¢do na licitagdo ou atue na fiscalizagdao ou na gestao do contrato, ou que deles seja
cOnjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau;

3.8.8. empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos termos da Lei n? 6.404, de 15
de dezembro de 1976, concorrendo entre si;
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3.8.9. pessoa fisica ou juridica que, nos 5 (cinco) anos anteriores a divulgacdo do edital,
tenha sido condenada judicialmente, com transito em julgado, por exploragdo de trabalho infantil,
por submissdo de trabalhadores a condi¢cbes andlogas as de escravo ou por contratacdo de
adolescentes nos casos vedados pela legislacao trabalhista;

3.8.10. pessoas juridicas reunidas em consorcio;
3.8.11. Organizacdes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando nessa condic¢do;
3.8.12. N3o poderd participar, direta ou indiretamente, da licitacdo ou da execucdo do

contrato agente publico do drgdo ou entidade contratante, devendo ser observadas as situa¢des que
possam configurar conflito de interesses no exercicio ou apds o exercicio do cargo ou emprego, nos
termos da legislagao que disciplina a matéria, conforme § 12 do art. 92 da Lei n? 14.133, de 2021.

3.9. O impedimento de que trata o item 3.8.6. sera também aplicado ao licitante que atue em
substituicdo a outra pessoa, fisica ou juridica, com o intuito de burlar a efetividade da sangao a ela
aplicada, inclusive a sua controladora, controlada ou coligada, desde que devidamente comprovado o
ilicito ou a utilizacao fraudulenta da personalidade juridica do licitante.

3.10. A critério da Administracdo e exclusivamente a seu servico, o autor dos projetos e a
empresa a que se referem os itens 3.8.4 e 3.8.5 poderdo participar no apoio das atividades de
planejamento da contratagdo, de execu¢dao da licitagdo ou de gestdao do contrato, desde que sob
supervisdo exclusiva de agentes publicos do érgdo ou entidade.

3.11. Equiparam-se aos autores do projeto as empresas integrantes do mesmo grupo
econoémico.
3.12. O disposto nos itens 3.8.4 e 3.8.5 ndo impede a licitacdo ou a contratacdo de servico que

inclua como encargo do contratado a elaboracdo do projeto basico e do projeto executivo, nas
contratagdes integradas, e do projeto executivo, nos demais regimes de execugao.

3.13. Em licitacGes e contratacOes realizadas no ambito de projetos e programas parcialmente
financiados por agéncia oficial de cooperagao estrangeira ou por organismo financeiro internacional com
recursos do financiamento ou da contrapartida nacional, ndo podera participar pessoa fisica ou juridica
gue integre o rol de pessoas sancionadas por essas entidades ou que seja declarada inidonea nos termos
da Lein®14.133/2021.

3.14. A vedacdo de que trata o item 3.8.12 estende-se a terceiro que auxilie a conducdo da
contratagdo na qualidade de integrante de equipe de apoio, profissional especializado ou funcionario ou
representante de empresa que preste assessoria técnica.

4, DO ORCAMENTO ESTIMADO

4.1. O orcamento estimado da presente contrata¢do ndo sera de carater sigiloso.

5. DA APRESENTACAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO

5.1. Os licitantes encaminhardo, exclusivamente por meio do sistema eletronico, a proposta

com o preco, conforme o critério de julgamento adotado neste Edital, até a data e o horario estabelecidos
para abertura da sessdo publica.

5.2. Caso a fase de habilitacdo anteceda as fases de apresentacdo de propostas e lances, os
licitantes encaminhardao, na forma e no prazo estabelecidos no item anterior, simultaneamente os
documentos de habilitacdo e a proposta com o preco, observado o disposto nos itens 9.1.1 e 9.13.1 deste
Edital.

5.3. No cadastramento da proposta inicial, o licitante declarara, em campo proprio do sistema,
que:

5.3.1. esta ciente e concorda com as condi¢Ges contidas no edital e seus anexos, bem como
de que a proposta apresentada compreende a integralidade dos custos para atendimento dos
direitos trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas
infralegais, nas convencgdes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes
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na data de sua entrega em definitivo e que cumpre plenamente os requisitos de habilitagcao
definidos no instrumento convocatorio;

5.3.2. ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo
emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condi¢ao de aprendiz, nos termos
do artigo 7°, XXXIll, da Constituicdo;

5.3.3. ndo possui empregados executando trabalho degradante ou forcado, observando o
disposto nos incisos lll e IV do art. 12 e no inciso Ill do art. 52 da Constituicdao Federal;

5.3.4. cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para
reabilitado da Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especificas.

5.4. O licitante organizado em cooperativa devera declarar, ainda, em campo préprio do
sistema eletrénico, que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 16 da Lei n? 14.133, de 2021.

5.5. O fornecedor enquadrado como microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade
cooperativa devera declarar, ainda, em campo préprio do sistema eletrénico, que cumpre os requisitos
estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n? 123, de 2006, estando apto a usufruir do tratamento
favorecido estabelecido em seus arts. 42 a 49, observado o disposto nos §§ 12 ao 32 do art. 42, da Lei n.2
14.133, de 2021.

5.5.1. no item exclusivo para participagdao de microempresas e empresas de pequeno porte, a
assinalacdo do campo “ndo” impedird o prosseguimento no certame, para aquele item;

5.5.2. nos itens em que a participacdo ndo for exclusiva para microempresas e empresas de
pequeno porte, a assinalacdo do campo “ndo” apenas produzird o efeito de o licitante ndo ter direito ao
tratamento favorecido previsto na Lei Complementar n2 123, de 2006, mesmo que microempresa,
empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa.

5.6. N3o podera se beneficiar do tratamento juridico diferenciado estabelecido nos arts. 42 a
49 da Lei Complementar n2 123, de 2006, a pessoa juridica:

5.7. de cujo capital participe outra pessoa juridica;

5.7.1. gue seja filial, sucursal, agéncia ou representacdo, no Pais, de pessoa juridica com
sede no exterior;

5.7.2. de cujo capital participe pessoa fisica que seja inscrita como empresdrio ou seja sdcia
de outra empresa que receba tratamento juridico diferenciado nos termos da Lei Complementar n2
123, de 2006, desde que a receita bruta global ultrapasse o limite de que trata o inciso Il do art. 32
da referida lei;

5.7.3. cujo titular ou sécio participe com mais de 10% (dez por cento) do capital de outra
empresa ndo beneficiada pela Lei Complementar n2 123, de 2006, desde que a receita bruta global
ultrapasse o limite de que trata o inciso Il do art. 32 da referida lei;

5.7.4. cujo socio ou titular seja administrador ou equiparado de outra pessoa juridica com
fins lucrativos, desde que a receita bruta global ultrapasse o limite de que trata o inciso Il do art. 32
da referida lei;

5.7.5. constituida sob a forma de cooperativas, salvo as de consumo;
5.7.6. gue participe do capital de outra pessoa juridica;
5.7.7. gue exerca atividade de banco comercial, de investimentos e de desenvolvimento, de

caixa econOmica, de sociedade de crédito, financiamento e investimento ou de crédito imobiliario,
de corretora ou de distribuidora de titulos, valores mobilidrios e cdmbio, de empresa de
arrendamento mercantil, de seguros privados e de capitalizacdo ou de previdéncia complementar;

5.7.8. resultante ou remanescente de cisdao ou qualquer outra forma de desmembramento
de pessoa juridica que tenha ocorrido em um dos 5 (cinco) anos-calendario anteriores;

5.7.9. constituida sob a forma de sociedade por a¢des.
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5.7.10. cujos titulares ou sécios guardem, cumulativamente, com o contratante do servico,
relacdo de pessoalidade, subordinacao e habitualidade.

5.8. A falsidade da declaracdo de que trata os itens 5.3 ou 5.3 sujeitara o licitante as sancdes
previstas na Lei n2 14.133, de 2021, e neste Edital.

5.9. Os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta ou, na hipbtese de a fase de
habilitacdo anteceder as fases de apresentagdo de propostas e lances e de julgamento, os documentos de
habilitacdo anteriormente inseridos no sistema, até a abertura da sessdo publica.

5.10. Ndo haverd ordem de classificacdo na etapa de apresentacdo da proposta e dos
documentos de habilitagao pelo licitante, o que ocorrera somente apds os procedimentos de abertura da
sessdo publica e da fase de envio de lances.

5.11. Serdo disponibilizados para acesso publico os documentos que compdem a proposta dos
licitantes convocados para apresentacdo de propostas, apos a fase de envio de lances.

5.12. Desde que disponibilizada a funcionalidade no sistema, o licitante podera parametrizar o
seu valor final minimo ou o seu percentual de desconto maximo quando do cadastramento da proposta e
obedecera as seguintes regras:

5.12.1. a aplicagao do intervalo minimo de diferenga de valores ou de percentuais entre os
lances, que incidird tanto em relagdao aos lances intermedidrios quanto em relagdo ao lance que
cobrir a melhor oferta; e

5.12.2. os lances serdo de envio automatico pelo sistema, respeitado o valor final minimo,
caso estabelecido, e o intervalo de que trata o subitem acima.

5.13. O valor final minimo ou o percentual de desconto final maximo parametrizado no sistema
podera ser alterado pelo fornecedor durante a fase de disputa, sendo vedado:

5.13.1. valor superior a lance ja registrado pelo fornecedor no sistema, quando adotado o
critério de julgamento por menor preco; e

5.13.2. percentual de desconto inferior a lance ja registrado pelo fornecedor no sistema,
quando adotado o critério de julgamento por maior desconto.

5.14. O valor final minimo ou o percentual de desconto final maximo parametrizado na forma do
item 5.12 possuira carater sigiloso para os demais fornecedores e para o érgao ou entidade promotora da
licitacdo, podendo ser disponibilizado estrita e permanentemente aos 6rgdos de controle externo e
interno.

5.15. Cabera ao licitante interessado em participar da licitagdo acompanhar as operagdes no
sistema eletrénico durante o processo licitatdrio e se responsabilizar pelo 6nus decorrente da perda de
negocios diante da inobservancia de mensagens emitidas pela Administracao ou de sua desconexao.

5.16. O licitante deverd comunicar imediatamente ao provedor do sistema qualquer
acontecimento que possa comprometer o sigilo ou a seguranca, para imediato bloqueio de acesso.
6. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA
6.1. O licitante deverd enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletronico,
dos seguintes campos:

6.1.1. valor unitario e total) do item/grupo;

6.1.2. Marca;

6.1.3. Fabricante;
6.2. Todas as especificacdes do objeto contidas na proposta vinculam o licitante.

6.2.1. O licitante [NAO] poderad oferecer proposta em quantitativo inferior ao maximo

previsto para contratacao.

6.3. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos
previdenciarios, trabalhistas, tributdrios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou



indiretamente na execug¢ao do objeto.

6.4. Os pregos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdao de
exclusiva responsabilidade do licitante, ndo lhe assistindo o direito de pleitear qualquer alteracdo, sob
alegacdo de erro, omissao ou qualquer outro pretexto.

6.5. Se o regime tributario da empresa implicar o recolhimento de tributos em percentuais
variaveis, a cotacdo adequada serd a que corresponde a média dos efetivos recolhimentos da empresa
nos ultimos doze meses.

6.6. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no pagamento serdo
retidos na fonte os percentuais estabelecidos na legislagdo vigente.

6.7. Na presente licitacdo, a Microempresa e a Empresa de Pequeno Porte poderdo se
beneficiar do regime de tributacdo pelo Simples Nacional.

6.8. A apresentacdo das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das disposi¢des
nelas contidas, em conformidade com o que dispde o Termo de Referéncia, assumindo o proponente o
compromisso de executar o objeto licitado nos seus termos, bem como de fornecer os materiais,
equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, em quantidades e qualidades adequadas a perfeita
execucao contratual, promovendo, quando requerido, sua substituicdo.

6.8.1. O prazo de validade da proposta ndo sera inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da
data de sua apresentagao.

6.8.2. Os licitantes devem respeitar os precos maximos estabelecidos nas normas de
regéncia de contratagdes publicas federais, quando participarem de licitagdes publicas;

6.8.3. Caso o critério de julgamento seja o de maior desconto, o preco ja decorrente da
aplicacdo do desconto ofertado devera respeitar os precos maximos previstos no item 4.9.

6.9. O descumprimento das regras supramencionadas pela Administracdo por parte dos
contratados pode ensejar a responsabilizacdo pelo Tribunal de Contas da Unido e, apds o devido processo
legal, gerar as seguintes consequéncias: assinatura de prazo para a ado¢dao das medidas necessarias ao
exato cumprimento da lei, nos termos do art. 71, inciso IX, da Constituicao; ou condenagdo dos agentes
publicos responsaveis e da empresa contratada ao pagamento dos prejuizos ao erdrio, caso verificada a
ocorréncia de superfaturamento por sobrepreco na execugao do contrato.

7. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICAGAO DAS PROPOSTAS E FORMULAGAO DE LANCES
7.1. A abertura da presente licitacdo dar-se-a automaticamente em sessao publica, por meio de
sistema eletronico, na data, horario e local indicados neste Edital.

7.2. Os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta ou os documentos de habilitagao,
guando for o caso, anteriormente inseridos no sistema, até a abertura da sessdo publica.

7.3. O sistema disponibilizarda campo préprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro e os
licitantes.

7.4. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente por

meio de sistema eletrénico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor consignado
no registro.

7.5. O lance devera ser ofertado pelo valor unitario do item.

7.6. Os licitantes poderdao oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para
abertura da sessdo e as regras estabelecidas no Edital.

7.7. O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ao ultimo por ele ofertado e
registrado pelo sistema.

7.8. O intervalo minimo de diferenca de valores ou percentuais entre os lances, que incidird
tanto em relagdo aos lances intermediarios quanto em relagdo a proposta que cobrir a melhor oferta
devera ser de RS 1,00 (um real).
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7.9. O licitante podera, uma Unica vez, excluir seu ultimo lance ofertado, no intervalo de quinze
segundos apds o registro no sistema, na hipdtese de lance inconsistente ou inexequivel.

7.10. O procedimento seguird de acordo com o modo de disputa adotado.

7.11. Caso seja adotado para o envio de lances no pregdo eletrénico o modo de disputa “aberto
e fechado”, os licitantes apresentarao lances publicos e sucessivos, com lance final e fechado.

7.11.1. A etapa de lances da sessdo publica tera duracgdo inicial de quinze minutos. Apds esse
prazo, o sistema encaminhara aviso de fechamento iminente dos lances, apds o que transcorrera o
periodo de até dez minutos, aleatoriamente determinado, findo o qual serd automaticamente
encerrada a recepgao de lances.

7.11.2. Encerrado o prazo previsto no subitem anterior, o sistema abrird oportunidade para
gue o autor da oferta de valor mais baixo e os das ofertas com precos até 10% (dez por cento)
superiores aquela possam ofertar um lance final e fechado em até cinco minutos, o qual serd sigiloso
até o encerramento deste prazo.

7.11.3. No procedimento de que trata o subitem supra, o licitante podera optar por manter o
seu Ultimo lance da etapa aberta, ou por ofertar melhor lance.

7.11.4. N3do havendo pelo menos trés ofertas nas condicdes definidas neste item, poderdo os
autores dos melhores lances subsequentes, na ordem de classificacdo, até o maximo de trés,
oferecer um lance final e fechado em até cinco minutos, o qual sera sigiloso até o encerramento
deste prazo.

7.11.5. Apds o término dos prazos estabelecidos nos itens anteriores, o sistema ordenard e
divulgara os lances segundo a ordem crescente de valores.

7.12. Apds o término dos prazos estabelecidos nos subitens anteriores, o sistema ordenara e
divulgara os lances segundo a ordem crescente de valores.

7.13. N3do serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for
recebido e registrado em primeiro lugar.

7.14. Durante o transcurso da sessdo publica, os licitantes serao informados, em tempo real, do
valor do menor lance registrado, vedada a identificacdo do licitante.

7.15. No caso de desconexdao com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do Pregao, o
sistema eletrénico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepg¢do dos lances.

7.16. Quando a desconexdo do sistema eletronico para o pregoeiro persistir por tempo superior
a dez minutos, a sessdo publica sera suspensa e reiniciada somente apds decorridas vinte e quatro horas
da comunicacdo do fato pelo Pregoeiro aos participantes, no sitio eletronico utilizado para divulgacao.

7.17. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrerd com o valor de sua proposta.

7.18. Em relacdo a itens ndo exclusivos para participacdo de microempresas e empresas de
pequeno porte, uma vez encerrada a etapa de lances, sera efetivada a verificacdo automatica, junto a
Receita Federal, do porte da entidade empresarial. O sistema identificara em coluna prépria as
microempresas e empresas de pequeno porte participantes, procedendo a comparacdo com os valores da
primeira colocada, se esta for empresa de maior porte, assim como das demais classificadas, para o fim
de aplicar-se o disposto nos arts. 44 e 45 da Lei Complementar n? 123, de 2006, regulamentada pelo
Decreto n? 8.538, de 2015.

7.18.1. Nessas condigdes, as propostas de microempresas e empresas de pequeno porte que
se encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) acima da melhor proposta ou melhor lance
serao consideradas empatadas com a primeira colocada.

7.18.2. A melhor classificada nos termos do subitem anterior tera o direito de encaminhar
uma ultima oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada, no
prazo de 5 (cinco) minutos controlados pelo sistema, contados apds a comunicacdo automatica para
tanto.
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7.18.3. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou
ndo se manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes microempresa e
empresa de pequeno porte que se encontrem naquele intervalo de 5% (cinco por cento), na ordem
de classificacdo, para o exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido no subitem anterior.

7.18.4. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas
de pequeno porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos nos subitens anteriores, sera
realizado sorteio entre elas para que se identifique aquela que primeiro poderd apresentar melhor
oferta.

7.19. S6 podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou entre lances
finais da fase fechada do modo de disputa aberto e fechado.

7.19.1. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate serd
aquele previsto no art. 60 da Lei n? 14.133, de 2021, nesta ordem:

7.19.1.1. disputa final, hipdtese em que os licitantes empatados poderdo apresentar nova
proposta em ato continuo a classificacdo;

7.19.1.2. avaliacdo do desempenho contratual prévio dos licitantes, para a qual deverao
preferencialmente ser utilizados registros cadastrais para efeito de atesto de cumprimento de
obrigag¢des previstos nesta Lei;

7.19.1.3. desenvolvimento pelo licitante de a¢des de equidade entre homens e mulheres
no ambiente de trabalho, conforme regulamento;

7.19.1.4. desenvolvimento pelo licitante de programa de integridade, conforme
orientacOes dos érgdos de controle.

7.19.2. Persistindo o empate, serd assegurada preferéncia, sucessivamente, aos bens e
servicos produzidos ou prestados por:

7.19.2.1. empresas estabelecidas no territério do Estado ou do Distrito Federal do érgao
ou entidade da Administracao Publica estadual ou distrital licitante ou, no caso de licitagcdo
realizada por 6rgao ou entidade de Municipio, no territério do Estado em que este se localize;

7.19.2.2. empresas brasileiras;

7.19.2.3. empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia no
Pais;

7.19.2.4. empresas que comprovem a pratica de mitigacdo, nos termos da Lei n2 12.187,

de 29 de dezembro de 2009.

7.20. Encerrada a etapa de envio de lances da sessdo publica, na hipdétese da proposta do
primeiro colocado permanecer acima do preco mdaximo ou inferior ao desconto definido para a
contratacdo, o pregoeiro poderd negociar condi¢des mais vantajosas, apds definido o resultado do
julgamento.

7.20.1. Tratando-se de licitagdo em grupo, a contratacdo posterior de item especifico do
grupo exigira prévia pesquisa de mercado e demonstracdo de sua vantagem para o 6rgdo ou a
entidade e serdo observados os pregos unitarios maximos como critério de aceitabilidade.

7.21. Sera admitida a previsao de precos diferentes conforme os critérios abaixo:

7.21.1. Haja a comprovacdao de que o valor de mercado naquela regido ou municipio é
diferenciado das demais, em virtude da logistica de acesso ou por outros motivos.

7.22. A negociagao podera ser feita com os demais licitantes, segundo a ordem de classificagdao
inicialmente estabelecida, quando o primeiro colocado, mesmo apds a negociacdo, for desclassificado em
razao de sua proposta permanecer acima do preco maximo definido pela Administragao.

7.23. A negociacdo sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos demais
licitantes.
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7.24. O resultado da negociagdo sera divulgado a todos os licitantes e anexado aos autos do
processo licitatério.

7.25. O pregoeiro solicitara ao licitante mais bem classificado que, no prazo de 2 (duas) horas,
envie a proposta adequada ao ultimo lance ofertado apds a negociacdo realizada, acompanhada, se for o
caso, dos documentos complementares, quando necessarios a confirmacdo daqueles exigidos neste Edital
e ja apresentados.

7.26. E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitacdo
fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

7.27. Apds a negociacdo do preco, o Pregoeiro iniciara a fase de aceita¢cdo e julgamento da
proposta.

8. DA FASE DE JULGAMENTO

8.1. Encerrada a etapa de negociacdo, o pregoeiro verificard se o licitante provisoriamente

classificado em primeiro lugar atende as condi¢Ges de participacdo no certame, conforme previsto no art.
14 da Lei n? 14.133/2021, legislagdo correlata e no item 2.7 do edital, especialmente quanto a existéncia
de sangdao que impecga a participagao no certame ou a futura contratagao, mediante a consulta aos
seguintes cadastros:

8.1.1. SICAF;

8.1.2. Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas - CEIS, mantido pela
Controladoria - Geral da Unido (https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/ceis); e

8.1.3. Cadastro Nacional de Empresas Punidas — CNEP, mantido pela Controladoria -Geral da
Unido (https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/cnep).[Al]

8.2. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e também de seu
sécio majoritario, por for¢a da vedagao de que trata o artigo 12 da Lei n® 8.429, de 1992.

8.3. Caso conste na Consulta de Situagdo do licitante a existéncia de Ocorréncias Impeditivas
Indiretas, o Pregoeiro diligenciard para verificar se houve fraude por parte das empresas apontadas no
Relatdrio de Ocorréncias Impeditivas Indiretas. (IN n2 3/2018, art. 29, caput)

8.3.1. A tentativa de burla serd verificada por meio dos vinculos societdrios, linhas de
fornecimento similares, dentre outros. (IN n2 3/2018, art. 29, §12).

8.3.2. O licitante sera convocado para manifestacdo previamente a uma eventual
desclassificacdo. (IN.n2 3/2018, art. 29, §29).

8.3.3. Constatada a existéncia de sancdo, o licitante serd reputado inabilitado, por falta de
condig¢do de participagao.

8.4. Na hipdtese de inversdo das fases de habilitacdo e julgamento, caso atendidas as condicdes
de participacdo, serd iniciado o procedimento de habilitacdo.

8.5. Caso o licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar tenha se utilizado de algum
tratamento favorecido as ME/EPPs, o pregoeiro verificara se faz jus ao beneficio, em conformidade com
os itens 3.5.1 e 4.6 deste edital.

8.6. Verificadas as condi¢cdes de participacdo e de utilizacdo do tratamento favorecido, o
pregoeiro examinara a proposta classificada em primeiro lugar quanto a adequacdo ao objeto e a
compatibilidade do pre¢o em relagdo ao maximo estipulado para contratacdao neste Edital e em seus
anexos, observado o disposto no artigo 29 a 35 da IN SEGES n? 73, de 30 de setembro de 2022.

8.7. Serd desclassificada a proposta vencedora que:
8.7.1. contiver vicios insanaveis;

8.7.2. ndo obedecer as especificacdes técnicas contidas no Termo de Referéncia;
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8.7.3. apresentar precos inexequiveis ou permanecerem acima do preco maximo definido
para a contratagao;

8.7.4. ndo tiverem sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administracdo;

8.7.5. apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias deste Edital ou seus
anexos, desde que insanavel.

8.8. No caso de bens e servicos em geral, é indicio de inexequibilidade das propostas valores
inferiores a 50% (cinquenta por cento) do valor orgado pela Administragdo.

8.8.1. A inexequibilidade, na hipotese de que trata o caput, sé serd considerada apds
diligéncia do pregoeiro, que comprove:

8.8.1.1. gue o custo do licitante ultrapassa o valor da proposta; e
8.8.1.2. inexistirem custos de oportunidade capazes de justificar o vulto da oferta.

8.9. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de pre¢o, ou em caso da necessidade
de esclarecimentos complementares, poderao ser efetuadas diligéncias, para que a empresa comprove a
exequibilidade da proposta.

8.10. Caso o custo global estimado do objeto licitado tenha sido decomposto em seus
respectivos custos unitdrios por meio de Planilha de Custos e Formacdo de Precos elaborada pela
Administragdo, o licitante classificado em primeiro lugar sera convocado para apresentar Planilha por ele
elaborada, com os respectivos valores adequados ao valor final da sua proposta, sob pena de nao
aceitagdo da proposta.

8.10.1. Em se tratando de servicos de engenharia, o licitante vencedor serd convocado a
apresentar a Administracdo, por meio eletrénico, as planilhas com indicacdo dos quantitativos e dos
custos unitarios, seguindo o modelo elaborado pela Administracdo, bem como com detalhamento
das BonificacOes e Despesas Indiretas (BDI) e dos Encargos Sociais (ES), com os respectivos valores
adequados ao valor final da proposta vencedora, admitida a utilizacdo dos precos unitdrios, no caso
de empreitada por prego global, empreitada integral, contratacdao semi-integrada e contratagdo
integrada, exclusivamente para eventuais adequacdes indispensaveis no cronograma fisico-
financeiro e para balizar excepcional aditamento posterior do contrato.

8.11. Erros no preenchimento da planilha ndao constituem motivo para a desclassificacdao da
proposta. A planilha podera ser ajustada pelo fornecedor, no prazo indicado pelo sistema, desde que n3o
haja majora¢do do prego e que se comprove que este é o bastante para arcar com todos os custos da
contratagao;

8.11.1. O ajuste de que trata este dispositivo se limita a sanar erros ou falhas que ndo alterem
a substancia das propostas;

8.11.2. Considera-se erro no preenchimento da planilha passivel de corregao a indicagao de
recolhimento de impostos e contribuicdes na forma do Simples Nacional, quando ndo cabivel esse
regime.

8.12. Para fins de andlise da proposta quanto ao cumprimento das especificacdes do objeto,
podera ser colhida a manifestacdo escrita do setor requisitante do servico ou da area especializada no
objeto.

9. DA FASE DE HABILITACAO

9.1. Os documentos previstos no Termo de Referéncia, necessarios e suficientes para
demonstrar a capacidade do licitante de realizar o objeto da licitagcdo, serdo exigidos para fins de
habilitacdao, nos termos dos arts. 62 a 70 da Lei n? 14.133, de 2021.

9.1.1. A documentacdo exigida para fins de habilitacdo juridica, fiscal, social e trabalhista e
economico-financeira, podera ser substituida pelo registro cadastral no SICAF.
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9.2. Quando permitida a participacdo de empresas estrangeiras que nao funcionem no Pais, as
exigéncias de habilitagao serdo atendidas mediante documentos equivalentes, inicialmente apresentados
em traducdo livre.

9.3. Na hipdtese de o licitante vencedor ser empresa estrangeira que nao funcione no Pais,
para fins de assinatura do contrato, os documentos exigidos para a habilitacdo serdo traduzidos por
tradutor juramentado no Pais e apostilados nos termos do disposto no Decreto n? 8.660, de 29 de janeiro
de 2016, ou de outro que venha a substitui-lo, ou consularizados pelos respectivos consulados ou
embaixadas.

9.4. Os documentos exigidos para fins de habilitacdo poderdo ser apresentados em original, ou
por cépia.
9.5. Os documentos exigidos para fins de habilitacdo poderdo ser substituidos por registro

cadastral emitido por 6rgdo ou entidade publica, desde que o registro tenha sido feito em obediéncia ao
disposto na Lei n2 14.133/2021.

9.6. Serd verificado se o licitante apresentou declaracdo de que atende aos requisitos de
habilitacdo, e o declarante respondera pela veracidade das informacdes prestadas, na forma da lei (art.
63,1, da Lein?14.133/2021).

9.7. Sera verificado se o licitante apresentou no sistema, sob pena de inabilitacdo, a declaragao
de que cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da
Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especificas.

9.8. O licitante devera apresentar, sob pena de desclassificacdo, declaracdo de que suas
propostas econOmicas compreendem a integralidade dos custos para atendimento dos direitos
trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas
convencoes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de entrega
das propostas.

9.9. Considerando que na presente contratacdo a avaliagdo prévia do local de execugdo é
imprescindivel para o conhecimento pleno das condigdes e peculiaridades do objeto a ser contratado, o
licitante deve atestar, sob pena de inabilitacdo, que conhece o local e as condi¢cdes de realizacdo do
servico, assegurado a ele o direito de realizagao de vistoria prévia.

9.9.1. O licitante que optar por realizar vistoria prévia terd disponibilizado pela
Administracdo data e horario exclusivos, a ser agendado no e-mail:
dseitap.sesai@saude.gov.br/selogrt.pa@saude.gov.br, de modo que seu agendamento ndo
coincida com o agendamento de outros licitantes

9.9.2. Caso o licitante opte por ndo realizar vistoria, podera substituir a declara¢do exigida
no presente item por declaragdo formal assinada pelo seu responsdvel técnico acerca do
conhecimento pleno das condi¢des e peculiaridades da contratacao.

9.10. A habilitacdo serd verificada por meio do Sicaf, nos documentos por ele abrangidos.

9.10.1. Somente haverd a necessidade de comprovacdo do preenchimento de requisitos
mediante apresentacdo dos documentos originais ndo-digitais quando houver duvida em relacdo a
integridade do documento digital ou quando a lei expressamente o exigir. (IN.n2 3/2018, art. 42, §19,
e art. 62, §49).

9.11. E de responsabilidade do licitante conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais no Sicaf e
manté-los atualizados junto aos érgaos responsaveis pela informagdo, devendo proceder, imediatamente,
a correcdo ou a alteracdo dos registros tdo logo identifigue incorrecdo ou aqueles se tornem
desatualizados. (IN n2 3/2018, art. 72, caput).

9.11.1. A ndo observancia do disposto no item anterior poderd ensejar desclassificacdo no
momento da habilitacdo. (IN n2 3/2018, art. 72, paragrafo Unico).

9.12. A verificacdo pelo pregoeiro, em sitios eletronicos oficiais de érgaos e entidades emissores
de certiddes constitui meio legal de prova, para fins de habilitacdo.
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9.12.1. Os documentos exigidos para habilitacdo que ndo estejam contemplados no Sicaf
serao enviados por meio do sistema, em formato digital, no prazo de 2 (duas) horas, prorrogdvel por
igual periodo, contado da solicitacdo do pregoeiro.

9.12.2. Na hipdtese de a fase de habilitacdo anteceder a fase de apresentacdo de propostas e
lances, os licitantes encaminhardo, por meio do sistema, simultaneamente os documentos de
habilitacdo e a proposta com o preco ou o percentual de desconto, observado o disposto no § 12 do
art. 36 e no § 12 do art. 39 da Instrugcdo Normativa SEGES n2 73, de 30 de setembro de 2022.

9.13. A verificagao no Sicaf ou a exigéncia dos documentos nele ndo contidos somente sera feita
em relagdo ao licitante vencedor.

9.13.1. Os documentos relativos a regularidade fiscal que constem do Termo de Referéncia
somente serao exigidos, em qualquer caso, em momento posterior ao julgamento das propostas, e
apenas do licitante mais bem classificado.

9.13.2. Respeitada a excecdo do subitem anterior, relativa a regularidade fiscal, quando a fase
de habilitacdo anteceder as fases de apresentacdo de propostas e lances e de julgamento, a
verificacdo ou exigéncia do presente subitem ocorrerd em relacdo a todos os licitantes.

9.14. Encerrado o prazo para envio da documentacdo de que trata o item 9.12.1, poderd ser
admitida, mediante decisdo fundamentada do Pregoeiro, a apresentacdo de novos documentos de
habilitacdo ou a complementacdo de informacdes acerca dos documentos ja& apresentados pelos
licitantes, em até 2 (duas) horas, para:

9.14.1. a afericdo das condi¢cdes de habilitacdao do licitante, desde que decorrentes de fatos
existentes a época da abertura do certame;

9.14.2. atualizacdo de documentos cuja validade tenha expirado apds a data de recebimento
das propostas;

9.14.3. suprimento da auséncia de documento de cunho declaratério emitido unilateralmente
pelo licitante;

9.14.4. suprimento da auséncia de certiddo e/ou documento de cunho declaratério expedido
por drgao ou entidade cujos atos gozem de presuncdo de veracidade e fé publica.

9.15. Findo o prazo assinalado sem o envio da nova documentacdo, restara preclusa essa
oportunidade conferida ao licitante, implicando sua inabilitacao.

9.16. Na andlise dos documentos de habilitacdo, a comissdo de contratacdo podera sanar erros
ou falhas, que ndo alterem a substancia dos documentos e sua validade juridica, mediante decisao
fundamentada, registrada em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes eficacia para fins de habilitacdo e
classificagao

9.17. Na hipotese de o licitante ndo atender as exigéncias para habilitacdo, o pregoeiro
examinara a proposta subsequente e assim sucessivamente, na ordem de classificacdo, até a apuracao de
uma proposta que atenda ao presente edital, observado o prazo disposto no subitem 9.12.1.

9.18. Somente serdo disponibilizados para acesso publico os documentos de habilitacdo do
licitante cuja proposta atenda ao edital de licitagdo, apds concluidos os procedimentos de que trata o
subitem anterior.

9.19. A comprovacdo de regularidade fiscal e trabalhista das microempresas e das empresas de
pequeno porte somente serd exigida para efeito de contrata¢do, e ndo como condigao para participagao
na licitagdo (art. 42 do Decreto n? 8.538/2015).

9.20. Quando a fase de habilitacdo anteceder a de julgamento e ja tiver sido encerrada, ndo
cabera exclusao de licitante por motivo relacionado a habilitacdo, salvo em razao de fatos supervenientes
ou so conhecidos apds o julgamento.

10. DO TERMO DE CONTRATO

10.1. Apds a homologacdo e adjudicacdo, caso se conclua pela contratacao, serd firmado termo
de contrato, ou outro instrumento equivalente.
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10.2. O adjudicatario terd o prazo de 5 (cinco) dias Uteis, contados a partir da data de sua
convocagao, para assinar o termo de contrato ou instrumento equivalente, sob pena de decair o direito a
contratacdo, sem prejuizo das sancdes previstas neste Edital.

10.3. Alternativamente a convocagdo para comparecer perante o 6rgdo para a assinatura do
Termo de Contrato, a Administracdo podera:

a) encaminha-lo para assinatura, mediante correspondéncia postal com aviso de
recebimento (AR), para que seja assinado e devolvido no prazo de 5 (cinco) dias uteis, a
contar da data de seu recebimento;

b) disponibilizar acesso a sistema de processo eletrénico para que seja assinado
digitalmente em até 5 (cinco) dias Uteis; ou

c) outro meio eletrénico, assegurado o prazo de 5 (cinco) dias Uteis para resposta apds
recebimento da notificacao pela Administracao.

10.4. Os prazos dos itens 9.2 e 9.3 poderdo ser prorrogados, por igual periodo, por solicitacdo
justificada do adjudicatario e aceita pela Administracao.

10.5. O prazo de vigéncia da contratacdo é o estabelecido no Termo de Referéncia.

10.6. Na assinatura do contrato serda exigido o Cadastro Informativo de Créditos ndo Quitados do

Setor Publico Federal — Cadin e a comprovagao das condi¢des de habilitagdo e contratagdo consignadas
neste Edital, que deverao ser mantidas pelo fornecedor durante a vigéncia do contrato.

10.7. A existéncia de registro no Cadin constitui fator impeditivo para a contratacao.
11. DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS
11.1. Homologado o resultado da licitagdo, o licitante mais bem classificado tera o prazo de 5

(cinco) dias, contados a partir da data de sua convocacgdo, para assinar a Ata de Registro de Precos, cujo
prazo de validade encontra-se nela fixado, sob pena de decadéncia do direito a contratacao, sem prejuizo
das sancOes previstas na Lei n2 14.133, de 2021.

11.2. O prazo de convocagao poderd ser prorrogado uma vez, por igual periodo, mediante
solicitagao do licitante mais bem classificado ou do fornecedor convocado, desde que:

11.2.1. a solicitacdo seja devidamente justificada e apresentada dentro do prazo; e

11.2.2. a justificativa apresentada seja aceita pela Administracao.
11.3. A ata de registro de precos sera assinada por meio de assinatura digital e disponibilizada no

sistema de registro de precos.

11.4. Serdao formalizadas tantas Atas de Registro de Precos quantas forem necessdrias para o
registro de todos os itens constantes no Termo de Referéncia, com a indicacdo do licitante vencedor, a
descrigao do(s) item(ns), as respectivas quantidades, precos registrados e demais condigoes.

11.5. O prego registrado, com a indicagdo dos fornecedores, sera divulgado no PNCP e
disponibilizado durante a vigéncia da ata de registro de precos.

11.6. A existéncia de precos registrados implicard compromisso de fornecimento nas condi¢Ges
estabelecidas, mas ndo obrigara a Administracdo a contratar, facultada a realizacdo de licitacdo especifica
para a aquisicdo pretendida, desde que devidamente justificada.

11.7. Na hipdtese de o convocado ndo assinar a ata de registro de precos no prazo e nas
condicdes estabelecidas, fica facultado a Administracdo convocar os licitantes remanescentes do cadastro
de reserva, na ordem de classificacdo, para fazé-lo em igual prazo e nas condi¢Ges propostas pelo
primeiro classificado.

12. DA FORMACAO DO CADASTRO DE RESERVA
12.1. Apds a homologacdo da licitagdo, serd incluido na ata, na forma de anexo, o registro:
12.1.1. dos licitantes que aceitarem cotar o objeto com preco igual ao do adjudicatario,

observada a classificacdo na licitacdo; e



12.1.2. dos licitantes que mantiverem sua proposta original

12.2. Sera respeitada, nas contratagdes, a ordem de classificagao dos licitantes ou fornecedores
registrados na ata.

12.2.1. A apresentacdo de novas propostas na forma deste item ndo prejudicara o resultado
do certame em relacdo ao licitante mais bem classificado.

12.2.2. Para fins da ordem de classificacdo, os licitantes ou fornecedores que aceitarem cotar
o objeto com preco igual ao do adjudicatdrio antecederdao aqueles que mantiverem sua proposta
original.

12.3. A habilitagdo dos licitantes que compordo o cadastro de reserva sera efetuada quando
houver necessidade de contratagdo dos licitantes remanescentes, nas seguintes hipdteses:

12.3.1. guando o licitante vencedor ndo assinar a ata de registro de precos no prazo e nas
condic¢Oes estabelecidos no edital; ou

12.3.2. guando houver o cancelamento do registro do fornecedor ou do registro de precos,
nas hipdteses previstas nos art. 28 e art. 29 do Decreto n? 11.462/23.

12.4. Na hipdtese de nenhum dos licitantes que aceitaram cotar o objeto com preco igual ao do
adjudicatario concordar com a contratagao nos termos em igual prazo e nas condigdes propostas pelo
primeiro classificado, a Administracdo, observados o valor estimado e a sua eventual atualizacao na forma
prevista no edital, podera:

12.4.1. convocar os licitantes que mantiveram sua proposta original para negociacdo, na
ordem de classificacdo, com vistas a obtencdo de preco melhor, mesmo que acima do preco do
adjudicatario; ou

12.4.2. adjudicar e firmar o contrato nas condi¢Oes ofertadas pelos licitantes remanescentes,
observada a ordem de classificacdo, quando frustrada a negociacao de melhor condicao.

13. DOS RECURSOS

13.1. A interposicdo de recurso referente ao julgamento das propostas, a habilitacdo ou
inabilitacdo de licitantes, a anulacdo ou revogacdo da licitagcdo, observard o disposto no art. 165 da Lei n?
14.133, de 2021.

13.2. O prazo recursal é de 3 (trés) dias Uteis, contados da data de intimac¢do ou de lavratura da
ata.
13.3. Quando o recurso apresentado impugnar o julgamento das propostas ou o ato de
habilitagao ou inabilitagao do licitante:
13.3.1. a intencdo de recorrer devera ser manifestada imediatamente, sob pena de preclusao;
13.3.2. 0 prazo para a manifestacdo da intencdo de recorrer ndo sera inferior a 10 (dez)
minutos.
13.3.3. 0 prazo para apresentacdo das razdes recursais serd iniciado na data de intimacdo ou

de lavratura da ata de habilitacdo ou inabilitacdo;

13.3.4. na hipotese de adog¢do da inversdo de fases prevista no § 12 do art. 17 da lLei n?
14.133, de 2021, o prazo para apresentacao das razOes recursais serd iniciado na data de intimacgao
da ata de julgamento.

13.4. Os recursos deverdo ser encaminhados em campo préprio do sistema.

13.5. O recurso serd dirigido a autoridade que tiver editado o ato ou proferido a decisdo
recorrida, a qual podera reconsiderar sua decisdo no prazo de 3 (trés) dias Uteis, ou, nesse mesmo prazo,
encaminhar recurso para a autoridade superior, a qual devera proferir sua decisdao no prazo de 10 (dez)
dias Uteis, contado do recebimento dos autos.

13.6. Os recursos interpostos fora do prazo ndo serdo conhecidos.
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13.7. O prazo para apresentacdo de contrarrazoes ao recurso pelos demais licitantes serd de 3
(trés) dias uteis, contados da data da intimacdo pessoal ou da divulgacdo da interposicdo do recurso,
assegurada a vista imediata dos elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

13.8. O recurso e o pedido de reconsidera¢dao terao efeito suspensivo do ato ou da decisdo
recorrida até que sobrevenha decisao final da autoridade competente.

13.9. O acolhimento do recurso invalida tdo somente os atos insuscetiveis de aproveitamento.
13.10. Os autos do processo permanecerdao com vista franqueada aos interessados no sitio

eletrénico: licitacao.dseirt@saude.gov.br e http://www.comprasnet.gov.br/

14. DAS INFRACGES ADMINISTRATIVAS E SANCGES
14.1. Comete infragcdo administrativa, nos termos da lei, o licitante que, com dolo ou culpa:

14.1.1. deixar de entregar a documentagdo exigida para o certame ou nado entregar qualquer
documento que tenha sido solicitado pelo/a pregoeiro/a durante o certame;

14.1.2. Salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado, ndo mantiver a
proposta em especial quando:

14.1.2.1. ndo enviar a proposta adequada ao ultimo lance ofertado ou apés a negociacdo;
14.1.2.2. recusar-se a enviar o detalhamento da proposta quando exigivel;

14.1.2.3. pedir para ser desclassificado quando encerrada a etapa competitiva; ou
14.1.2.4. deixar de apresentar amostra;

14.1.2.5. apresentar proposta ou amostra em desacordo com as especificagdes do edital;

14.1.3. ndo celebrar o contrato ou ndo entregar a documentacao exigida para a contratacao,
guando convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

14.1.3.1. recusar-se, sem justificativa, a assinar o contrato ou a ata de registro de preco,
ou a aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administracao;

14.1.4. apresentar declaragdo ou documentacdo falsa exigida para o certame ou prestar
declaragdo falsa durante a licitagao

14.1.5. fraudar a licitacdo

14.1.6. comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza, em
especial quando:

14.1.6.1. agir em conluio ou em desconformidade com a lei;
14.1.6.2. induzir deliberadamente a erro no julgamento;
14.1.6.3. apresentar amostra falsificada ou deteriorada;

14.1.7. praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitagdo

14.1.8. praticar ato lesivo previsto no art. 52 da Lei n.2 12.846, de 2013.

14.2. Com fulcro na Lei n? 14.133, de 2021, a Administracdo poderd, garantida a prévia defesa,
aplicar aos licitantes e/ou adjudicatérios as seguintes san¢des, sem prejuizo das responsabilidades civil e
criminal:

14.2.1. adverténcia;

14.2.2. multa;

14.2.3. impedimento de licitar e contratar e

14.2.4. declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar, enquanto perdurarem os motivos

determinantes da puni¢dao ou até que seja promovida sua reabilitagdo perante a prépria autoridade
gue aplicou a penalidade.
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14.3. Na aplicagdao das san¢des serdao considerados:

14.3.1. a natureza e a gravidade da infragdo cometida.

14.3.2. as peculiaridades do caso concreto

14.3.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes

14.3.4. os danos que dela provierem para a Administracdo Publica

14.3.5. a implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e

orienta¢Oes dos érgaos de controle.

14.4. A multa serd recolhida em percentual de 0,5% a 30% incidente sobre o valor do contrato
licitado, recolhida no prazo maximo de 30 (trinta) dias Uteis, a contar da comunicagdo oficial.

14.4.1. Para as infragBes previstas nos itens 14.1.1, 14.1.2 e 14.1.3, a multa serd de 0,5% a
15% do valor do contrato licitado.
14.4.2. Para as infragOes previstas nos itens 14.1.4, 14.1.5, 14.1.6, 14.1.7 e 14.1.8, a multa

sera de 15% a 30% do valor do contrato licitado.

14.5. As sancOes de adverténcia, impedimento de licitar e contratar e declaracdo de
inidoneidade para licitar ou contratar poderdo ser aplicadas, cumulativamente ou ndo, a penalidade de
multa.

14.6. Na aplicagcdo da sang¢do de multa serd facultada a defesa do interessado no prazo de 15
(quinze) dias uteis, contado da data de sua intimacao.

14.7. A sancdo de impedimento de licitar e contratar serd aplicada ao responsavel em
decorréncia das infragdes administrativas relacionadas nos itens 13.1.1, 13.1.2 e 13.1.3, quando nao se
justificar a imposicdo de penalidade mais grave, e impedird o responsavel de licitar e contratar no ambito
da Administracdo Publica direta e indireta do ente federativo a qual pertencer o 6rgdo ou entidade, pelo
prazo maximo de 3 (trés) anos.

14.8. Poderd ser aplicada ao responsavel a sancdo de declaracdo de inidoneidade para licitar ou
contratar, em decorréncia da pratica das infragcdes dispostas nos itens 13.1.4, 13.1.5, 13.1.6, 13.1.7 e
13.1.8, bem como pelas infragdes administrativas previstas nos itens 14.1.1, 14.1.2 e 14.1.3 que
justifiguem a imposicdo de penalidade mais grave que a sancdo de impedimento de licitar e contratar,
cuja duragdo observara o prazo previsto no art. 156, §52, da Lei n.2 14.133/2021.

14.9. A recusa injustificada do adjudicatario em assinar o contrato, ou em aceitar ou retirar o
instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administracdo, descrita no item 12.1.3,caracterizard
o descumprimento total da obrigacdo assumida e o sujeitard as penalidades e a imediata perda da
garantia de proposta em favor do drgdo ou entidade promotora da licitacdo, nos termos do art. 45, §42 da
IN SEGES/ME n.2 73, de 2022.

14.10. A apuragdao de responsabilidade relacionadas as san¢des de impedimento de licitar e
contratar e de declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar demandara a instauracdo de processo
de responsabilizacdo a ser conduzido por comissdo composta por 2 (dois) ou mais servidores estdveis,
gue avaliara fatos e circunstancias conhecidos e intimara o licitante ou o adjudicatdrio para, no prazo de
15 (quinze) dias Uteis, contado da data de sua intimacgdo, apresentar defesa escrita e especificar as provas
gue pretenda produzir.

14.11. Cabera recurso no prazo de 15 (quinze) dias Uteis da aplicacdo das sancGes de adverténcia,
multa e impedimento de licitar e contratar, contado da data da intimagdo, o qual sera dirigido a
autoridade que tiver proferido a decisdo recorrida, que, se ndo a reconsiderar no prazo de 5 (cinco) dias
Uteis, encaminhara o recurso com sua motivacdo a autoridade superior, que devera proferir sua decisao
no prazo maximo de 20 (vinte) dias Uteis, contado do recebimento dos autos.

14.12. Cabera a apresentacdo de pedido de reconsideracdo da aplicacdo da sancdo de declaracdo
de inidoneidade para licitar ou contratar no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data da intimacdo,
e decidido no prazo maximo de 20 (vinte) dias Uteis, contado do seu recebimento.
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14.13. O recurso e o pedido de reconsideracdao terdo efeito suspensivo do ato ou da decisao
recorrida até que sobrevenha decisao final da autoridade competente.

14.14. A aplicacdo das san¢Oes previstas neste edital ndo exclui, em hipdtese alguma, a obrigacado
de reparacgdo integral dos danos causados.

15. DA IMPUGNAGAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

15.1. Qualquer pessoa é parte legitima para impugnar este Edital por irregularidade na aplicagdo
da Lei n? 14.133, de 2021, devendo protocolar o pedido até 3 (trés) dias Uteis antes da data da abertura
do certame.

15.2. A resposta a impugnagdo ou ao pedido de esclarecimento sera divulgado em sitio
eletronico oficial no prazo de até 3 (trés) dias Uteis, limitado ao Ultimo dia util anterior a data da abertura
do certame.

15.3. A impugnagao e o pedido de esclarecimento poderao ser realizados por forma eletrdnica,
pelos seguintes meios: selogrt.pa@saude.gov.br e licitacao.dseirt@saude.gov.br ou por peticdo dirigida
ou protocolada no endere¢o Avenida Santa Catarina n2.96, Bairro: Bela Vista, CEP:68.180-210 Itaituba —
Para.

15.4. As impugnacdes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem o0s prazos previstos no
certame.
15.5. A concessdo de efeito suspensivo a impugnacdo é medida excepcional e devera ser

motivada pelo agente de contratacado, nos autos do processo de licitagao.

15.6. Acolhida a impugnacao, sera definida e publicada nova data para a realizacdo do certame.
16. DAS DISPOSICOES GERAIS

16.1. Serd divulgada ata da sessdo publica no sistema eletronico.

16.2. Ndo havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a

realizacdo do certame na data marcada, a sessdo serd automaticamente transferida para o primeiro dia
util subsequente, no mesmo hordrio anteriormente estabelecido, desde que ndo haja comunica¢cdo em
contrdrio, pelo Pregoeiro.

16.3. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessdo publica observardo o
horario de Brasilia - DF.

16.4. A homologacao do resultado desta licitagdo nao implicara direito a contratacao.

16.5. As normas disciplinadoras da licitacdo serdo sempre interpretadas em favor da ampliacao

da disputa entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da Administra¢do, o principio
da isonomia, a finalidade e a seguranga da contratagao.

16.6. Os licitantes assumem todos os custos de preparacdo e apresentacao de suas propostas e a
Administracdo ndo serd, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da
conducdo ou do resultado do processo licitatério.

16.7. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia do
inicio e incluir-se-d o do vencimento. SO se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na
Administracdo.

16.8. O desatendimento de exigéncias formais nao essenciais ndo importard o afastamento do
licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia e do
interesse publico.

16.9. Em caso de divergéncia entre disposicdoes deste Edital e de seus anexos ou demais pecas
gue compdem o processo, prevalecera as deste Edital.
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16.10. O Edital e seus anexos estdo disponiveis, na integra, no Portal Nacional de Contrata¢des

Publicas (PNCP) e nos seguintes enderegos eletrénicos: http://www.comprasnet.gov.br/
e licitacao.dseirt@saude.gov.br

16.11. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:
16.11.1. ANEXO | - Termo de Referéncia
16.11.1.1. Apéndice do Anexo | — Estudo Técnico Preliminar - ETP;

16.11.2. ANEXO Il — Modelo de Proposta Comercial ;
16.11.3. ANEXO Il — Ata de Registro de Precos — ARP.
16.11.4. ANEXO IV — Minuta de Termo de Contrato;
16.11.5. Anexo V - Declarac¢do de Vistoria;

16.11.6. Anexo VI - Declaracdo de dispensa de Vistoria;
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1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO
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Administrativo
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1.1 Contratacdo de servicos sem dedicacdo exclusiva de mdo obras: Manipulagdo, preparo, fornecimento e
distribuigcdo de alimentagdo destinada aos pacientes e acompanhantes indigenas das Casas de Satde Indigena
(CASAI) Novo Progresso e Castelos dos Sonhos, incluindo todos os insumos, equipamentos, utensilios, mdo
de obra, manipulagdo, preparo, distribui¢cdo e demais itens necessdrios para a execu¢do dos servi¢os nos

termos da tabela abaixo, conforme condigoes e exigéncias estabelecidas neste instrumento.

GRUPO 01 - CASAI NOVO PROGRESSO
~ UNIDADE VALOR
ITEM| ESPECIFICACAO | CATSER DE MEDIDA QTDE UNITARIO VALOR TOTAL
1 |Café da Manhd 15210 Unidade 13.140 R$ 12,66 R$ 166.352,40
2 |Almoco 15210 Unidade 13.140 R$ 27,50 R$ 361.350,00
3 |Lanche 15210 Unidade 13.140 R$ 12,66 R$ 166.352,40
4  |Jantar 15210 Unidade 13.140 R$ 27,50 R$ 361.350,00
5 |[Ceia 15210 Unidade 13.140 R$ 8,15 R$ 107.091,00
TOTAL R$ 1.162.495,80
GRUPO 02 - CASTELO DOS SONHOS
~ UNIDADE VALOR
ITEM| ESPECIFICACAO | CATSER DE MEDIDA QTDE UNITARIO VALOR TOTAL
6 |Café da Manha 15210 Unidade 15.330 R$ 12,66 R$ 194.077,80
7 |Almocgo 15210 Unidade 15.330 R$ 27,50 R$ 421.575,00
8 |Lanche 15210 Unidade 15.330 R$ 12,66 R$ 194.077,80
9 [|Jantar 15210 Unidade 15.330 R$ 27,50 R$ 421.575,00
10 [Ceia 15210 Unidade 15.330 R$ 8,15 R$ 124.939,50
TOTAL R$ 1.356.245,10
VALOR ESTIMADO TOTAL R$ 2.518.740,90
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Classificacdao do objeto quanto a heterogeneidade ou complexidade

1.2 Os servicos objeto desta contratagdo sdo caracterizados como comuns, conforme justificativa constante do
Estudo Técnico Preliminar.

1.3. A presente contrata¢do observard a destinagdo minima de 30% (trinta por cento) dos recursos para a
aquisicdo de géneros alimenticios provenientes da agricultura familiar e suas organizagées, conforme
estabelecido pelo Decreto n° 11.802, de 28 de novembro de 2023, e pela Resolugdo n° 8, de 30 de julho de
2024, que regulamentam a modalidade de Compra Institucional no dmbito do Programa de Aquisi¢do de
Alimentos (PAA).

1.4. O Decreto n° 11.802/2023, em seu artigo 4°, estabelece que, do total de recursos destinados a aquisi¢do
de géneros alimenticios pela Administragdo Publica Federal direta e indireta, no minimo 30% deverdo ser
destinados a aquisi¢do de produtos da agricultura familiar. O §1° do mesmo artigo reforca que essa exigéncia
também se aplica as contratagbes realizadas por empresas terceirizadas que fornecem refeicées prontas a
Administrag¢do Publica.

1.5. A Resolugdo n° 8/2024, que detalha as regras do PAA, reforca essa exigéncia e dispbe que os 6rgdos
compradores, ao contratarem empresas para fornecimento de refei¢des, devem realizar o credenciamento dos
beneficidrios fornecedores nos termos da Lei n° 14.133/2021, de forma que a empresa contratada adquira os
produtos diretamente desses agricultores. Além disso, o artigo 7° da Resolugdo n° 8/2024 prevé mecanismos
facilitadores para a participacdo de povos indigenas no programa, permitindo sua inclusdo sem a
necessidade de Cadastro de Pessoa Fisica (CPF), desde que seja apresentada uma autodeclara¢Go com
informagdes sobre a aldeia, terra indigena e municipio de residéncia.

1.6. Adicionalmente, a Lei n° 14.628, de 20 de julho de 2023, em seu artigo 6°, estabelece prioridade na
aquisi¢do de alimentos da agricultura familiar para determinados grupos sociais, incluindo povos indigenas e
comunidades tradicionais, assentados da reforma agrdria, mulheres agricultoras familiares chefes de familia,
jovens agricultores e agricultores familiares urbanos e periurbanos, incentivando a produgdo agroecolégicos
e orgdnica.

1.7. Diante dessas diretrizes normativas, a presente contratacdo exigird que a empresa contratada adquira,
no minimo, 30% dos géneros alimenticios de fornecedores da agricultura familiar, priorizando, sempre que
possivel, agricultores indigenas e suas organizag¢ées. Para garantir a rastreabilidade e o cumprimento desse
percentual, a contratada deverd apresentar documentos comprobatdrios da origem dos produtos adquiridos,
tais como notas fiscais e declaragdes de fornecimento por associagdes credenciadas no PAA.

Classificacao do objeto quanto ao modelo de execucao

1.3 O servigo é enquadrado como continuado tendo em vista se tratar de Manipulagdo, preparo, fornecimento e
distribuicdo de alimentagdo destinada aos pacientes e acompanhantes indigenas das Casas de Sadde Indigena
(CASAI) Novo Progresso, e Castelos dos Sonhos, sendo a vigéncia plurianual mais vantajosa considerando o
Estudo Técnico Preliminar n° 19/2025.

Prazo de vigéncia

1.4 O prazo de vigéncia da contratacdo é de 5 anos contados da data de assinatura do contrato, prorrogavel por
até 10 anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n°. 14.133, de 2021

1.5 O contrato ou outro instrumento habil que o substitua oferece maior detalhamento das regras que serao
aplicadas em relacdo a vigéncia da contratagao.
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2. FUNDAMENTACAO DA CONTRATACAO

2.1 A Fundamentacdo da Contratacdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em tépico especifico
dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

2.2 O objeto da contratagdo estd previsto no Plano de Contrata¢gdes Anual 2024/2025 conforme consta das
informacdes basicas desse Termo de Referéncia.

ID PCA no PNCP: [...];

Data de publicagdo no PNCP: [...];
Id do item no PCA: [...];
Classe/Grupo: [...];

Identificador da Futura Contratagdo: [...];

3. DESCRICAO DA SOLUCAO
DESCRI(;AO DA SOLU(;AO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO OBJETO

3.1 A descricdo da solucdo como um todo encontra-se pormenorizada em tépico especifico dos Estudos
Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

4. REQUISITOS DA CONTRATACAO

Sustentabilidade

4.1 Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descricdo do objeto, devem ser
atendidos os seguintes requisitos, que se baseiam no Guia Nacional de Contratagdes Sustentaveis:

4.1.1 A contratada devera cumprir as legislacGes vigentes, pois estas constituem a base juridica para a
sustentabilidade estipulada, sendo:

4.1.2 Lei N°12.305/2010 — Politica Nacional de Residuos Sélido

4.1.3 Decreto n° 10.936, de 12 de janeiro de 2022, que regulamenta a Lei n° 12.305, de 2 de agosto de
2010, que institui a Politica Nacional de Residuos Sélidos.

4.1.2 Norma Regulamentadora NR 32/ABNT.

4.1.3 Resolugdo n. 358/2005 — CONAMA (Dispde sobre o tratamento e a disposicdo final dos residuos
dos servicos de satide e da outras providéncias); e

4.1.4 Resolu¢do — RDC n° 222, de 28 de marco de 2018 (Regulamenta as Boas Préticas de
Gerenciamento dos Residuos de Servigcos de Satde e da outras providéncias).
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4.1.3. Todos os processos envolvidos na execucdo desse objeto sejam de extragdo, fabricagdo,
utilizacdo ou descarte de materiais e servicos devem estar revestidos da preocupagdo com a
sustentabilidade ambiental e totalmente de acordo com as imposi¢des normativas editadas pelos 6rgaos
de protecdo ao meio ambiente.

4.1.4. O tratamento, a destinacdo final e o depésito de residuos de servico de saiide em unidade de
tratamento ou de destinacdo final demandam registro no Cadastro Técnico Federal/APP do Ibama,
conforme FTE-Categoria: Servicos de Utilidade; Cédigo 17-64; Descri¢do: Servicos de saude.
Disposicao de residuos especiais: Lei n® 12.305/2010: art. 13, I, “g”

4.1.5. A contratada que executa a atividade de gerenciamento de residuos sélidos ndo perigosos e de
gerenciamento de residuos sélidos perigosos (na geragdo, operacdo, transporte, armazenamento e
destinagdo final) também deve estar registrada e regular no Cadastro Técnico Federal de Atividades e
Instrumentos de Defesa Ambiental (CTF/AIDA). A contratada deve possuir um responsavel técnico
também inscrito no CTF /AIDA, nos termos da Lei N°6.938, de 1981 e Anexo I e II da Instrugéo
Normativa IBAMA N°10, de 27/05 /2013. Sendo assim, as disposicOes especificas deste Guia sobre
CTF/AIDA também devem ser seguidas.

4.1.6 A contratada devera responsabilizar-se pela coleta e destinacdao adequada de dleos e gorduras,
segundo as normas ambientais vigentes, com treinamentos periédicos dos funciondrios para
conscientizagdo sobre educa¢do ambiental;

4.1.7 A contratada observara a Resolugdo RDC ANVISA 216, de 2004, alterada pela RDC 52 /2014,
bem como legislacdo e/ou normas de érgédos de vigilancia sanitaria estaduais, distrital e municipais e
demais instrumentos normativos aplicaveis.

Indica¢do de marcas ou modelo

4.2 No caso da prestacdo de servigos especializados para o fornecimento de refeigdes, a escolha de marcas nao
se justifica, sendo possivel especificar as exigéncias técnicas e de qualidade do servico de forma objetiva.

4.3 Considerando que os servicos a serem contratados envolvem a manipulacdo, preparo, fornecimento e
distribuicdo de refeicées adequadas as necessidades dos pacientes e acompanhantes indigenas, com respeito as
condi¢des higiénico-sanitarias e as especificidades culturais. A qualidade do servigo contratado pode ser
garantida por meio da definicdo clara dos requisitos técnicos, como:

a) Normas de Qualidade e Higiene;
b) Aspectos Nutricionais;

¢) Capacidade Operacional;

d) Certificagoes e Experiéncia.

4.4 Na presente contratacdo ndo sera admitida a indicacdo de marca(s), caracteristica(s) ou modelo(s), de
acordo com as justificativas contidas nos Estudos Técnicos Preliminares.

#5—FEm—caso—de—formecedor;—revendedor—ou—distribuidor;—serd—exigida—do—ticitante/interessado

s 5 elo

fabri : och :
Subcontratagdo

4.6 Nao é admitida a subcontratacdo do objeto contratual
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Garantia da contratacao

4.7 Serd exigida a garantia da contratacdo de que tratam os arts. 96 e seguintes da Lei n° 14.133, de 2021, com
validade durante a execugdo do contrato e 90 (noventa) dias ap0s término da vigéncia contratual, podendo o
Contratado optar pela caugdo em dinheiro ou em titulos da divida ptblica, seguro-garantia, fianca bancéria ou
titulo de capitalizagdo, em valor correspondente a 5% (cinco por cento) do valor total da contratacao.

4.8. Em caso de opcao pelo seguro-garantia, a parte adjudicataria deverad apresenta-la, no maximo, até a data
de assinatura do contrato.

4.8.1 A apdlice de seguro-garantia permanecera em vigor mesmo que o Contratado ndo pague o premio
nas datas convencionada

4.8.2 Caso o adjudicatdrio ndo apresente a apo6lice de seguro de garantia antes da assinatura do contrato,
ocorrera a preclusao do direito de escolha dessa modalidade

4.8.3 A apolice de seguro-garantia deverd acompanhar as modificacdes referentes a vigéncia do
contrato principal mediante a emissdo do respectivo endosso pela seguradora

4.8.4 Sera permitida a substituicdo da apdlice de seguro-garantia na data de renovagdo ou de
aniversario, desde que mantidas as condicOes e coberturas da apélice vigente e nenhum periodo fique
descoberto, ressalvados os periodos de suspensao contratual.

4.8.5 Caso o adjudicatario ndo opte pelo seguro-garantia ou nao apresente a apolice de seguro de
garantia antes da assinatura do contrato, devera apresentar, no prazo maximo de 10 (dez) dias uteis,
prorrogaveis por igual periodo, a critério do Contratante, contado da assinatura do contrato,
comprovante de prestacdo de garantia nas modalidades de caugdo em dinheiro ou titulos da divida
publica, fianca bancaria ou titulos de capitalizagdo.

4.9 Caso seja a garantia em dinheiro a modalidade de garantia escolhida pelo Contratado, deverd ser
efetuada em favor do Contratante, em conta especifica na Caixa Econémica Federal, com corre¢do monetdria

4.10 Caso a opgdo seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos sob a forma
escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidacdo e de custédia autorizado pelo Banco
Central do Brasil, e avaliados pelos seus valores econémicos, conforme definido pelo Ministério competente.

4.11 No caso de garantia na modalidade de fianga bancdria, deverd ser emitida por banco ou institui¢do
financeira devidamente autorizada a operar no Pais pelo Banco Central do Brasil, e deverd constar expressa
rentincia do fiador aos beneficios do artigo 827 do Cédigo Civil.

4.12 Na hipdtese de opgdo pelo titulo de capitalizagdo, a garantia deverd ser custeada por pagamento tnico,
com resgate pelo valor total, sob a modalidade de instrumento de garantia, emitido por sociedades de
capitalizagdo requlamente constituidas e autorizadas pelo Governo Federal.

4.12.1 O titulo de capitalizacdo deverd ser apresentado ao Contratante juntamente com as condigbes
gerais e o numero do processo administrativo sob o qual o plano de capitalizagdo foi aprovado pela
Susep (art. 8°, 111, da Circular SUSEP n° 656, de 11 de margo de 2022).

4.13. A garantia assegurard, qualquer que seja a modalidade escolhida, sob pena de nado aceitacdo, o
pagamento de:

4.13.1 Prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento das
demais obrigacoes nele previstas

4.13.2 multas moratdrias e punitivas aplicadas pela Administracdo a contratada; e
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4.13.3 obrigagdes trabalhistas e previdencidrias de qualquer natureza e para com o FGTS, ndo
adimplidas pelo Contratado

4.14 A garantia assegurard, qualquer que seja a modalidade escolhida, sob pena de ndo aceitacdo, o
pagamento de:

4.14.1 prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento das
demais obrigagdes nele previstas;

4.14.2 multas moratdrias e punitivas aplicadas pela Administracdo a contratada; e

4.14.3 obrigacdes trabalhistas e previdencidrias de qualquer natureza e para com o FGTS, ndo
adimplidas pelo Contratado.

4.15 Em caso de seguro-garantia, a apdlice deverd ter cobertura para pagamento direto ao empregado apos
decisdo definitiva em processo administrativo que apure montante liquido e certo a ele devido em razdo de
inadimpléncia do Contratado, independentemente de trdnsito em julgado de decisdo judicial[A2] .

4.16 No caso de alteragdo do valor do contrato, ou prorrogagdo de sua vigéncia, a garantia deverd ser
ajustada ou renovada, no prazo mdximo de 10 (dez) dias lteis, prorrogdveis por igual periodo, contado da
data de assinatura do termo aditivo ou da emissdo do apostilamento, seguindo os mesmos pardmetros
utilizados quando da contratagéo.

4.17 Na hipédtese de suspensdo do contrato por ordem ou inadimplemento da Administragdo, o Contratado
ficard desobrigado de renovar a garantia ou de endossar a apdlice de seguro até a ordem de reinicio da
execugdo ou o adimplemento pela Administragdo.

4.18 Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer obrigagdo, o
Contratado obriga-se a fazer a respectiva reposicdo no prazo mdximo de 10 (dez) dias tteis, prorrogdveis por
igual periodo, a critério do Contratante, contados da data em que for notificada.

4.19 O Contratante executard a garantia na forma prevista na legislacdo que rege a matéria.

4.19.1 O emitente da garantia ofertada pelo Contratado deverd ser notificado pelo Contratante quanto
ao inicio de processo administrativo para apuragdo de descumprimento de cldusulas contratuais.

4.19.2 Caso se trate da modalidade seguro-garantia, ocorrido o sinistro durante a vigéncia da apdlice,
sua caracterizagdo e comunicagdo poderdo ocorrer fora desta vigéncia, ndo caracterizando fato que
justifique a negativa do sinistro, desde que respeitados os prazos prescricionais aplicados ao contrato
de seguro, nos termos do art. 20 da Circular Susep n°® 662, de 11 de abril de 2022.

4.20 Extinguir-se-d a garantia com a restituigdo da carta fianga, autorizagdo para a liberagdo de
importdncias depositadas em dinheiro a titulo de garantia ou anuéncia ao resgate do titulo de capitalizagdo,
acompanhada de declaragdo do Contratante, mediante termo circunstanciado, de que o Contratado cumpriu
todas as cldusulas do contrato.

4.20.1 A exting¢do da garantia na modalidade seguro-garantia observard a regulamentagdo da Susep.

4.20.2 A Administra¢do deverd apurar se hd alguma pendéncia contratual antes do término da
vigéncia da apdlice.

4.21 A garantia somente serd liberada ou restituida ap6s a fiel execugdo do contrato ou ap6s a sua extingao
por culpa exclusiva da Administracao e, quando em dinheiro, sera atualizada monetariamente

4.21 O Contratado autoriza o Contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma prevista neste
Termo de Referéncia.
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4.22 O garantidor ndo é parte para figurar em processo administrativo instaurado pelo Contratante com o
objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar sangdes d contratada.

4.23 A garantia de execugdo é independente de eventual garantia do produto ou servico prevista neste Termo
de Referéncia.

Vistoria

4.24. A avaliacdo prévia do local de execugdo dos servicos é indispensavel para o conhecimento pleno das
condicOes e peculiaridades do objeto a ser contratado, sendo assegurado ao interessado o direito de realizacao
de vistoria prévia, acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 08:00
horas as 12:00 horas e 14:00 as 17:00 horas.

4.25. Serdo disponibilizados data e horério diferentes aos interessados em realizar a vistoria prévia.

4.26. Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responsavel técnico devera estar devidamente
identificado, apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela empresa comprovando
sua habilitacdo para a realizacdo da vistoria.

4.27. Caso o interessado opte por ndo realizar a vistoria, deverd prestar declaracdo formal assinada pelo
responsavel técnico do licitante acerca do conhecimento pleno das condi¢des e peculiaridades da contratacao.

4.28. A ndo realizacdo da vistoria ndo poderd embasar posteriores alegacdes de desconhecimento das
instalagdes, dividas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestacdo dos servicos, devendo o
contratado assumir os 6nus dos servigos decorrentes.

5. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO

Condigoes de Execugdo
5.1 A execugdo do objeto seguird a seguinte dindmica:
5.1.1. Inicio da execugdo do objeto: até 30 (trinta) dias da assinatura do contrato;

5.1.2. Apresentar com no minimo, 30 (trinta) dias de antecedéncia os carddpios a serem executados no
més subsequente, conforme padrdo contratado para aprovagdo em tempo hdbil pela contratante;

5.1.3. Os servicos deverdo ser prestados nos padrdes técnicos ditados pelas normas vigentes,
especialmente no que se refere a Portaria n.° 326/SVS/MS, de 30 de julho de 1997 e 1428/MS de 26 de
novembro de 1993 e na RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004, ANVISA/MS;

5.1.4. O fornecimento ocorrerd sempre as expensas da contratada, e o hordrio de entrega ndo deverd
ultrapassar os hordrios estabelecidos no item 4.7.2 do Estudo Preliminar, podendo ser prorrogado a
critério da Administragdo em razdo de fato superveniente com o consentimento da Contratante;

5.1.5. O recebimento do objeto deverd ser realizado por servidor responsdvel pela unidade técnica,
mediante conferéncia de volumes e verificagdo de sua conformidade com as especificagdes constantes
neste termo de referéncia e na proposta,
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5.1.6. No momento da recep¢do da alimentagdo, haverd o acompanhamento de um servidor(a)
especialmente designado(a), que executard a conferéncia da alimentagdo entregue, assim como a
quantidade de refeigoes servidas;

5.17. A empresa ficard responsdvel pelo fornecimento da alimentagdo, assim como o material e
magquindrio necessdrio para operacionalizagdo do servigo;

5.1.8. Ndo serdo aceitas refeicées em desacordo com as condi¢cbes indicadas neste termo de referéncia,
bem como na respectiva proposta da contratada, salvo fato superveniente devidamente acatado pela
Instituigdo;

5.1.9. Constatadas irregularidades no objeto contratual, a contratada, ds suas expensas, terd o prazo
mdximo de 1 (uma) hora, contada a partir da notificagdo, para cumprir a determinagdo exarada pela
Administragdo, sem prejuizo das penalidades cabiveis;

5.1.10. O preparo e o fornecimento das refeicbes devem atender ao Manual de Boas Prdticas de
Fabricagdo e Procedimentos Operacionais Padronizados nas Resolu¢ées — RDC n° 275, de 21 de
outubro de 2002, e RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004, da ANVISA;

5.1.11. Quando permitido e/ou solicitado, nos casos excepcionais/extraordindrios, as refeigbes
licitadas devem ser transportadas e/ou fornecidas pela empresa contratada em caixas isotérmicas
hotbox ou similar (ideais para transportar alimentos preparados, quentes, frios), acondicionadas em
temperatura acima de 70° C (setenta graus Celsius) e devem seguir os requisitos para o Transporte de
Alimentos por meio da Portaria CVS-5/13, 09 de abril de 2013. As embalagens do almogo e lanche
devem ser identificados com a data e hordrio de preparo e data e hordrio de validade;

5.1.12. Apresentar sempre que solicitado o impresso com o registro do controle didrio das
temperaturas dos alimentos durante a produgdo e na hora de entrega;

5.1.13. As refeicbes (Café da manhd- desjejum, almogo, lanche, jantar e ceia) cuja qualidade,
porventura, ndo venha a corresponder ds especificacbes constantes deste termo ndo serdo aceitas em
hipétese alguma;

5.1.14. A empresa contratada deve possui e manter disponivel termémetro de haste de ago inox para
avaliar a temperatura interna dos alimentos, durante a produgdo e transporte dos mesmos; deverd
manter também 01 termémetro para controle da temperatura, no local onde serdo as entregues o
almogo e os lanches. Para avaliar a conformidade das temperaturas sugerimos se basear nas
recomendagbes da RDC n° 216/2004 para cadeia quente e da CVS 5/2013 para cadeia fria;

5.1.15. As refeigbes (almogo e lanche) deverdo ser entregues a uma temperatura igual ou superior a
60° e/ou recomenddvel para o tipo de preparagdo como no caso das frutas e sucos que requerem
refrigeracdo, deverdo ser entregues a temperatura de até 10° C (geladas) e embaladas
individualmente. Assim também os sucos naturais, devem ser entregues a uma temperatura de até 10°C;

5.1.16. Os alimentos devem ser submetidos a temperatura superior a 60°C por no mdximo seis horas e
os alimentos frios em temperatura inferior a 10°C por no mdximo quatro horas;

5.1.17 Os alimentos frios expostos ao consumo imediato devem ser mantidos a temperatura de até
100C (dez graus Celsius) pelo tempo mdximo de 4 (quatro) horas.

5.2 Local e hordrio da prestacdo dos servigos:
5.2.1 - Os servigos serdo prestados nos seguintes enderecos

5.2.1.1 CASAI - Novo Progresso - Rua Hermes Fonseca n°. 299- Otdvio Onetta: CEP 28193-
000- Novo Progresso - PA.
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5.2.1.2 - CASAI de Castelo dos Sonhos- Rua Irene Rech/ sem nitimero, Centro - CEP 68379-
200 - Castelo dos Sonhos - PA.

5.2.2 Os servigos serdo prestados nos sequintes hordrios conforma quadro abaixo

REFEICOES INICIO TERMINO
Café da Manha 07:00hs 09:00hs
Almoco 11:30hs 12:00hs
Lanche 15:00hs 15:40h
Jantar 17:30hs 18:30hs
Ceia 20:00h 20:30hs

5.2.3 Os servicos serdao prestados 07 (sete) dias da semana, inclusive domingos e feriados, podendo
ser alterados de acordo com a necessidade da Chefia da CASAI, mediante comunicacao oficial a
CONTRATADA.

Materiais a serem disponibilizados.

5.3. Para a perfeita execucdo dos servicos, a Contratada devera disponibilizar os materiais, equipamentos,
ferramentas e utensilios necessarios, nas quantidades estimadas e qualidades a seguir estabelecidas,
promovendo sua substituicdo quando necessario, nas quantidades estimadas e qualidades a seguir promovendo
sua substituicdo quando necessario.

5.3.1 Importante destacar que a metodologia utilizada pela licitante para o preparo das refei¢des ndo sdo alvos
das contratacdes, pois espera-se como objeto o servigo de preparo de fornecimento da refeicdo pronta.

5.3.2 Desta forma, ndo houve a necessidade de se levantar os quantitativos de utensilios, equipamentos,
géneros alimenticios e mao de obra, uma vez que por ndo haver a necessidade de se definir uma metodologia
para a prestagdo do objeto, ficara 4 cargo da contratada a definicdo dos utensilios, equipamentos, géneros
alimenticios mao de obra (objeto sem dedicacdo exclusiva) de acordo com as praticas de producdo da
contratada, na qual a administracdo ndo tem qualquer geréncia.

5.3.3 Consta Informar que a previsdo de que caberad a contratada o fornecimento de todos os utensilios e
instalacdo de todos os equipamentos necessarios & prestacdo dos servicos faz parte do objeto do certame e esta
disposta no subitem 9.1 acima.

Informacoes relevantes para o dimensionamento da proposta
5.4 A demanda do 6rgao tem como base as seguintes caracteristicas:

5.4.1 No que se refere as refei¢des, a composicdo do carddpio para refeicdes (dieta padrdo) devera
variar diariamente e conter no minimo os itens elencados a seguir

Refeigdo Opcgoes com sugestdes para substituicoes

Item 1: Leite (200ml), café (100ml ) com aglicar e sem agticar, com a oferta de adogante ou Suco de fruta
natural e/ou de polpa de frutas industrializadas (com aglicar e sem aglicar, com a oferta de adogante)
conforme diluicdo do fabricante (copo de 300 ml) e hdbito/costume da populagdo atendida;
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Item 2: 01 (um) porgdo de proteina: queijo (15-30g: varia de acordo com o pé do queijo) ou 01 ovo de
galinha(01 unidade);

Item 3: 01 (um) po de pdo de 50gr com 10g de manteiga ou 01 (um) beiju/tapioca (150 a 200gr); ou 01
uma porgdo (200g) de cuscuz; ou 01 (uma) porgdo de tubérculos (150 a 200gr), por exemplo: batata
cozida ou mandioca/aipim ou banana da terra cozida ou card cozido ou inhame cozido ou pupunha cozida
ou tucumd (respeitando hdbitos alimentares e as especificidades culturais e regionais) ou 01 (uma) opgdo
de mingau (aveia ou de arroz ou banana ou de farinha de tapioca (300 ml) ou outro respeitando as
especificidades culturais e regionais) ou canjica ou cural ou mugunzd;

Desjejum

Item 4: 01 (uma) opgdo de fruta (banana, abacaxi, laranja, mexerica/tangerina, melancia, ma¢d, manga
ou outra da estagdo respeitando hdbitos e costumes alimentares), variando a oferta durante a semana.
Para frutas inteiras considerar 01 unidade média para frutas de corte 150g a 200g;

Item 1: Suco de fruta natural e/ou de polpa de frutas industrializadas conforme dilui¢do do fabricante
(copo de 300 ml) e hdbito/costume da populagdo atendida ou 01 porgdo (250 ml) de chd variado
(respeitando hdbitos alimentares e as especificidades culturais e regionais);

Item 2: 01 (um) beiju/tapioca (150 a 200gr); ou 01 uma porgdo (200g) de cuscuz; ou 01 (uma) porgdo de
tubérculos (150 a 200gr) por exemplo: batata cozida ou mandioca /aipim ou banana da terra cozida ou
card cozido ou inhame cozido ou pupunha cozida ou tucumd(respeitando hdbitos e costumes alimentares e
Lanche as especificidades culturais e regionais); ou 01 (uma) faa média (100 a 150gr) de bolo caseiro (Exemplo:
mandioca, leite, milho, fubd, tapioca); ou 01 (uma) op¢do de mingau (aveia ou de arroz ou banana ou de
farinha de tapioca 300 ml ou outro respeitando as especificidades culturais e regionais) ou canjica ou
cural ou mugunzd;

Item 3: 01 (uma) opgdo de fruta (banana, abacaxi, laranja, mexerica/tangerina /ponkan, melancia, magd,
manga ou outra da estagdo respeitando hdbitos e costumes alimentares), variando a oferta durante a
semana. Para frutas inteiras considerar 01 unidade média para frutas de corte 150g a 200g.

Item 1: Suco de fruta natural e/ou de polpa de frutas industrializadas conforme dilui¢do do fabricante
(copo de 300 ml) e hdbito/costume da populagdo atendida; ou 01 porgdo (250 ml) de chd variado
(respeitando hdbitos alimentares e as especificidades culturais e regionais);

Item 2: 01 (uma) opgdo de mingau (aveia ou de arroz ou banana ou de farinha de tapioca 300 ml ou outro
respeitando as especificidades culturais e regionais) ou canjica ou cural ou mugunzd; ou 01 (uma) fatia
média de bolo caseiro (Exemplo: mandioca, leite, milho, fubd, tapioca);

Ceia

Item 3: 01 (uma) opg¢do de fruta (banana, abacaxi, laranja, mexerica/tangerina, melancia, ma¢d, manga
ou outra da estagdo respeitando hdbitos e costumes alimentares), variando a oferta durante a semana;

Item 1: 01 (uma) porg¢do de arroz agulhinha tipo 1 e ou polido/parboilizado (150 a 200gr - Equivalente em
medida caseira a uma escumadeira grande).

Item 2: 01 (uma) por¢do de leguminosa/feijdo (respeitando as preferéncias e hdbitos culturais e regionais)
como feijdo preto, fradinho, carioca, "de corda/praia” (120 a 170 ml - equivalente em medida caseira a
uma concha grande)

Item 3: 02 (dois) porgdo de saladas diferentes vegetais folhosos e ndo folhosos crus (70 a 80gr,
equivalente em medida caseira a um pegador cheio). O tempero deverd ser a base de azeite de oliva, limdo
e temperos naturais como ervas finas. Obs: Ndo utilizar sal.

Item 4: Tubérculos (como batata ou mandioca/aipim ou banana da terra ou card cozido ou inhame)
assadas, cozidas ou em forma de purés ou outros legumes cozidos (como vagens cozidas (150 a 200gr).

Item 5 :Serd composto por duas opg¢des proteicas, sempre alterando uma opgdo de carne branca (frango
ou peixe) e carne vermelha (bovina ou suina). Recomenda-se a oferta de 150g a 200g de carne sem 0sso,
250 a 300g de carne com o0sso, 150g a 200g de file de peixe ou frango quando empanado e 160 a 210 g de
filé de peixe ou frango quando grelhado; a) Carnes Bovina: Deverdo ser sempre de primeira qualidade,
totalmente isentas de nervuras, gorduras e aparas, conforme relagdo abaixo:

- Assados — Carne po: Contrafilé ou coxdo mole ou chd de dentro ou alcatra; - Grelhados — Carne po:
Contradfilé; - Cozidos — Carne pé: Lagarto (lombo paulista) ou alcatra ou chd de dentro ou panho ou
coxdo mole ou cupim; - Bife — Carne po: Contrdfilé ou Alcatra; - Bife de Panela ou Rolé — Carne po:
Alcatra ou chd de dentro ou panho ou coxdo mole; - Cubos ou Iscas — Carne po: Alcatra ou panho ou chd
Almogo e Jantar | de dentro; - Carne moida com, no mdximo, 10% de gordura - Carne po: Alcatra ou chd de dentro ou
[panho; - Espeto — Carne Tipo: Contrdfilé. b) Carnes suina — Serd servida apenas para coletividade sadia.
Deverdo ser sempre de primeira qualidade, totalmente isenta de nervuras, gorduras e aparas, ou qualquer
outra substdncia que comprometa a qualidade da mesma, conforme relagdo abaixo: - Assados — carne po:
Lombo ou pernil ou bisteca; - Grelhados — carne Tipo: Lombo ou pernil. c) Aves (Frango): Deverdo ser
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sempre de primeira qualidade, conforme relagdo abaixo: - Assados — Tipo: Peito, coxa ou sobrecoxa, sem
[pele; - Ensopados — Tipo: Peito, coxa ou sobrecoxa, sem pele; - Espeto — Tipo: Peito, sem pele; - File
grelhado — Tipo: Peito, sem pele. - Iscas Tipo: Peito, sem pele d) Pescados (Peixes): Deverdo ser sempre
frescos, de escamas e de primeira qualidade, conforme relagdo abaixo: - Ensopado (em posta) — Peixe po:
Cioba, dourado, pescada branca, pescada amarela, badejo e robalo; - Empanado (filé) — Peixe po:
Merluza, pescada branca ou amarela ou tildpia;- Grelhado — Peixe Tipo: Merluza ou pescada branca ou
amarela ou badejo; - Assado — Peixe Tipo: Cioba, robalo, badejo, pescada branca, dourado. As op¢oes
[poderdo ser modificadas desde que respeitem as especificidades culturais e regionais dos comensais. Item
6: Suco de fruta natural e/ou de polpa de frutas industrializadas, sabores: Mangaba, caju, goiaba,
maracujd, ameixa, manga, acerola, abacaxi, cajd, graviola, uva, tangerina, conforme dilui¢do do
fabricante (copo de 300 ml). Item 7: Sobremesa 1 (uma) opgdo de fruta (banana, abacaxi, laranja,
mexerica /tangerina, melancia, magd, manga ou outra da estagdo respeitando hdbitos e costumes
alimentares), variando a oferta durante a semana. Para frutas inteiras considerar 01 unidade média para
frutas de corte 150g a 200g, variando a oferta durante a semana. Obs: Jamais ofertar doces concentrados

Importante: a) Ofertar SEMPRE farinha de mandioca adequada b) Sopas de carne com legumes ou canja
de galinha (somente no jantar), 300ml a 400ml.

Havendo necessidade, poderd ser solicitado pela Chefia da Casai e/ou Nutricionista a supressdo de algum
OBSERVAGOES |ingrediente (sal e/ou aglicar e/ou gordura), bem como mudanga na consisténcia para alguns preparos.
Tais solicitagdes serdo realizadas mediante solicitacdo prévia a CONTRATADA

5.5. Havendo necessidade, podera ser solicitado pela Chefia da Casai e/ou Nutricionista a supressdao de algum
ingrediente (sal e /ou aglcar e/ou gordura), bem como mudanca na consisténcia para alguns preparos. Tais
solicitacGes serdo realizadas mediante solicitacdo prévia a CONTRATADA

5.6. A quantidade de refeicoes é estimada, conforme levantamento da capacidade maxima de ocupacdo de cada
unidade (CASAI de Novo Progresso e CASAI de Castelo dos Sonhos), conforme tabela constante no item 6.1
do Estudos Preliminares da Contratacao;

Especificacao da garantia do servico

5.7 O prazo de garantia contratual dos servicos é aquele estabelecido na Lei n° 8.078, de 11 de setembro de
1990 (Codigo de Defesa do Consumidor).

5.9. Condi¢coes Armazenamento:

5.9.1. Temperatura e Conservagdo: Todas as refeicdes (café da manha, almoco, lanche, jantar e ceia.)
devem ser servidas na temperatura adequada, observando rigorosamente as normas estabelecidas pela
RDC n° 216 de 15 de setembro de 2004 da ANVISA/MS, alterada pela RDC n° 52/2014.

5.9.2. Qualidade dos Alimentos: Os alimentos devem ser preparados com ingredientes de primeira
qualidade, com boa apresentacdo e sabor agradavel, seguindo as exigéncias de higiene, técnicas
culindrias e normas da RDC n° 216 de 15 de setembro de 2004 da ANVISA/MS, alterada pela RDC n°
52/2014

5.6 A demanda do 6rgao tem como base as seguintes caracteristicas:

5.6.1 A quantidade de refeicdes é estimada, conforme levantamento da capacidade maxima de
ocupacdo de cada unidade (CASAI de Novo Progresso e Futura CASAI de Castelo dos Sonhos),
conforme tabela constante no item do Estudos Preliminares da Contratacao;

5.6.2.As refeicOes serdo servidas diariamente, incluindo sédbados, domingos e feriados, conforme
sugestdo de horario discriminada no item 6.3.9. ou conforme a necessidade da Casai, previamente
acordada com a CONTRATADA.

5.6.3. A presente contratacdo observarad a destinagdo minima de 30% (trinta por cento) dos recursos
para a aquisicdo de géneros alimenticios provenientes da agricultura familiar e suas organizagoes,
conforme estabelecido pelo Decreto n° 11.802, de 28 de novembro de 2023, e pela Resolucdo n° 8, de
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30 de julho de 2024, que regulamentam a modalidade de Compra Institucional no dmbito do Programa
de Aquisicdo de Alimentos (PAA).

5.6.4. O Decreto n° 11.802/2023, em seu artigo 4°, estabelece que, do total de recursos destinados a
aquisicao de géneros alimenticios pela Administracdo Publica Federal direta e indireta, no minimo 30%
deverdo ser destinados a aquisicdo de produtos da agricultura familiar. O §1° do mesmo artigo reforca
que essa exigéncia também se aplica as contratacdes realizadas por empresas terceirizadas que
fornecem refeigdes prontas a Administracdo Publica.

5.6.5 A Resolugdo n° 8/2024, que detalha as regras do PAA, reforca essa exigéncia e dispde que os
6rgdos compradores, ao contratarem empresas para fornecimento de refeicdes, devem realizar o
credenciamento dos beneficidrios fornecedores nos termos da Lei n° 14.133/2021, de forma que a
empresa contratada adquira os produtos diretamente desses agricultores. Além disso, o artigo 7° da
Resolucdo n° 8/2024 prevé mecanismos facilitadores para a participacdo de povos indigenas no
programa, permitindo sua inclusdo sem a necessidade de Cadastro de Pessoa Fisica (CPF), desde que
seja apresentada uma autodeclaracdo com informacgdes sobre a aldeia, terra indigena e municipio de
residéncia

5.6.6. Adicionalmente, a Lei n° 14.628, de 20 de julho de 2023, em seu artigo 6°, estabelece prioridade
na aquisicdo de alimentos da agricultura familiar para determinados grupos sociais, incluindo povos
indigenas e comunidades tradicionais, assentados da reforma agraria, mulheres agricultoras familiares
chefes de familia, jovens agricultores e agricultores familiares urbanos e periurbanos, incentivando a
producdo agroecoldgicos e organica.

5.6.7. Diante dessas diretrizes normativas, a presente contratacdo exigird que a empresa contratada
adquira, no minimo, 30% dos géneros alimenticios de fornecedores da agricultura familiar, priorizando,
sempre que possivel, agricultores indigenas e suas organizagdes. Para garantir a rastreabilidade e o
cumprimento desse percentual, a contratada devera apresentar documentos comprobatorios da origem
dos produtos adquiridos, tais como notas fiscais e declaracdes de fornecimento por associacdes
credenciadas no PAA."

Procedimentos de transicdo e finalizacdo do contrato

5.7. Nao serdo necessarios procedimentos de transicao e finalizacdo do contrato devido as caracteristicas do
objeto.

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avengadas e as normas
da Lei n° 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecugao total ou parcial

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisagcdo ou suspensdo do contrato, o cronograma de execugao sera
prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples
apostila.

6.3. As comunicagdes entre o 6rgao ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre que o
ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletronica para esse fim.

6.4. O 6rgao ou entidade poderd convocar representante da empresa para ado¢do de providéncias que devam
ser cumpridas de imediato.

6.5. Apos a assinatura do contrato, o 6rgdo poderd convocar o representante da empresa contratada para
reunido inicial para apresentacdo do plano de fiscalizagcdo, que contera informacgdes acerca das obrigacgoes
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contratuais, dos mecanismos de fiscalizagdo, das estratégias para execucdo do objeto, do plano complementar
de execucdo da contratada, quando houver, do método de afericdo dos resultados e das sanc¢des aplicaveis,
dentre outros.

Preposto

6.6. A Contratada designara formalmente o preposto da empresa, antes do inicio da prestacdo dos servicos,
indicando no instrumento os poderes e deveres em relagdo a execugdo do objeto contratado.

6.7. O Contratado ndo necessitard manter preposto da empresa no local da execucdao do objeto durante o
periodo.

6.8. A Contratante podera recusar, desde que justificadamente, a indicagdo ou a manutencdo do preposto da
empresa, hipétese em que a Contratada designara outro para o exercicio da atividade.

Fiscalizacao

6.9. A execucdo do contrato deverd ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos
respectivos substitutos.

Fiscalizacdo Técnica

6.10. O fiscal técnico do contrato acompanhara a execucdo do contrato, para que sejam cumpridas todas as
condigOes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administracao.

6.11. O fiscal técnico do contrato anotard no histérico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias
relacionadas a execucgdo do contrato, com a descricdo do que for necessério para a regularizacdo das faltas ou
dos defeitos observados.

6.12. Identificada qualquer inexatidao ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira notificacdes para a
correcao da execucdo do contrato, determinando prazo para a corregao.

6.13. O fiscal técnico do contrato informarad ao gestor do contato, em tempo hdbil, a situacdo que demandar
decisdo ou adocdo de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas necessarias e
saneadoras, se for o caso.

6.14. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execucdo do contrato nas datas aprazadas, o fiscal
técnico do contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato.

6.15. O fiscal técnico do contrato comunicard ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do contrato sob
sua responsabilidade, com vistas a tempestiva renovacdo ou a prorrogacao contratual

6.17. A fiscalizacdo de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade do Contratado,
inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfeicdes técnicas, vicios
redibitérios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica
corresponsabilidade do Contratante ou de seus agentes, gestores e fiscais, de conformidade.

6.18. As disposicdes previstas neste Termo de Referéncia ndo excluem o disposto no Anexo VIII da Instrucao
Normativa SEGES/MP n° 05, de 2017, aplicadvel no que for pertinente a contratacdo, por forca da Instrucado
Normativa Seges/ME n° 98, de 26 de dezembro de 2022.

Fiscalizacao Administrativa

6.19. O fiscal administrativo do contrato verificard a manutengdo das condi¢Ges de habilitacdo da contratada,
acompanhard o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formalizacdo de apostilamento e termos
aditivos, solicitando quaisquer documentos comprobatorios pertinentes, caso necessario Art. 23, I e II, do
Decreto n® 11.246, de 2022 ).;
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6.20. Caso ocorra descumprimento das obrigacdes contratuais, o fiscal administrativo do contrato atuara
tempestivamente na solucdao do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome as providéncias
cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia; (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 23, IV );

6.21. Além do disposto acima, a fiscalizacdo contratual obedecera as seguintes rotinas:

6.22. A forma de afericdo do servico para efeito de pagamento serd pelo nimero de refei¢oes efetivamente
servidas aos usuarios da CASAI de Novo Progresso e CASAI de Castelo dos Sonhos.

6.22.1. Devera ser realizado o controle do nimero de refei¢des servidas pelo fiscal do contrato, com
auxilio técnico de profissional que atue no local de funcionamento a ser indicado pelo gestor do
contrato.

6.22.2. As refei¢Ges serdo autorizadas pela equipe da casa Casai, e o nimero de refeicdes servidas sera
registrado em documento de controle das préprias da equipes das CASAI. Tais registros servirdo de
apoio para a fiscalizacdo do contrato. 6.17.3. A empresa também devera manter registro do niimero de
refeicdes solicitadas e servidas.

6.22.4. Ao fim de cada periodo (més), deverdo ser avaliados pelo fiscal os registros das refei¢des,
comparando-se a quantidade servida com a quantidade solicitada.

6.22.5. A empresa devera realizar periodicamente testes de aceitabilidade com a clientela para avaliar a
aceitacao das preparagoes servidas. A(o) Nutricionista da empresa devera aplicar teste de aceitabilidade
sempre que ocorrer, no cardapio, a introducdo de alimento atipico ao habito alimentar local ou
quaisquer outras alteragdes inovadoras, no que diz respeito ao preparo, ou para avaliar a aceitacdo dos
cardapios praticados frequentemente. A aplicacdo do teste de aceitabilidade deverd ser com a
participacdo do fiscal do contrato e os resultados dos testes deverdo ser enviados para o mesmo. No
caso de aceitacdo inferior a 90% por parte dos usudrios, a preparacao deverd ser excluida do cardapio.

6.22.6. Deverdo ser realizadas reunides mensais ou sempre que se fizer necessario com os nutricionistas
e/ ou representantes da empresa fornecedora dos servicos de alimentagdo, com datas a serem
determinadas pelo contratante, com objetivo de acompanhar, monitorar e avaliar a qualidade dos
servicos de alimentagdo prestados

6.22.7. A empresa fornecedora dos servicos de alimentacdo deverd apresentar, mensalmente, um
relatério em formato de planilha, contendo a descrigdo dos itens adquiridos, as respectivas quantidades,
bem como a identificacdo dos fornecedores ou cooperativas responsaveis pelo fornecimento dos
produtos e géneros alimenticios utilizados na preparagdo das refei¢des contratadas. Esse relatério
deverd ser acompanhado das notas fiscais correspondentes, comprovando o cumprimento da exigéncia
legal de aquisicdo de, no minimo, 30% (trinta por cento) dos produtos provenientes de agricultores
familiares, suas organizacdes, empreendedores familiares rurais e demais beneficidrios, conforme
estabelecido no Decreto n° 11.802, de 28 de novembro de 2023, que regulamenta o Programa de
Aquisicao de Alimentos (PAA), instituido pela Lei n° 14.628, de 20 de julho de 2023.

Gestor do Contrato
6.20 Cabe ao gestor do contrato:

6.20.1 Coordenar a atualizacdo do processo de acompanhamento e fiscalizacdo do contrato contendo
todos os registros formais da execucdo no historico de gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem
de servico, do registro de ocorréncias, das alteracdes e das prorrogacdes contratuais, elaborando
relatério com vistas a verificagdo da necessidade de adequacdes do contrato para fins de atendimento da
finalidade da administracdo. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, IV);
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6.20.2. Acompanhar os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as ocorréncias
relacionadas a execugao do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a autoridade
superior aquelas que ultrapassarem a sua competéncia. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, II);

6.20.3. Acompanhar a manutencdo das condicGes de habilitacdo da contratada, para fins de empenho de
despesa e pagamento, e anotara os problemas que obstem o fluxo normal da liquidacdo e do pagamento
da despesa no relatério de riscos eventuais. ( Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, III);

6.20.4. Emitir documento comprobatério da avaliagdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e
setorial quanto ao cumprimento de obrigacGes assumidas pelo contratado, com mencdo ao seu
desempenho na execugdo contratual, baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a
eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigagdes.
(Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, VIII);

6.20.5. tomar providéncias para a formalizacdo de processo administrativo de responsabilizagcdo para
fins de aplicagdo de sancdes, a ser conduzido pela comissdo de que trata o art. 158 da Lei n° 14.133, de
2021, ou pelo agente ou pelo setor com competéncia para tal, conforme o caso. ( Decreto n° 11.246, de
2022, art. 21, X );

6.20.6. Elaborar relatério final com informagdes sobre a consecucdo dos objetivos que tenham
justificado a contratacdo e eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento das atividades da
Administracdo. ( n° 11.246, de 2022, art. 21, VI) . Decreto);

6.20.7. Enviar a documentacdo pertinente ao setor de contratos para a formalizacdo dos procedimentos
de liquidacéo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizagdo e gestdo nos termos do contrato.

6.20.8 Receber e dar encaminhamento imediato:

6.20.8.1. As dentincias de discriminacdo, violéncia e assédio no ambiente de trabalho, conforme
o art. 2°, inciso III, do Decreto n.° 12.174/2024,

6.20.8.2. A notificacdo formal de que a empresa contratada estd descumprindo suas obrigacdes
trabalhistas, enviada pelo trabalhador, sindicato, Ministério do Trabalho, Ministério Ptblico,
Defensoria Ptblica ou por qualquer outro meio idoneo.

7. CRITERIOS DE MEDICAO E DE PAGAMENTO

7.1. Serda indicada a retencdo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem prejuizo
das sangdes cabiveis, caso se constate que o Contratado:

7.1.1. nao produziu os resultados acordados;

7.1.2. deixou de executar, ou ndo executou com a qualidade minima exigida as atividades contratadas;
ou

7.1.3. deixou de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execucao do servico, ou 0s
utilizou com qualidade ou quantidade inferior a demandada.

Do Recebimento:

7.2. Os servicos serdo recebidos provisoriamente, no prazo de 10 (dez) dias, pelos fiscais técnico e
administrativo, mediante termos detalhados, quando verificado o cumprimento das exigéncias de carater
técnico e administrativo.
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7.3. O prazo para recebimento provisorio serd contado do recebimento de comunicacdo de cobrancga oriunda
do Contratado com a comprovacdo da prestacao dos servicos a que se referem a parcela a ser paga.

7.4. O fiscal técnico do contrato realizara o recebimento provisoério do objeto do contrato mediante termo
detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de carater técnico.

7.5. O fiscal administrativo do contrato realizara o recebimento provisério do objeto do contrato mediante
termo detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de carater administrativo.

dos servigos, definidos em reunido inicial com a Contratada e a Gestdo do Contrato.

7.6. O fiscal setorial do contrato, quando houver, realizara o recebimento provisorio sob o ponto de vista
técnico e administrativo.

7.7. Para efeito de recebimento provisorio, serd considerado para fins de faturamento o periodo mensal da
execucao

7.8. Ao final de cada periodo/evento de faturamento:

7.8.1. o fiscal técnico do contrato devera apurar o resultado das avaliagcdes da execucao do objeto e, se
for o caso, a anélise do desempenho e qualidade da prestagdo dos servicos realizados em consonancia
com os indicadores previstos no ato convocatoério, que poderd resultar no redimensionamento de
valores a serem pagos a contratada, registrando em relatério a ser encaminhado ao gestor do contrato;

7.9. Sera considerado como ocorrido o recebimento provisorio com a entrega do termo detalhado ou, em
havendo mais de um a ser feito, com a entrega do tltimo.

7.10. O Contratado fica obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no
todo ou em parte, o objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da execucdo ou
materiais empregados, cabendo a fiscalizagdo ndo atestar a ultima e/ou unica medicdo de servicos até que
sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no recebimento provisorio.

7.11. A fiscalizacdo ndo efetuara o ateste da tultima e/ou Unica medicdo de servigcos até que sejam sanadas
todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no recebimento provisério.

7.12. O recebimento provisério também ficara sujeito, quando cabivel, a conclusdo de todos os testes de
campo e a entrega dos Manuais e Instrugoes exigiveis.

7.13. Os servigcos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificacdes
constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, sem prejuizo da aplicacdo das penalidades.

7.14. Quando a fiscalizacao for exercida por um unico servidor, o Termo Detalhado devera conter o registro, a
analise e a conclusdo acerca das ocorréncias na execucdo do contrato, em relagdo a fiscalizagdo técnica e
administrativa e demais documentos que julgar necessarios, devendo encaminha-los ao gestor do contrato para
recebimento definitivo.

7.15. Os servicos serdo recebidos definitivamente no prazo de 05 (cinco) dias, contados do recebimento
provisorio, por servidor ou comissdo designada pela autoridade competente, ap6s a verificacdo da qualidade e
quantidade do servico e consequente aceitagdo mediante termo detalhado, obedecendo os seguintes
procedimentos:

7.15.1. Emitir documento comprobatério da avaliacdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e
setorial, quando houver, no cumprimento de obrigacoes assumidas pelo Contratado, com mengao ao seu
desempenho na execucdo contratual, baseado em indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a
eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigagoes,
conforme regulamento.
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7.15.2. Realizar a andlise dos relatdrios e de toda a documentagao apresentada pela fiscalizagdo e, caso
haja irregularidades que impecam a liquidacdo e o pagamento da despesa, indicar as cldusulas
contratuais pertinentes, solicitando ao Contratado, por escrito, as respectivas correcoes;

7.15.3. Emitir Termo Detalhado para efeito de recebimento definitivo dos servigos prestados, com base
nos relatérios e documentacdes apresentadas; e

7.15.4. Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato dimensionado
pela fiscalizacao.

7.15.8. Enviar a documentagdo pertinente ao setor de contratos para a formalizacdo dos procedimentos
de liquidacdo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizagdo e gestdo.

7.16. No caso de controvérsia sobre a execucdo do objeto, quanto a dimensao, qualidade e quantidade, devera
ser observado o teor do art. 143 da Lei n° 14.133, de 2021, comunicando-se a empresa para emissdao de Nota
Fiscal quanto a parcela incontroversa da execucdo do objeto, para efeito de liquidagdo e pagamento.

7.18. Nenhum prazo de recebimento ocorrerd enquanto pendente a solucdo, pelo Contratado, de
inconsisténcias verificadas na execugdo do objeto ou no instrumento de cobranga.

7.19. O recebimento provisério ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela solidez e pela
seguranca do servico nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execucdo do contrato.

Liquidacao

7.12. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranca equivalente, correra o prazo de dez dias tteis para fins
de liquidagdo, na forma desta se¢do, prorrogaveis por igual periodo, nos termos do art. 7°, §2° da Instrugdo
Normativa SEGES/ME n° 77/2022.

7.12.1. O prazo de que trata o item anterior serd reduzido a metade, mantendo-se a possibilidade de
prorrogacado, no caso de contratagoes decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite de
que trata o inciso II do art. 75 da Lei n° 14.133, de 2021 .

7.13. Para fins de liquidacao, o setor competente devera verificar se a nota fiscal ou instrumento de cobranca
equivalente apresentado expressa 0s elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

7.13.1. o prazo de validade;

7.13.2. a data da emissao;

7.13.3. os dados do contrato e do érgdo contratante;

7.13.4. o periodo respectivo de execucao do contrato;

7.13.5. o valor a pagar; e

7.13.6. eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.

7.14. Havendo erro na apresentacao da nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente, ou circunstancia
que impeca a liquidacdo da despesa, esta ficard sobrestada até que o contratado providencie as medidas
saneadoras, reiniciando-se o prazo apés a comprovacao da regularizagdo da situacao, sem 6nus ao contratante;

7.15. A nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente deverd ser obrigatoriamente acompanhado da
comprovacdo da regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade
de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletronicos oficiais ou a documentacdo mencionada
no Lei n® 14.133, de 2021 . art. 68 da
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7.16. A Administracdo devera realizar consulta ao SICAF para: a) verificar a manutencdo das condi¢des de
habilitacdo exigidas no edital; b) identificar possivel razdo que impeca a participagdo em licitacdo, no ambito
do 6rgdo ou entidade, que implique proibicdo de contratar com o Poder Publico, bem como ocorréncias
impeditivas indiretas INSTRUGAO NORMATIVA N° 3, DE 26 DE ABRIL DE 2018).

7.17. Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade do contratado, serd providenciada sua
notificacdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias tteis, regularize sua situagdo ou, no mesmo prazo,
apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério do contratante.

7.18. Nao havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o contratante devera comunicar
aos orgdos responsaveis pela fiscalizacdo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia do contratado, bem
como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os meios pertinentes e
necessarios para garantir o recebimento de seus créditos.

7.19. Persistindo a irregularidade, o contratante devera adotar as medidas necessarias a rescisao contratual nos
autos do processo administrativo correspondente, assegurada ao contratado a ampla defesa.

7.19. Havendo a efetiva execucdo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se decida
pela rescisdo do contrato, caso o contratado ndo regularize sua situagdo junto ao SICAF.

Prazo de pagamento

7.20. O pagamento sera efetuado no prazo de até 10 (dez) dias tteis contados da finalizacdo da liquidacdo da
despesa, conforme se¢do anterior, nos termos da . Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 77, de 2022.

7.21. No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao contratado serdo atualizados monetariamente
entre o termo final do prazo de pagamento até a data de sua efetiva realizagdo, mediante aplicacio do Indice
Nacional de Precos ao Consumidor Amplo - IPCA , ocorrida entre a data final prevista para o pagamento e de
sua efetiva realizacdo.

Forma de pagamento

7.22. O pagamento sera realizado por meio de ordem bancéria, para crédito em banco, agéncia e conta corrente
indicados pelo contratado.

7.23. Serd considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancéria para
pagamento.

7.24. Quando do pagamento, serd efetuada a retencdo tributdria prevista na legislacado aplicavel.

7.24.1. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, serdo retidos
na fonte, quando da realizacdo do pagamento, os percentuais estabelecidos na legislacdo vigente.

7.25. O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n° 123, de
2006, ndo sofrera a retencdo tributaria quanto aos impostos e contribui¢des abrangidos por aquele regime. No
entanto, o pagamento ficara condicionado a apresentacdo de comprovagao, por meio de documento oficial, de
que faz jus ao tratamento tributério favorecido previsto na referida Lei Complementar.

Reajuste

7.26. Os precos inicialmente contratados sao fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da data do
orcamento estimado, em 10/06/2025.

Cessao de Crédito

7.27. As cessdes de crédito dependerdo de prévia aprovacdao do Contratante.
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7.27.1. A eficacia da cessdo de crédito, em relagdo a Administracdo, esta condicionada a celebracéo de
termo aditivo ao contrato administrativo.

7.27.2 Sem prejuizo do regular atendimento da obrigacdo contratual de cumprimento de todas as

condicGes de habilitagdo por parte do Contratado (cedente), a celebracdo do aditamento de cessdo de

~

crédito e a realizacdo dos pagamentos respectivos também se condicionam a regularidade fiscal e
trabalhista do cessiondrio, bem como a certificagdo de que o cessiondrio nao se encontra impedido de
licitar e contratar com o Poder Publico, conforme a legislacdo em vigor, ou de receber beneficios ou
incentivos fiscais ou crediticios, direta ou indiretamente, conforme o art. 12 da Lei n° 8.429, de 1992,
nos termos do Parecer JL-01, de 18 de maio de 2020.

7.27..3 O crédito a ser pago a cessiondaria é exatamente aquele que seria destinado a cedente
(Contratado) pela execugdo do objeto contratual, restando absolutamente incélumes todas as defesas e
excecOes ao pagamento e todas as demais cldusulas exorbitantes ao direito comum aplicdveis no regime
juridico de direito ptblico incidente sobre os contratos administrativos, incluindo a possibilidade de
pagamento em conta vinculada ou de pagamento pela efetiva comprovacao do fato gerador, quando for
0 caso, e o desconto de multas, glosas e prejuizos causados a Administracao.

7.28.. A cessdo de crédito ndo afetard a execugdo do objeto contratado, que continuard sob a integral
responsabilidade do Contratado.

8. INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS

8.1 Comete infracdo administrativa, nos termos da Lei n° 14.133, de 2021, a Contratada que:
a) Der causa a inexecucdo parcial do contrato;

b) Der causa a inexecucdo parcial do contrato que cause grave dano a Administracdo ou ao
funcionamento dos servicos publicos ou ao interesse coletivo;

¢) Der causa a inexecugao total do contrato;
d) Ensejar o retardamento da execugdo ou da entrega do objeto da contratagdo sem motivo justificado;
e) Apresentar documentacdo falsa ou prestar declaracdo falsa durante a execucao do contrato;
f) Praticar ato fraudulento na execucao do contrato;
g) Comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;
h) Praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n° 12.846, de 1° de agosto de 2013.
8.2 Serdo aplicadas ao Contratado que incorrer nas infragdes acima descritas as seguintes sangoes:

8.2.1 Adverténcia, quando o Contratado der causa a inexecucdo parcial do contrato, sempre que nao se
justificar a imposicdo de penalidade mais grave;

8.2.2 Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas “b”, “c” e
“d” do subitem acima, sempre que ndo se justificar a imposicdo de penalidade mais grave;

8.2.3 Declaracdo de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas

» o«

alineas “e”, “f”, “g” e “h” do subitem acima, bem como nas alineas “b”, “c” e “d”, que justifiquem a
imposicdo de penalidade mais grave.

8.2.4. Multa:
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8.2.4.1. Moratéria, para as infrag¢bes descritas no item “d”, de 0,5% (cinco décimos por cento)

injustificado sobre o valor da parcela inadimplida, até o limite de ( por cento) por dia de
atraso 25 vinte e cinco ) dias. (3 .1 do Anexo VII-F da Instru¢do Normativa SEGES/MP n.° 05
/2017, cuja aplicagdo aos processos regidos pela Lei n9.° 14.133, de 2021),

8.2.4.2. Moratéria de 0,07% (sete centésimos por cento) por dia de atraso injustificado sobre o
valor total do contrato, até o maximo de 2% (dois por cento), pela inobservancia do prazo fixado
para apresentacdo, suplementagdo ou reposicdo da garantia;

8.2.4.2.1. O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias para apresentagao, suplementacao ou
reposicao da garantia autoriza a Administracdo a promover a extin¢dao do contrato por
descumprimento ou cumprimento irregular de suas cldusulas, conforme dispde o inciso I
do art. 137 da Lei n. 14.133, de 2021.

8.2.4.3. Compensatoria, para as infracdes descritas acima alineas “e” a “h” de 5% (cinco por
cento) a 15% (quinze por cento) do valor da contratagao.

8.2.4.4. Compensatoria, para a inexecucao total do contrato prevista acima na alinea “c”, de 5%
(cinco por cento) a 15% (quinze por cento) do valor da contratagdo.

8.2.4.5. Compensatoria, para a infracdo descrita acima na alinea “b”, de 5% (cinco por cento) a
15% (quinze por cento) do valor da contratagdo.

8.2.4.6. Compensatéria, em substituicdo a multa moratéria para a infracdo descrita acima na
alinea “d”, de 5% (cinco por cento) a 15% (quinze por cento) do valor da contratacao.

8.2.4.7. Compensatoéria, para a infracdo descrita acima na alinea “a”, de 5% (cinco por cento) a
15% (quinze por cento) do valor da contratagao.

8.3 A aplicacdo das sancdes previstas neste Termo de Referéncia . ndo exclui, em hipétese alguma, a obrigacédo
de reparacao integral do dano causado ao Contratante

8.4 Todas as sangdes previstas neste Termo de Referéncia poderdo ser aplicadas cumulativamente com a multa

8.5 Antes da aplicacdo da multa serd facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias tteis,
contado da data de sua intimacao.

8.6 Se a multa aplicada e as indenizagdes cabiveis forem superiores ao valor do pagamento eventualmente
devido pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse valor, a diferenca serd descontada da garantia
prestada ou sera cobrada judicialmente.

8.7 A multa podera ser recolhida administrativamente no prazo maximo de 10 (dez) dias, a contar da data do
recebimento da comunicacao enviada pela autoridade competente.

8.8 A aplicagdo das sangOes realizar-se-4 em processo administrativo que assegure o contraditério e a ampla
paragrafos do art. 158 da Lei n° defesa ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no caput e
14.133, de 2021, para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de declaracdo de inidoneidade
para licitar ou contratar.

8.8.1 Para a garantia da ampla defesa e contraditério, as notificacdes serdo enviadas eletronicamente
para os enderecos de e-mail informados na proposta comercial, bem como os cadastrados pela empresa
no SICAF.

8.8.2 Os enderecos de e-mail informados na proposta comercial e/ou cadastrados no SICAF serdo
considerados de uso continuo da empresa, ndo cabendo alegacdo de desconhecimento das
comunicagoes a eles comprovadamente enviadas.
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8.9 Na aplicacao das sang0es serdo considerados:
8.9.1 A natureza e a gravidade da infragdo cometida;
8.9.2 As peculiaridades do caso concreto;
8.9.3 As circunstancias agravantes ou atenuantes;
8.9.4 Os danos que dela provierem para o Contratante; e

8.9.5 A implantagdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orientagdes
dos o6rgdos de controle.

8.10 Os atos previstos como infracoes administrativas na Lei n° 14.133, de 2021, ou em outras leis de
licitagGes e contratos da Administracdo Publica que também sejam tipificados como atos lesivos na Lei n°
12.846, de 2013, serdo apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito
procedimental e autoridade competente definidos na referida Lei.

8.11 A personalidade juridica do Contratado podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso do
neste Termo de Referéncia direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos ou
para provocar confusdo patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das sangoes aplicadas a pessoa juridica
serdo estendidos aos seus administradores e s6cios com poderes de administracdo, a pessoa juridica sucessora
ou a empresa do mesmo ramo com relacdo de coligacdo ou controle, de fato ou de direito, com o Contratado,
observados, em todos 0s casos, o contraditério, a ampla defesa e a obrigatoriedade de anélise juridica prévia.

8.12 O Contratante deverda, no prazo maximo 15 (quinze) dias tteis, contado da data de aplicacdo da sancao,
informar e manter atualizados os dados relativos as sang¢des por ela aplicadas, para fins de publicidade no
Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas (CEIS) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas
(CNEP), instituidos no ambito do Poder Executivo Federal.

8.12.1 As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF

8.13 As sancdes de impedimento de licitar e contratar e declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar sdo
passiveis de reabilitacdo na forma do art. 163 da Lei n° 14.133, de 2021.

8.14 Os débitos do Contratado para com a Administracdo Contratante, resultantes de multa administrativa e/ou
indenizagdes, ndo inscritos em divida ativa, poderdo ser compensados, total ou parcialmente, com os créditos
devidos pelo referido 6rgao decorrentes deste mesmo contrato ou de outros contratos administrativos que o da
Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 26, Contratado possua com o mesmo 6rgao ora Contratante, na forma de
13 de abril de 2022.

9. CRITERIOS DE SELE(;AO DO FORNECEDOR
9.1 FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR E FORMA DE FORNECIMENTO
Forma de selecdo e critério de julgamento da proposta

9.1.1 O fornecedor sera selecionado por meio da realizagdo de procedimento de LICITACAO, na
modalidade PREGAO, sob a forma ELETRONICA, com adocdo do critério de julgamento pelo
MENOR PRECO POR ITEM.

Forma de fornecimento

9.1.2 O fornecimento do objeto serd continuado.
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Exigéncias de habilitacao
9.1.3. Para fins de habilitagdo, devera o licitante comprovar os seguintes requisitos:
Habilitacao juridica

9.1.4. Pessoa fisica : cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forca de lei, tenha
validade para fins de identificacdo em todo o territério nacional;

9.1.5. Empresario individual: inscricio no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da
Junta Comercial da respectiva sede;

9.1.6. Microempreendedor Individual - MEI : Certificado da Condicdo de Microempreendedor
Individual CCMEI, cuja aceitacdo ficard condicionada a verificacdo da autenticidade no sitio
https://www.gov.br./empresas-e-negocios/pt-br /empreendedor;

9.1.7. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade : identificada
como empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI: inscricdo do ato constitutivo,
estatuto ou contrato social no Registro Piblico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da
respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

9.1.8. Sociedade empresaria estrangeira : portaria de autorizacdo de funcionamento no Brasil,
publicada no Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se
localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual serd considerada como sua sede,
conforme Instru¢do Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de marco de 2020.

9.1.9. Sociedade simples : inscricao do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local
de sua sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

9.1.10. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria : inscricdo do ato constitutivo
da filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil
das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbagdo no
Registro onde tem sede a matriz

9.1.11. Sociedade cooperativa : ata de fundagdo e estatuto social, com a ata da assembleia que o
aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas
da respectiva sede, além do registro de que trata o art. 107 da Lei n° 5.764, de 16 de dezembro 1971

9.1.12. Ato de autorizacdo para o exercicio da atividade de comercializacdo de material médico-
hospitalar, expedido por érgao competente.

9.1.13. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteragdes ou da
consolidacdo respectiva.

Habilitacao fiscal, social e trabalhista

9.1.14. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certidao
expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral
da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da
Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da
Portaria Conjunta n° 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da
Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

9.1.15. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);
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9.1.16. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a
apresentacdo de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da
Consolidacdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto Lei n® 5.452, de 1° de maio de 1943;

9.1.17. Prova de inscricdio no cadastro de contribuintes Estadual/Distrital ou Municipal
/Distrital relativo ao domicilio ou sede do fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel
com o objeto contratual;

9.1.18. Prova de regularidade com a Fazenda Estadual/Distrital ou Municipal/Distrital do domicilio ou
sede do fornecedor, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

9.1.19. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos Estadual/Distrital ou Municipal/Distrital
relacionados ao objeto contratual, deverd comprovar tal condicdo mediante a apresentacdo de
declaracdo da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

9.1.20. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os
beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara
dispensado da prova de inscri¢do nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

Qualificacao Econdmico-Financeira

9.1.21. Certidao negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do
licitante, caso se trate de pessoa fisica, desde que admitida a sua participacdo na licitagdo ( art. 5°, inciso
11, alinea “c”, da Instrucdo Normativa Seges/ME n° 116, de 2021 ), ou de sociedade simples;

9.1.22. Certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor Lei n° 14.133,
de2021, art. 69, caput, inciso 1)

9.1.23. Balango patrimonial, demonstracdo de resultado de exercicio e demais demonstracdes contabeis
dos 2 (dois) dltimos exercicios sociais, comprovando;

9.1.23.1. indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC), e Solvéncia Geral (SG) superiores a
1 (um);

9.1.23.2. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitacdo deverdo atender a todas as exigéncias
da habilitacdo e poderdo substituir os demonstrativos contabeis pelo balanco de abertura.

9.1.23.3 Os documentos referidos acima limitar-se-ao ao tltimo exercicio no caso de a pessoa juridica
ter sido constituida ha menos de 2 (dois) anos;

9.23.4. Os documentos referidos acima deverdo ser exigidos com base no limite definido pela Receita
Federal do Brasil para transmissdo da Escrituracdo Contébil Digital - ECD ao Sped.

9.1.24. Caso a empresa licitante apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices
de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), serd exigido para fins de
habilitacdo o patriménio liquido minimo de 10% do valor total estimado da parcela pertinente

9.1.25. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitacdo deverdo atender a todas as exigéncias
da habilitacdo e poderdo substituir os demonstrativos contdbeis pelo balanco de abertura. (Lei n°
14.133, de 2021, art. 65, §1°).

9.1.26. O atendimento dos indices econdmicos previstos neste item deverd ser atestado mediante
declaracdo assinada por profissional habilitado da area contabil, apresentada pelo fornecedor.

Qualificacdo Técnica
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9.1.27. Comprovagdo de aptiddo para o fornecimento de bens similares de complexidade tecnoldgica e
operacional equivalente ou superior com o objeto desta contratacdo, ou com o item pertinente, por meio
da apresentacdo de certidoes ou atestados, por pessoas juridicas de direito piblico ou privado, ou
regularmente emitido(s) pelo conselho profissional competente, quando for o caso.

9.1.27.1 Para fins da comprovacao de que trata este subitem, os atestados deverao dizer respeito
a contratos executados com as seguintes caracteristicas minimas:

9.1.27.2 Ter nutricionista em seu quadro com registro no CRN (Conselho Regional de
Nutricionista), em plena validade

9.1.27.3 Serd admitida, para fins de comprovacdo de quantitativo minimo, a apresentacdo e o
somatorio de diferentes atestados executados de forma concomitante.

9.1.27.4. Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da
filial do fornecedor.

9.1.27.4. O fornecedor disponibilizara todas as informacgdes necessarias a comprovacdo da
legitimidade dos atestados, apresentando, quando solicitado pela Administracdo, copia do
contrato que deu suporte a contratacdo, endereco atual da contratante e local em que foi
executado o objeto contratado, dentre outros documentos.

9.1.28. Caso admitida a participacdo de cooperativas, serd exigida a seguinte documentacdo
complementar:

9.1.28.1. A relacdo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a
contratacao e que executardo o contrato, com as respectivas atas de inscricdo e a comprovacao
de que estdo domiciliados na localidade da sede da cooperativa, respeitado o disposto nos arts.
4° inciso XI, 21, inciso I e 42, §§2° a 6° da Lei n. 5.764, de 1971;

9.1.28.2. A declaragdo de regularidade de situacdo do contribuinte individual — DRSCI, para
cada um dos cooperados indicados;

9.1.28.3. A comprovacdo do capital social proporcional ao nimero de cooperados necessérios a
prestacdo do servico;

9.1.28.4. O registro previsto na Lei n. 5.764, de 1971, art. 107;

9.1.28.5. A comprovacdo de integracao das respectivas quotas-partes por parte dos cooperados
que executarao o contrato; e

9.28.6. Os seguintes documentos para a comprovacao da regularidade juridica da cooperativa: a) ata de
fundacdo; b) estatuto social com a ata da assembleia que o aprovou; c) regimento dos fundos instituidos
pelos cooperados, com a ata da assembleia; d) editais de convocacdo das trés tltimas assembleias gerais
extraordindrias; e) trés registros de presenca dos cooperados que executardo o contrato em assembleias
gerais ou nas reunides seccionais; e f) ata da sessdo que os cooperados autorizaram a cooperativa a
contratar o objeto da licitacdo;

9.1.28.7. A dltima auditoria contabil-financeira da cooperativa, conforme dispde o art. 112 da
Lei n. 5.764, de 1971, ou uma declaracdo, sob as penas da lei, de que tal auditoria ndo foi
exigida pelo 6rgdo fiscalizador.
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10. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATACAO

10.1. O custo estimado total da contratacdo, que é o maximo aceitavel, é de R$ 2.518.740,90 (dois milhdes,
quinhentos e dezoito mil setecentos e quarenta reais e noventa centavos), conforme custos unitarios apostos na tabela
do item 1.1 deste Termo de Referéncia.

11. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

11.1. As despesas decorrentes da presente contratagdo correrdo a conta de recursos especificos consignados no
Orcamento Geral da Unido.

11.2. A contratagdo serda atendida pela seguinte dotagao:
I) Gestao/Unidade: 257045 (Gerenciador);

IT) Fonte de Recursos: 1001000000;

IIT) Programa de Trabalho: 234651;

IV) Elemento de Despesa: 339039;

11.3. A dotagdo relativa aos exercicios financeiros subsequentes serd indicada apés aprovacdo da Lei
Orcamentaria respectiva e liberacdo dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.

12. CLASSIFICACAO DA INFORMACAO

12.1. Apds a finalizagdo do Termo de Referéncia ndo houve a necessidade de classifica-lo nos termos da Lei n°. 12.527, de 2011
(Lei de Acesso d Informagdo), conforme previsdo do artigo 10 da Instru¢do Normativa n°. 81, de 2022, pois o contetido do
documento trata-se de informagdo de acesso.

13. DISPOSICOES FINAIS

13.1. As informagdes contidas neste Termo de Referéncia néo sdo classificadas como sigilosas
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O referido Termo de Referéncia ndo serd classificado como sigiloso

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido

Modelo de Termo de Referéncia — Aquisi¢des — Licitacdo e Contratagdo Direta - Lei n° 14.133, de 2021
Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovacdo

Identidade visual pela Secretaria de Gestdo e Inovagdo

Atualizacao: ABR/2025

1. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

RAIMUNDA MIQUILINA DE OLIVEIRA LUZ

Aux. De Enfermagem

b
&f Assinou eletronicamente em 12/06/2025 as 14:40:41.

ANTONIO RAIMUNDO SOUZA DA SILVA

Guarda de Endemias

b
tf Assinou eletronicamente em 11/06/2025 as 17:34:46.
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Estudo Técnico Preliminar 19/2025

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 25054001346202414

2. Descricao da necessidade
2. Da necessidade da contratacao

2.1.A presente demanda tem como objetivo atender a necessidade administrativa do Distrito Sanitario Especial
Indigena (DSEI) Rio Tapajds, responsavel por assegurar o acesso a saude da populacdo indigena, por meio do
fornecimento adequado de alimentacdo balanceada e segura para pacientes e acompanhantes indigenas. Esse
servico é essencial nas Casas de Apoio a Satde Indigena (CASAI) localizadas em Novo Progresso e no distrito
de Castelo dos Sonhos, municipio de Altamira.

2.2.1. Atualmente, embora as aldeias Kayap6 estejam geograficamente inseridas no municipio de Altamira, o
acesso mais viadvel é pela cidade de Novo Progresso, onde existe uma CASAI. Recentemente, atendendo ao
interesse da populacdo indigena local, foi solicitada a criacdo de uma CASAI no distrito de Castelo dos
Sonhos, permitindo o atendimento a duas microdreas especificas. A primeira atende 516 indigenas de sete
aldeias da Terra Indigena Bat (Kamad, Kranbore, Ronko, Raxopreti, Ronkojogot, Roitiko re e Katokti). A
segunda atende 1.396 indigenas de 12 aldeias da Terra Indigena Mekragnotire (Kubenkokre, Pykany,
Kawatum, Pyngraitire, Krimei, Pykatoti, Mekragnotire Velho, Jabui, Kamunre, Pytareko, Mopkore e Bat).

2.2.2. O fornecimento continuo e adequado de refeicdes em quantidade e qualidade, respeitando as
especificidades culturais, é indispensavel para a manutencdo da saude e a recuperagdo desses individuos. A
alimentacdo deve contribuir para o acolhimento humanizado, promovendo condi¢Ges bdsicas para que
pacientes e acompanhantes indigenas possam enfrentar os desafios decorrentes do deslocamento e do
tratamento médico fora de suas aldeias.

2.2.3. Essa necessidade estd fundamentada na Politica Nacional de Atencdo a Satide dos Povos Indigenas,
regulamentada pelo Decreto 3.156/1999 e pela Lei 9.836/1999, entre outras normativas, que estabelecem o
Subsistema de Atencdo a Sadde Indigena (SasiSUS). Esse marco normativo garante o acesso integral a satde,
respeitando a diversidade social, cultural, geografica e histérica dos povos indigenas. A politica busca superar
as condi¢oes de vulnerabilidade dessa populacdo, sem desconsiderar a eficdcia da medicina tradicional e o
direito a preservacdo de sua cultura.

2.2.4. Portanto, a necessidade apresentada se justifica pela imprescindibilidade de garantir condigdes
adequadas de acolhimento e suporte alimentar no ambito do Subsistema de Atencdo a Saude Indigena
(SasiSUS). Esta demanda é um componente crucial da atencdo integral a satde indigena, impactando
diretamente a qualidade e continuidade dos servigos ofertados pelo SUS e o atendimento humanizado e eficaz
a populacgdo indigena

2.3. Detalhamento do Quantitativo do Objeto

2.3.1. Para atender as demandas da Casai de Novo Progresso e Casai de Castelo dos Sonhos foram estimado
0s quantitativos necessarios para ambas as unidades conforme quadro apresentado abaixo por grupo.

Grupo 01-Novo Progresso
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Tipo de Refeicao Unidade Estimativa (Estimativa Anual
Nome da Mensal
Unidade
Café da Manha Refeicdo 1.095 13.140
CASAI
Almocgo Refeicdo 1.095 13.140
Novo Lanche Refeicio 1.095 13.140
Progresso -~
Jantar Refeicdo 1.095 13.140
Ceia Refeicdo 1.095 13.140
Grupo 02- Castelos dos Sonhos
N d Estimati
U(;I?:a d: Tipo de Refeicao Unidade SNIII:I?S;YEI Estimativa Anual
Café da manha Refeicéo 1277,5 15.330
Futura
CASAL  flA1moco Refeicio 1.277,5 15..330
Castelo dos |[L-anche Refeigdo 1.277,5 15.330
Sonhos Jantar Refeicdo 1.277,5 15.330
Ceia Refeicdo 1.277,5 15.330

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
Divisdo de Atencado & Sdude Indigena/ DIASI/RT Alderino Cardoso

4. Descricao dos Requisitos da Contratacdo
4.1. Sustentabilidade

4.1.1. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descricdo do objeto, devem ser
atendidos os seguintes requisitos, que se baseiam no Guia Nacional de Contratagcdes Sustentaveis:

a) A presente contratacdo estd alinhada ao Plano Diretor de Logistica Sustentdvel do Ministério da Satide,
disponivel em https://www.gov.br/saude/pt-br/acesso-a-informacao/licitacoes-e-contratos/pls/ciclo-2024-2026.

4.1.2. A CONTRATADA devera adotar praticas de sustentabilidade ambiental na execucdo dos servicos e no
fornecimento de insumos, observando, no que for cabivel, a Instrucdao Normativa n° 01, de 19 de janeiro de
2010, da Secretaria de Logistica e Tecnologia da Informacdo do Ministério do Planejamento, Or¢amento e
Gestdo, que versa sobre critérios de sustentabilidade ambiental na aquisi¢ao de bens, contratagdo ou obras pela
Administracdo Publica Federal direta, autarquica e fundacional, e a Lei n° 12.305 de 02 de agosto de 2010, que
Institui a Politica Nacional de Residuos Sélidos.

4.1.3. Reducao da Geracao de Residuos Sélidos:
4.1.3.1. Utilizar embalagens que causem o menor impacto ambiental possivel;

4.1.3.2. Utilizar na prestacdo do servico pratos e copos reutilizdveis (utilizar descartdveis, em situagoes
excepcionais);
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4.1.3.3. Reduzir o consumo e geracdo de material de escritorio;
4.1.4. Uso Racional da Agua:
4.1.4.1. Estabelecer medidas de reducdo de consumo e uso racional da agua;

4.1.4.2. Devem ser adotados procedimentos corretos com uso adequado da 4gua que promovam economia e
evitem desperdicios, sem, no entanto, deixar de garantir a adequada higienizacdo do ambiente, dos alimentos,
utensilios e pessoal,;

4.1.5. Eficiéncia Energética:

4.1.5.1 Verificar periodicamente os sistemas de aquecimento e refrigeracdo. A formacdo de chamas
amareladas, fuligem nos recipientes e gelo podem ser sinais de mau funcionamento dos equipamentos,
manutencdo inadequada ou utilizacdo de combustivel de ma qualidade;

4.1.5.2 Verificar o local da instalagdo dos sistemas de aquecimento para que correntes de ar ndo apaguem as
chamas;

4.1.5.3 Desligar as luzes dos ambientes ndo ocupados e acender apenas as luzes necessarias;

4.1.5.4 Realizar verificacoes e, se for o caso, manutenc¢des periédicas nos seus aparelhos elétricos, extensdes
etc. Evitar ao maximo o uso de extensoes elétricas; e

4.1.5.5 Repassar a seus empregados todas as orientagdes referentes a redugao do consumo de energia;

4.1.5.6 A contratada devera responsabilizar-se pela coleta e destinacdo adequada de 6leos e gorduras, segundo
as normas ambientais vigentes, com treinamentos periédicos dos funciondrios para conscientizagdo sobre
educacdo ambiental;

4.1.5.7 A contratada observara a Resolucio RDC ANVISA 216, de 2004, alterada pela RDC 52 /2014, bem
como legislacdo e/ou normas de o6rgdos de vigilancia sanitdria estaduais, distrital e municipais e demais
instrumentos normativos aplicaveis.

4.1.6. Da higiene pessoal:

4.1.6.1. Nas atividades diarias, os funcionarios da CONTRATADA deverao:

4.1.6.1.1. Usar uniformes completos, limpos e identificados com cracha da empresa;

4.1.6.1.2. Fazer a barba diariamente;

4.1.6.1.3. Ndo aplicar maquiagem;

4.1.6.1.4. Conservar as unhas curtas, limpas e sem esmalte;

4.1.6.1.5. Utilizar rede de cabelo e touca, de maneira que os cabelos permanecam totalmente cobertos;
4.1.6.1.6. Manter os sapatos e botas limpos;

4.1.6.1.7 Nao usar joias, brincos, bijuterias, relégio e outros aderecos.

4.1.6.2. A higiene pessoal dos funcionérios e dos seus uniformes devera ser supervisionada diariamente pela
CONTRATADA, devendo haver um estoque de aventais, redes para cabelo, toucas e gorros descartaveis para
atender a necessidade de seus funcionérios ou outros que adentrem as dependéncias do servico.
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4.1.6.3 Os cardéapios devem ser planejados completos — café da manhd, almocgo, lanche, jantar e ceia pelo (a)
Nutricionista da Empresa Vencedora, com antecedéncia minima de 15 (quinze) dias, e submetido a
aprovacdo do Servico de Nutricio e da Administracdo do DSEI Rio Tapajos. Na elaboracdo dos cardapios
deverdo ser considerados:

4.1.6.3.1. Fatores sensoriais: sabor, cor, odor, textura;
4.1.6.3.2. O valor nutricional dentro do bindmio variedade % equilibrio;
4.1.6.3.3. A safra dos alimentos, observando os aspectos de qualidade.

4.1.6.3.4. Os ingredientes poderdo ser alterados de comum acordo entre as partes, desde que seja mantido e
demonstrado o valor nutritivo das refei¢oes.

4.1.6.3.5. As refeicdes almoco e jantar deverdo, juntas, fornecer um minimo de 1.400 (mil e quatrocentas)
quilocalorias e apresentar um NDPcal maior que 6 (seis), de acordo com a legislacdo especifica em vigor.

4.1.6.3.6. O desjejum, fornecer um minimo de 300 (trezentas) quilocalorias, de acordo com a legislacdo
especifica em vigor.

4.1.6.3.7. Todos os pratos e saladas, inclusive sobremesa e liquidos, deverdo ser mantidos durante todo o
horério das refei¢des, podendo haver complementacdo dos alimentos ja servidos.

4.2 Quantidade de Refeicoes Servidas:

4.2.1. Neste sentido a metodologia utilizada para calcular o quantitativo de refei¢oes servidas na CASAI de
Novo Progresso e Casai de Castelo dos Sonhos é baseada no fluxo mensal de pacientes e acompanhantes dos
ultimos 7 meses conforme registro do fluxo didrio realizado pelo acolhimento, que recebe encaminhamentos
para media e alta complexidade do Polo Base Novo Progresso de sua jurisdi¢cdo, dos quais fazem parte da
jurisprudéncia do DSEI Rio Tapajés. A metodologia segue ainda o pardmetro de per capta (definicdo da
quantidade média de alimentos por pessoa), baseada na Resolucdo - RDC N . 359, de 23 de Dezembro de 2003
a realidade e a necessidade dos comensais atendidos diariamente nas casas de satide do indio, garantindo as
cinco refeicdes didrias conforme orienta a Nota Técnica n 19/2014 — CGAPSI/DASI/SESAI/MS. Todo
servico de alimentagdo ofertada sera acompanhada por nutricionista.

4.2.2. Segundo a Politica Nacional de Alimentagdo e Nutricdo (PNAN):

4.2.3. A alimentacdo e a nutricdo constituem requisitos basicos para a promogdo e a protecdo da saude,
possibilitando a afirmacdo plena do potencial e desenvolvimento humano, com qualidade de vida e cidadania
(PNAN/MS, 2003).

4.2.4. A satude da populacdo indigena exige um modelo complementar e diferenciado de servicos voltados para
promocao, vigilancia, protecdo e recuperacdo da saide. A alimentacdo é um importante servico que o Estado
presta a populacdo indigena, requerendo monitoramento frequente do consumo de alimentos, devendo integrar
o conjunto de medidas que, através de levantamentos periddicos, forneca informacdes para andlise diagnostica
do estado de sadde e nutricdo de cada usuadrio.

4.2.5. Deve-se levar em consideracdo que a alimentacdo ndo é atividade fim do poder publico, ja que o foco
estratégico deve estar direcionado a saude, classificando-se como atividade “meio”.

4.2.6. A composicdo das refeicdes devem buscar o atendimento dos objetivos nutricionais, sendo necessario,
observar a legislacdo referente as necessidades nutricionais didrias por carddpio. A gestdo da alimentagao,
portanto, envolve, além de todas as questdes nutricionais, o atendimento a legislacdo e normas do Ministério
da Saudde, abrangendo, assim, além dos aspectos nutricionais, operacionais e higiénico-sanitarios, a questdo da
cidadania, promovendo, ao longo do tempo, melhoria nos indices de desenvolvimento humano.
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4.2.7. A complexidade existente na oferta da alimenta¢cdo ndo permite que os gestores dediquem seu tempo
para a formulacdo de projetos e estabelecimento de planos e diretrizes, dedicando-se, na maioria das vezes, a
gerir as questdes do cotidiano do polo, tais como problemas com o pessoal, com fornecedores, manutencao das
cozinhas, além da auséncia destes.

4.2.8. Nesse sentido, o poder publico pode formular projetos, planos e diretrizes e cobrar a execugdo destes da
iniciativa privada, fiscalizando essa execucdo com eficiéncia, conforme normas e obrigacoes impostas através
de contratos a serem firmados ap6s procedimentos licitatérios.

4.2.9. O pré-preparo, o preparo, a coc¢ao, o acondicionamento, a disponibilizacdo e a distribuicdo das
refeicdes aos usudrios;

4.3.0. A gestdao da alimentagdo, portanto, envolve, além de todas as questdes nutricionais, o atendimento a
legislacdo e normas do Ministério da Satde, abrangendo, assim, além dos aspectos nutricionais, operacionais e
higiénico-sanitdrios, a questdo da cidadania, promovendo, ao longo do tempo, melhoria nos indices de
desenvolvimento humano.

4.3.1. Os servigos de fornecimento de Alimentacdo devera servir 5 (cinco) refei¢des didrias de segunda a
domingo tais como: Desjejum (café da manhd), Almoco, Lanche, Jantar, Ceia, para os pacientes indigenas e
seus acompanhantes, conforme os horarios definidos, fracionamentos ou quando exigidos por uma dieta
prescrita, seja ela liquida ou pastosa, identificadas com o nome do paciente, horario do preparo do alimento e
frequéncia do consumo.4.3.2. Fornecimento de embalagens descartaveis sempre que necessario;

4.4. Quanto a capacitacao técnica-profissional comprovar que:

4.4.1. Possui, em seu quadro permanente, na data da assinatura do contrato, nutricionista responsavel técnico,
na forma do Art. 2° da Resolugdo CFN n°419/2008, por execucdo de servicos de caracteristicas semelhantes;

4.4.1.1. No caso da empresa licitante ou o(s) responsavel (is) técnico(s) ndo serem registrados ou inscritos no
CRN do Estado do Par4, deverdo ser providenciados os respectivos registros deste 6rgdo regional por ocasido
da assinatura do contrato;

4.4.2 Possui, em seu quadro permanente, na data da assinatura do contrato, todos os profissionais ja
capacitados para a realizacao dos servicos;

4.4.3. Dispde, no minimo, de equipamentos e utensilios adequados para pesar, higienizar, conservar alimentos
sob refrigeracdo, conservar alimentos sob congelamento, descascar, processar, coccionar, fritar, assar, grelhar,
chapear, resfriar, manter a temperatura adequada de alimentos prontos para o consumo como condi¢do para a
assinatura do Contrato;

4.4.4. Os servicos de preparo das refei¢des deverdo ser integrais executados nas dependéncias da CASAI de
Novo Progresso e futura CASAI de Castelo dos Sonhos, em seus referidos enderecos, conforme legislacao
vigente, onde serdo acondicionadas (em pratos individuais) e entregues para os pacientes e acompanhantes
indigenas hospedados e/ou de passagem pela CASAI e deverdo apresentar condi¢Oes higiénico - sanitarias
adequadas ao consumo e em atendimento as exigéncias da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. Assim
como areas de uma Unidade de Alimentacdo e Nutricdo - UAN;

4.5. Recomendacées:

4.5.1. Recomenda-se nao realizar o reaproveitamento de alimentos, sendo assim, o fornecimento de alimentos
de preparo do dia;

4.5.2. Recomenda-se ndo utilizar de alimentos com conservantes e ultra processados;
4.5.3. Recomenda-se ndo servir alimentos acondicionado por processo de frituras;

4.5.4. Recomenda-se seguir as orientacdes do Guia Alimentar da Populagdo Brasileira/ Ministério da Satdde;
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4.5.5. Recomenda-se respeitar as especificidades culturais da alimentagdo, considerando soberana os hébitos
alimentares de cada povo

4.5.6. O qual descreve os itens () a empresa vencedora do certame, Desjejum, Almogo, Lanche, Jantar,Ceia e
Kit lanche fornecera a dieta conforme a necessidade do paciente indigena, obedecendo rigorosamente a
prescricdo dos profissionais habilitados (médico ou nutricionista) ou o cardapio disponibilizado.

4.5.7. O kit Lanche serd cobrado como uma refeicdo consumida do dia, por pessoa, que este serad
disponibilizado apenas para pacientes e acompanhantes, que, em seu translado ultrapasse as 3 horas da ultima
refeicdo consumida, mediante a distancia da sua aldeia de origem.

4.5.8. A refeicdo para menores de 12 anos (classificagcdo da crianga), serd cobrado apenas 80% do valor total
de uma refeicdo para adulto.

4.5.9. Considerando que toda organizacdo é de responsabilidade da empresa vencedora do certame, e
sob fiscalizagdo da (o) nutricionista da CASAI e fiscal de contrato.

4.5.10. Considerando que a contratagdo do servico terd vigéncia de 12 (doze) meses, podendo ter sua duracao
prorrogada por igual periodo, conforme Art. 107 da Lei 14.133, desde que:

4.5.11. Garanta precos e condi¢des mais vantajosas para a administracao;
4.5.12. Haja interesse de ambas as partes;

4.5.13. Haja Autorizacao formal da autoridade competente; e

4.5.14. Os servicos tenham sido prestados regularmente.

4.6. Do Quantitativo de Servico Demandado:

Grupo -1 Novo Progresso

Tipo d Estimati Estimati

Nome da unidade 1p0. ~e Unidade stimativa stimativa
Refeicao Mensal Anual
Café da Manha Refeicdo 1095 13140
CASAI Almoco Refeicdo 1095 13140
Lanche Refeicdo 1095 13140
Novo Progresso Jantar Refeigdo 1095 13140
Ceia Refeicdo 1095 13140

Grupo -2 Castelos dos Sonhos

Tipo d Estimati Estimati

Nome da unidade 1p0. ~e Unidade stimativa stimafiva
Refeicao Mensal Anual
Café da Manha Refeicdo 1277,5 15330
CASAI Almocgo Refeicdo 1277,5 15330
Lanche Refeicdo 1277,5 15330
Castelo dos Sonhos Jantar Refeicdo 1277,5 15330
Ceia Refeicdo 1277,5 15330

4.6.1. Cumpre esclarecer que a metodologia utilizada visa garantir a alimentacdo a todos os pacientes e
acompanhantes, nos casos de ocupacdo total da unidade de satide, o que ndo implica em pagamento de
refeicdes ndo consumidas, pois, reiteramos, a ocupacdo da Casa de Saude Indigena implica em diversas
varidveis que ndo se tem como mensurar (surtos, doencas sazonais etc), motivo pelo qual a melhor
metodologia para estimar os quantitativos é a capacidade de ocupacdo da unidade, com vista a mitigar falhas
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na execucdo, pois, ndo ha possibilidade de acolher um paciente com seu acompanhante e ndo ofertar a
alimentacao.

4.7 Férmula do Calculo utilizado

4.7.1.Somou-se o total de pacientes e acompanhantes atendidos em cada uma das duas CASAI durante os
dltimos sete meses, setembro de 2024 a margo de 2025, Dividiu-se esse total por 7 (numero de meses),
obtendo a média mensal de usudrios, acrescentou-se 20% a essa média, considerando possiveis variacdes de
demanda, Multiplicou-se o resultado por 365 dias (ano) e, posteriormente, dividiu-se por 12 meses, chegando
assim ao valor médio de refeicdes que devera ser ofertado mensalmente em cada CASAL

4.7.2. Considerando que as refei¢oes serdo liberadas nos seguintes horarios:
4.7.2.1. Café da manha: 07:00 h a 9:00 h;

4.7.2.2. Almoco: 11:30 as 12:40 h;

4.7.2.3 Lanche: 15:00 as 15:40 h;

4.7.2.4 Jantar: 17:30 as 18:30 h;

4.7.2.5 Ceia: 20:00 as 20:30 h

4.7.2.6. *Ha pacientes que permanecem em jejum para realizacdo de exames laboratoriais e lancham no
retorno.

4.8. Localizagao:

4.8.1 - CASAI - Novo Progresso - Rua Hermes Fonseca n°. 299- Otavio Onetta - : 28193-000-Novo
Progresso - PA.

4.8.2 - Futura CASAI de Castelo dos Sonhos- Rua Irene Rech/ sem nimero, Centro - CEP 68379-200
- Castelo dos Sonhos - PA

4.9. Quanto a capacidade técnica-operacional

4.9.1. Apresentacdo de um ou mais Atestados de Capacidade Técnica, fornecido por pessoa juridica de direito
publico ou privado devidamente identificada, em nome do licitante, relativo a execucdo de servicos de
fornecimento de alimentagdo, compativel em caracteristicas, quantidades e prazos com o objeto da presente
licitacdo.

4.9.2. Comprovar, durante a habilitacdo, sua qualificacdo técnica através da apresentacdao dos seguinte
documento:

4.9.3. Registro no Conselho Regional de Nutricionistas (CRN) da empresa participante, na forma do Art. 18,
do Decreto n° 84.444 /80. 4.10. Para contratacdo dos servicos, a empresa vencedora devera:

4.9.4. Fornecer todos os alvaras de funcionamento, especialmente o sanitario;

4.9.5. Apresentar o Manual de Boas Préticas e Procedimentos Operacionais Padronizados (documento exigido
pela Resolucdo RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004/ANVISA) para os Servigos de Alimentagdo no local
onde as refei¢des serdo preparadas no inicio da prestacdo dos servigos;

4.9.5.1. O Manual de Boas Préticas e os Procedimentos Operacionais Padronizados devem estar disponiveis e
em local acessivel aos funciondrios envolvidos na produgdo dos alimentos;

4.10. Servicos de natureza continua:
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4.10.1. Os servigos prestados pela presente contratagdo sdo de forma continua pois, pela sua essencialidade,
visam atender a necessidade publica de forma permanente e continua, por mais de um exercicio financeiro,
assegurando o funcionamento das atividades do 6rgdo, de modo que sua interrup¢do pode comprometer a
prestacao de um servigo publico (Art. 15° da IN SEGES /MPDG n° 05/2017).

4.10.2. A nova lei de licitagdes n° 14.133/21 permite que a administracao celebre contratos com prazo de até 5
(cinco) anos nas hipoteses de servicos e fornecimentos continuos, podendo ser prorrogados sucessivamente,
respeitada a vigéncia maxima decenal, desde que haja previsdo em edital e que a autoridade competente ateste
que as condicOes e 0s precos permanecem vantajosos para a Administracdo, permitida a negociacdo com o
contratado ou a extingdo contratual sem 6nus para qualquer das partes (Artigos 106 e 107).

4.11. Aquisicao de géneros alimenticios para confeccao das refeicoes:

4.11.1 A presente contratacdo observara a destinacdo minima de 30% (trinta por cento) dos recursos para a
aquisicdo de géneros alimenticios provenientes da agricultura familiar e suas organizagdes, conforme
estabelecido pelo Decreto n° 11.802, de 28 de novembro de 2023, e pela Resolucdo n° 8, de 30 de julho de
2024, que regulamentam a modalidade de Compra Institucional no dmbito do Programa de Aquisicdo de
Alimentos (PAA).

4.11.2 O Decreto n° 11.802/2023, em seu artigo 4°, estabelece que, do total de recursos destinados a
aquisicdo de géneros alimenticios pela Administracdo Publica Federal direta e indireta, no minimo 30%
deverdo ser destinados a aquisi¢ao de produtos da agricultura familiar. O §1° do mesmo artigo reforca que
essa exigéncia também se aplica as contratacOes realizadas por empresas terceirizadas que fornecem refeicdes
prontas a Administracdo Publica.

4.11.3 A Resolugdo n°® 8/2024, que detalha as regras do PAA, reforca essa exigéncia e dispoe que os 6rgaos
compradores, ao contratarem empresas para fornecimento de refei¢cdes, devem realizar o credenciamento dos
beneficiarios fornecedores nos termos da Lei n° 14.133/2021, de forma que a empresa contratada adquira os
produtos diretamente desses agricultores. Além disso, o artigo 7° da Resolucdo n° 8/2024 prevé mecanismos
facilitadores para a participacdo de povos indigenas no programa, permitindo sua inclusdo sem a necessidade
de Cadastro de Pessoa Fisica (CPF), desde que seja apresentada uma autodeclaracdo com informacdes sobre
a aldeia, terra indigena e municipio de residéncia.

4.11.3 Adicionalmente, a Lei n° 14.628, de 20 de julho de 2023, em seu artigo 6°, estabelece prioridade na
aquisicdo de alimentos da agricultura familiar para determinados grupos sociais, incluindo povos indigenas e
comunidades tradicionais, assentados da reforma agraria, mulheres agricultoras familiares chefes de familia,
jovens agricultores e agricultores familiares urbanos e periurbanos, incentivando a producdo agroecolégicos e
organica.

4.11.4 Diante dessas diretrizes normativas, a presente contratacao exigird que a empresa contratada adquira,
no minimo, 30% dos géneros alimenticios de fornecedores da agricultura familiar, priorizando, sempre que
possivel, agricultores indigenas e suas organizagdes. Para garantir a rastreabilidade e o cumprimento desse
percentual, a contratada deverd apresentar documentos comprobatérios da origem dos produtos adquiridos,
tais como notas fiscais e declaracdes de fornecimento por associa¢des credenciadas no PAA."

4.12. Subcontratacao
4.12.1. Nao é admitida a subcontratacdo do objeto contratual.
4.13. Garantia da contratacao

4.13.1. A exigéncia de garantia da contratacao prevista nos artigos 96 e seguintes da Lei n° 14.133, de 2021,
ndo se aplicara.

4.14. Vistoria
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4.14.1. A avaliagdo prévia do local de execucdo dos servigos é imprescindivel para o conhecimento pleno das
condigOes e peculiaridades do objeto a ser contratado, sendo assegurado ao interessado o direito de realizacdo
de vistoria prévia, acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 08 horas
as horas.1800

4.14.2. Serdo disponibilizados data e horério diferentes aos interessados em realizar a vistoria prévia.

4.14.3. Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responséavel técnico deverd estar devidamente
identificado, apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela empresa comprovando
sua habilitagdo para a realizagdo da vistoria.

4.14.4. Caso o licitante opte por ndo realizar a vistoria, deverd prestar declaracdo formal assinada pelo
responsavel técnico do licitante acerca do conhecimento pleno das condi¢des e peculiaridades da contratagao.

4.14.5. A ndo realizacdo da vistoria ndo poderd embasar posteriores alegacdes de desconhecimento das
instalacoes, dividas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestacao dos servigcos, devendo o
contratado assumir os dnus dos servicos decorrentes.

4.15 Vigéncia do contrato

4.15.1 Sera celebrado contrato com a adjudicatdria, de acordo a Lei 14.133/2021 que permite que 0s contratos
de servicos e de fornecimentos continuos sejam celebrados com vigéncia inicial de até cinco anos. Além disso,
desde que haja previsio em edital, esses contratos podem ser prorrogados sucessivamente (ndo
necessariamente por igual periodo) até a vigéncia maxima de dez anos. arts. 106 e 107. Conforme modelo
elaborado pelo setor competente.

Art. 108. A Administracdo podera celebrar contratos com prazo de até 10 (dez) anos nas hipdteses previstas

nas alineas

4.16 Manter, durante toda a execucao do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes assumidas, todas as
condicdes de habilitagdo e qualificacdo exigidas na licitacdo.

4.17 E um servico de baixa complexidade, contratado através de pregdo pela maioria dos érgdos da
Administracdo e fundamental para manter a logistica do 6rgao.

4.18. Indicacdo de marcas ou modelos

4.18.1. No caso da prestacao de servicos especializados para o fornecimento de refei¢des, a escolha de marcas
ndo se justifica, sendo possivel especificar as exigéncias técnicas e de qualidade do servico de forma objetiva.

4.18.2. Considerando que os servigos a serem contratados envolvem a manipulagdo, preparo, fornecimento e
distribuicdo de refei¢coes adequadas as necessidades dos pacientes e acompanhantes indigenas, com respeito as
condicdes higiénico-sanitarias e as especificidades culturais. A qualidade do servico contratado pode ser
garantida por meio da definicdo clara dos requisitos técnicos, como:

a) Normas de Qualidade e Higiene;
b) Aspectos Nutricionais;

¢) Capacidade Operacional;

d) CertificagOes e Experiéncia.

4.18.3. A inclusdo de especificagdes claras e objetivas é suficiente para assegurar o atendimento pleno as
necessidades da administracdo ptblica, permitindo ampla competicdo e acesso igualitario a todos os
interessados que atendam aos requisitos técnicos.
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4.18.4. Dessa forma, a auséncia de indicagdo de marcas é uma medida que promove a competitividade, evita a
restricdo ao carater competitivo do certame e estd em conformidade com os principios da economicidade,
isonomia e eficiéncia, garantindo a selecdo da proposta mais vantajosa para a Administracdo Publica.

4.18.5. Desligar as luzes dos ambientes ndo ocupados e acender apenas as luzes necessarias.

4.18.6. Realizar verificacoes e, se for o caso, manutenc¢des periédicas nos seus aparelhos elétricos, extensdes
etc. Evitar ao maximo o uso de extensoes elétricas; e

4.18.7. Repassar a seus empregados todas as orientacdes referentes a reducdo do consumo de energia

4.18.8. A contratada devera responsabilizar-se pela coleta e destinacdo adequada de 6leos e gorduras, segundo
as normas ambientais vigentes, com treinamentos periddicos dos funcionarios para conscientizacdo sobre
educacdo ambiental;

4.18.9. A contratada observara a Resolucdo RDC ANVISA 216, de 2004, alterada pela RDC 52 /2014, bem
como legislacdo e/ou normas de o6rgdos de vigilancia sanitdria estaduais, distrital e municipais e demais
instrumentos normativos aplicaveis

5. Levantamento de Mercado

5. Levantamento de Mercado

5.1. Opgoes de Solucdes Disponiveis no Mercado com Potencial para Atender a Necessidade;
5.1.1. Escolha da Solucao:

I - Refeicdes preparadas preferencialmente nas dependéncias das CASAI, ou Esse modelo exige
infraestrutura local completa, incluindo cozinhas industriais, equipamentos, utensilios e mdo de obra
qualificada a cargo da contratada;

A contratagdo neste tipo de modalidade é uma solugdo viavel, em virtude dos seguintes quesitos:

® Qualidade e Seguranca Alimentar: Controle integral do processo de manipulagcdo e preparo das
refeicdes dentro das CASAI, reduzindo riscos de contaminacdo durante o transporte

¢ Flexibilidade no Atendimento as Necessidades Especificas: Possibilidade de atender prontamente a
dietas especiais, como liquidas ou pastosas, além de personalizar cardapios para respeitar
especificidades culturais e nutricionais dos indigenas.

® Respeito as Preferéncias Culturais: Preparacdo local permite maior interacdo entre as equipes da
CASAI e os pacientes, possibilitando ajustes nos carddpios conforme as tradi¢des alimentares dos
povos indigenas.

® Otimizacao da Logistica: Elimina a dependéncia de transporte externo de refei¢cdes prontas, o que é
especialmente relevante em localidades com acesso dificil ou precério.

® Sustentabilidade: Menor utilizacdo de embalagens descartaveis, ja que as refeicdes podem ser servidas
em utensilios reutilizaveis nas dependéncias das CASALI.

I - RefeicOes preparadas fora das dependéncias das CASAL

Essas RefeicOes preparadas por empresas externas e transportadas para as CASAI exige uma alternativa
logistica eficiente para garantir a qualidade e a seguranca alimentar, portanto, ndo é consideravel vidvel pelos
seguinte apontamentos:
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® Riscos a Qualidade e Seguranca Alimentar: O transporte de refei¢des prontas por longas distancias
compromete a manutencdo das temperaturas ideais (quente ou fria) necessarias para garantir a
seguranca alimentar.

® Desafios Logisticos e Infraestrutura de Transporte: As localidades das unidades (CASAI de Novo
Progresso e futura CASAI de Castelo dos Sonhos) possuem acesso limitado, com estradas
frequentemente em mas condicoes, especialmente durante periodos de chuva.

* Incompatibilidade com Dietas Especiais e Culturais: A preparacdo externa dificulta a personalizacédo
das refei¢Ges para atender a dietas especificas (liquidas, pastosas) e as preferéncias alimentares culturais
dos povos indigena

* Impacto Ambiental: Uso intensivo de embalagens descartdveis para o transporte das refei¢oes,
gerando maior

¢ volume de residuos sélidos, o que contraria os principios de sustentabilidade ambiental.

® Descontinuidade do Servico em Situacoes de Emergéncia: Interrup¢des no transporte devido a
condicOes climdticas, falhas mecanicas ou outros fatores podem deixar pacientes e acompanhantes
indigenas sem refeicdes adequadas.

* Inadequacao ao Contexto das CASAI: As CASAI atendem a uma populacdo em situacdo de
vulnerabilidade que exige atencdo constante e flexibilidade na prestacdo dos servicos, algo que os
Servigos externos nao conseguem garantir.

IIT - Aquisicdo de Géneros Alimenticios:
Quesitos que Demonstram a Inviabilidade
a) Necessidade de Contratar Profissionais Especializados:

® Para realizar o preparo das refei¢oes a partir da aquisicdo de géneros alimenticios, seria necessario o
DSEI Rio Tapajos abrir processo licitatério para contratar uma equipe de cozinheiros qualificados, além
de auxiliares de cozinha.

® Isso resultaria em custos adicionais com salérios, encargos trabalhistas e possiveis beneficios, onerando
o orcamento publico

® A gestdo de pessoal exigiria supervisdo, treinamento continuo e planejamento de escalas, o que
demanda maior esfor¢o administrativo.

b) Altos Custos com Aquisicdo de Géneros Alimenticios:

® A compra direta de alimentos implica em despesas elevadas, considerando o volume necessario para
atender a CASAI de Novo Progresso e futura CASAI de Castelo dos Sonhos
® A oscilacdo dos precos de alimentos no mercado pode impactar negativamente o orcamento.

¢) Complexidade no Planejamento e Gestao de Estoque:

® Manter o controle de estoque eficiente para evitar desperdicios, perdas por validade e falta de insumos
exige sistemas de monitoramento robustos e mao de obra especializada. Ha risco de prejuizo financeiro
e descontinuidade no fornecimento de refei¢des em caso de falhas no planejamento ou gestdo.

® H4 risco de prejuizo financeiro e descontinuidade no fornecimento de refeicdes em caso de falhas
n planejamento ou gestao.

d) Necessidade de Licitacdo Anual para Compra de Insumos:

® A aquisicdo de géneros alimenticios requer a realizagdo de processos licitatérios frequentes, em virtude
da validade limitada das Atas de Registro de Precos e a necessidade de atualizacdo das demandas
anuais.

® A cada licitagdo, ha custos administrativos e risco de atrasos na conclusdao do processo, o que pode
comprometer a continuidade do servico.

e) Aumento na Complexidade Administrativa:
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® A gestdo direta do preparo das refei¢oes transfere toda a responsabilidade logistica e sanitaria para o
DSEI, que precisaria dedicar recursos significativos para supervisionar e operar o servico.

® Essa solucdo ndo se alinha ao objetivo de focar na atencdo a saide indigena, desviando esforcos para
atividades de suporte.

f) Imprevisibilidade Operacional e Riscos Sanitarios:

® Falhas no fornecimento ou na qualidade dos insumos adquiridos podem afetar a preparagdo das
refeicdes e comprometer a satide dos indigenas.

® SituagOes emergenciais, como aumento repentino no nimero de atendidos, poderiam gerar dificuldades
na adaptacdo imediata do servigo.

g) Custo-Beneficio Desfavoravel:

® Ao comparar com a solucdo de contratacdo de empresa especializada para fornecimento completo, a
aquisicdo de géneros alimenticios mostra-se menos eficiente em termos financeiros e gerenciais.

5.1.2. Escolha da Solucao de Execucao

I - A melhor forma de execucdo é a Contratagdo de Empresa especializada na prestacdo de SERVICOS DE
FORNECIMENTO DE REFEICAO COM SERVIGCO COMPLETO DE RESTAURANTE, visto que é uma
solucdo vidvel e necessaria. Portanto, demonstra ser uma opgdo estratégica que otimiza recursos publicos
e contribui para o acolhimento humanizado, promovendo condi¢des bdsicas para que pacientes e
acompanhantes indigenas possa enfrentar os desafios decorrentes do deslocamento e do tratamento médico
fora de suas aldeias.

5.2. Escolha da Solucao de Forma de Selecao do Fornecedor
I - Possibilidade de Participacdo em IRP de Outro Orgao ou Entidade

® Argumentac¢do: Indisponivel. Foi realizado pesquisa conforme Consulta IRP's (0044530253), contudo,
ndo foi encontrado Intencdes de Registro de Precos em aberto, haja vista que, as especificagoes,
logistica requerem contrato adaptado as necessidades exclusivas do

II - Possibilidade de Adesdo a ARP de Outro Orgdo ou Entidade

® Argumentacdo: Indisponivel. Adesdes a ARP de outro érgdo ou entidade nao sdo recomendaveis, pois a
natureza e as especificidades da contratacdo exigem um contrato sob medida para as necessidades do
DSEI/RT, o que ndo é garantido por ARPs de outras unidade.

IIT - Enquadramento nas Possibilidades de Contratagdo Direta
a) Inexigibilidade de Licitacao

® Argumentacdo: Impossivel. A contratacdo direta por inexigibilidade de licitacdo ndo se aplica aqui, pois
ndo h4 justificativa legal para a falta de competicdo entre fornecedores, ja que existem vdarias empresas
especializadas no mercado capazes de prestar esse servico.

b) Dispensa de Licitacao

® Dentro dos prazos e formalidades e todos os atos que exige a contratagdo, essa unidade preferiu ndo
realizar o procedimento de dispensa de licitacdo, em virtude dos prazos e formalidades que o caso
requer.

¢) Realizacdo de Licitagdo

® A modalidade de pregdo é a mais indicada para a selecao de fornecedores. O pregdo é um processo
licitatério mais 4gil e competitivo, permitindo a contratacdo de servigos de maneira transparente e
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eficiente. Além disso, essa modalidade favorece a obtengdo de melhores precos e condicdes, dado o
carater competitivo do processo.

5.2.1. .Escolha da Solucdo de Forma de Selecdo do Fornecedor

® A melhor forma de selecdo do fornecedor é a realizagdo de licitacdo na modalidade pregdo. Esta
escolha proporciona a transparéncia, eficiéncia e competitividade necesséarias para garantir a
contratacdo de servicos de horas de voo com helicopteros leves de maneira vantajosa e conforme os
principios legais.

5.3. Escolha da Solucao de Forma de Contratacao
a) Sistema de Registro de Precos (SRP)

® O SRP é adequado para esta situagdo, haja vista que pode haver contratacdes recorrente a0 mesmo
item, pois essa modalidade permite a aquisicdo escalonada, conforme a demanda, contribuindo para a
reducdo dos custos.

b) Contrato de Fornecimento Continuo

® Apropriado para demandas constantes e previsiveis, como por exemplo o fornecimento regular de
medicamentos, portanto, ndo é o caso para o objeto em questao.

¢) Contrato de Servi¢o Continuado
® Mao de Obra Dedicada

1.Embora um contrato de servico continuado com mao de obra dedicada garanta disponibilidade constante,
neste contexto, ndo correspondente a presente demanda.

d) Sem Mao de Obra Dedicada

® A contratagdo de servicos continuos sem dedicacdo de mao de obra por demanda é a melhor solucdo,
pois abarca as vantagens:

1. Flexibilidade e Eficiéncia: Permite ajustar os servi¢os conforme a demanda, evitando custos fixos elevados
e garantindo o uso eficiente dos recursos.

2. Reducdo de Custos: Ao ndo manter uma equipe dedicada constantemente, 0s custos operacionais sao
reduzidos, pagando se apenas pelos servicos efetivamente utilizadas.

3.Adequagdo as Necessidades: A modalidade sem mdo de obra dedicada permite uma resposta rapida e
ajustada as variacOes nas necessidades logisticas, garantindo a continuidade e eficiéncia das operacdes de
saude.

e) Contratacdo de Servico Nao Continuado

® Ndo aplicavel. A natureza continua e inadidvel das operacdes de saide em areas remotas exige um
modelo de contratacdo continuo, ndo sendo adequada a contratagdo de servi¢o ndo continuado.

5.3.1. Escolha da Solucao de Forma de Contratacao

®* A melhor escolha é a contratacdo de servico continuado sem dedicacdo de mdo de obra. Esta
modalidade oferece a flexibilidade e eficiéncia necesséarias para atender as demandas logisticas dos
servicos exigidos, ajustando a execucdo do servico conforme a demanda especifica, evitando custos
fixos elevados e garantindo que os recursos sejam utilizados de maneira eficiente.

5.4. Adequacao entre a Solucao Escolhida e o Potencial em Atender a Necessidade
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®* A solugdo de prestacdo de servigos de fornecimento de refei¢des, operados por uma empresa
especializada, contratada via pregdo por meio de Sistema de Registro de Precos e mediante um contrato
de servico continuado sem dedicagcdo de mdo de obra, é a mais adequada para atender as necessidades
do MS. Esta solucdo proporciona a flexibilidade, rapidez e versatilidade necessarias para as operacdes
de satde, garantindo eficiéncia e eficacia na prestacdo de servicos.

5.5. Adequacdo entre a Modalidade de Contratacdo, Licitacao, Critério de Julgamento e Modo de
Disputa

® A modalidade de contratacdo escolhida é coerente com o critério de julgamento e o modo de disputa,
garantindo a consisténcia e a transparéncia do processo. A realizacdo do pregdo, com foco na obtengdo
da proposta mais vantajosa e a formalizacdo do contrato de servico continuado sem dedicacdo de mao
de obra, atende aos principios da economicidade, qualidade e conformidade legal, assegurando que o
DSEI/RT possa prover suporte logistico eficiente e continuo, demonstrando ser uma opgdo estratégica
que otimiza recursos publicos e contribui para o acolhimento humanizado, promovendo condicdes
bésicas para que pacientes e acompanhantes indigenas.

6. Descricao da solucao como um todo
6. Descricao da solucao como um todo

6.1. A solugdo consiste na contratacao de empresa especializada para fornecimento, sob Demanda, de servigos
de fornecimento de refeicdo com servico completo de restaurante, conforme quadro a seguir:

Grupo 01-Novo Progresso
Estimati Estimati
Nome da Unidade | Tipo de Refeicao Unidade stimativa stimativa
Mensal Anual
Café da Manha Refeicdo 1.095 13.140
CASAI Almoco Refeicao 1.095 13.140
Lanche Refeicdo 1.095 13.140
Novo Progresso Jantar Refeicdo 1.095 13.140
Ceia Refeicdo 1.095 13.140
Grupo 02- Castelos dos Sonhos
Estimati Estimati
Nome da Unidade | Tipo de Refeicao Unidade stumativa stimativa
Mensal Anual
Café da manha Refeicdo 1.460 17.520
Futura CASAI Almoco Refeicdo 1.460 17.520
Lanche Refeicdo 1.460 17.520
Castelo dos Sonhos Jantar Refeicdo 1.460 17.520
Ceia Refeicdo 1.460 17.520

6.2. O servico tera inicio 30 (trinta) dias ap0s a assinatura do termo de contrato ou instrumento equivalente.

6.2.1. Caso ndo seja possivel o inicio da execuc¢do na data avengada, o Contratado deverd comunicar as razdes
respectivas com pelo menos 10 (dez) dias de antecedéncia para que o pleito de prorrogacdo de prazo seja
analisado pela Contratante, ressalvadas situacdes de caso fortuito e for¢a maior.

14 de 43



UASG 257045 Estudo Técnico Preliminar 19/2025

6.2.2. Os servicos serdo recebidos provisoriamente, de forma sumaéria, no prazo de 10 (dez) dias , pelo(a)
responsavel pelo acompanhamento e fiscalizacdo do contrato, para efeito de posterior verificacdo de sua
conformidade com as especificacoes constantes em Termo de Referéncia e na proposta.

6.2.3. Os servicos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificacdes
constantes em Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser substituidos no prazo de 07 (sete) dias , se for
possivel, a contar da notificacdo do contratado, as suas custas, sem prejuizo da aplicacdo das penalidades.

6.2.4. Os servigos serdo recebidos definitivamente no prazo de 30 (trinta) dias, contados do recebimento
provisorio, apés a verificacdo da qualidade e quantidade de horas voadas e consequente aceitacdo mediante
termo detalhado.

6.2.4.1. Na hipétese de a verificacdo a que se refere o subitem anterior ndo ser procedida dentro do prazo
fixado, reputar-se-a4 como realizada, consumando-se o recebimento definitivo no dia do esgotamento do prazo.

6.2.5. O recebimento provisorio ou definitivo ndo excluird a responsabilidade civil pela solidez e pela
seguranca do servi¢o nem a responsabilidade ético - profissional pela perfeita execucdo do contrato.

6.3. Detalhamento dos servigos a serem prestados:

6.3.1 Os servicos serdo prestados 07 (sete) dias da semana, inclusive domingos e feriados, podendo ser
alterados de acordo com a necessidade da Chefia da CASAI, mediante comunicacdo oficial a CONTRATADA

>

6.3.2. Além das aquisi¢des dos insumos necessarios para a producao da alimentacdo, a CONTRATADA
deverd se responsabilizar por todas as despesas com o armazenamento, preparo, fornecimento e distribuicdo
das refeicoes;

6.3.3. A prestacdo do servico envolvera todas as etapas do processo de operacionalizacdo da aquisigao,
armazenamento e estocagem, manipulacdo, preparo e distribuicdo das refei¢des, conforme o padrdo de higiene
sanitaria estabelecidos.

6.3.4. Dentre as atividades a serem desenvolvidas, necessdrias para atingir o objetivo do escopo contratual,
destacam-se as seguintes:

6.3.4.1. Elaboragdo de cardapios diarios, previamente apresentados e aprovados pela chefia e nutricionista da
CASALI, devidamente assinados pelo responsavel técnico pela CONTRATADA;

6.3.4.2. Executar e manter o controle de qualidade em todas as etapas desde a aquisicdo até a distribuicao de
refeicGes a pacientes e acompanhantes seguindo as “Boas Praticas de Fabricacdo de Alimentos”

6.3.4.3. Manter, nas areas de manipulagdo e confeccdo das refei¢oes, a estrutura fisica e os aspectos higiénico-
sanitarios rigorosamente em conformidade com dispostos nas Portarias n° 326/SVS/MS, de 30 de julho de
1997 e 1428/MS de 26 de novembro de 1993 e na RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004, ANVISA/MS;

6.3.4.4. Elaborar, apresentar, implantar e implementar, dentro de 30 (trinta) dais apds a assinatura do contrato,
0 Manual de Boas Praticas de Manipulacdao de Alimentos, e os Procedimentos Operacionais Padronizados -
POPs em conformidade com o disposto na RDC n.° 216, de 15 de setembro de 2004, ANVISA/MS, que
servird como parametro de todas as atividades relacionadas ao preparo das refei¢cdes destinadas aos pacientes e
acompanhantes, procedendo periodicamente (a cada 06 meses), a revisdo e atualizacdo dos mesmos. Caso haja
atualizagdo nas normas estabelecidas pelos 6rgaos responséaveis, deverd haver adequacdo, se necessario;

6.3.4.5. Em hipotese alguma sera permitido reutilizar as sobras de alimentos e preparagdes que estiveram em
exposicao ao consumo (passthrough, balcdo térmico e carros térmicos), sob pena de multa e demais
penalidades cabiveis;
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6.3.4.6. Fornecimento de géneros e produtos alimenticios conforme recomendado pelo Guia Alimentar da
Populacdo Brasileira, 2014 de consumo em geral;

6.3.4.7. Armazenamento adequado de géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo, conforme
normas vigentes da ANVISA;

6.3.4.8. Controle quantitativo e qualitativo dos géneros alimenticios e materiais de consumo;

6.3.4.9. Aquisicdo, armazenamento, manipulacdo, preparo e distribuicdo das refeicdes e dos utensilios
apropriados;

6.3.5. A prestacdo do servico engloba todas as etapas do processo de servigo de alimentacdo desde a aquisi¢ao
de géneros e insumos, estocagem, armazenamento, preparo, manipulacdo até a distribuicdo das refeicdes no
local indicado;

6.3.6. O fornecimento de refei¢des, aos pacientes e acompanhantes, serd dentro do quantitativo per capta
previsto em anexo neste documento;

6.3.7. As refei¢des cuja preparacdo seja diferenciada (hipossédica/hipolipidica/hipoglicidica/pastosa/ e outras
opg¢Oes quando couber), deverdo estar identificadas com etiquetas com identificacdo de nome (paciente
/acompanhante) e o tipo do preparo, quando couber;

6.3.8. Além das aquisi¢cGes dos insumos necessarios para a producdo da alimentacdo, a CONTRATADA
deverd se responsabilizar pelas despesas com equipamentos, utensilios, descartdveis conforme a necessidade
para o fornecimento das refeicoes;

6.3.9. As refeicdes serdo servidas diariamente, incluindo sdbados, domingos e feriados, conforme sugestdo
discriminada abaixo ou conforme a necessidade da Casai, previamente acordada com a CONTRATADA:

REFEICOES INICIO TERMINO
Café da Manha - Desjejum 07:00hs 09:00hs
Almoco 11:30hs 12:00hs
Lanche 15:00hs 15:40hs
Jantar 17:30hs 18:30hs
Ceia 20:00hs 20:30hs

6.3.10. Havendo necessidade, as refeicoes poderdo ser servidas antecipadamente ou posteriormente ao horario
estipulado, a depender da necessidade dos usudrios da CASAI, mediante solicitacdo prévia da CASAL

6.4. Aquisicao de género
6.4.1. Utilizar géneros de boa qualidade;

6.4.2. Preferencialmente observando o emprego da alimentacdo saudavel e adequada, compreendendo o uso de
alimentos variados, seguros, que respeitem a cultura, as tradicdes e os habitos alimentares sauddveis,
atendendo as necessidades nutricionais em conformidade com as especificidades culturais das comunidades
indigenas;

6.4.3. O recebimento destes géneros podera ser fiscalizado pela equipe de Fiscalizacdo e Controle, e, sempre
que se fizer necessario, serdo coletadas amostras para analise;

6.4.4. As carnes padronizadas devem ser entregues embaladas, em sacos plasticos especificos para alimentos,
caixas de papeldo, com data de manipulacdo, data e validade e Servico Inspecdao Federal - SIF. Nao serdo
aceitas carnes provenientes de instituicdo que ndo sejam habilitadas, e especificamente, autorizadas para
funcionarem como frigorificos.
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6.4.5.0 Decreto n° 11.802/2023, em seu artigo 4°, estabelece que, do total de recursos destinados a aquisicao
de géneros alimenticios pela Administracao Publica Federal direta e indireta, no minimo 30% deverdo ser
destinados a aquisicdo de produtos da agricultura familiar. O §1° do mesmo artigo reforca que essa exigéncia
também se aplica as contratacGes realizadas por empresas terceirizadas que fornecem refeicdes prontas a
Administracdo Publica.

6.4.6 A Resolucdo n° 8/2024, que detalha as regras do PAA, reforca essa exigéncia e dispoe que os 6rgaos
compradores, ao contratarem empresas para fornecimento de refeicdes, devem realizar o credenciamento dos
beneficiarios fornecedores nos termos da Lei n® 14.133/2021, de forma que a empresa contratada adquira os
produtos diretamente desses agricultores. Além disso, o artigo 7° da Resolugdo n°® 8/2024 prevé mecanismos
facilitadores para a participagdo de povos indigenas no programa, permitindo sua inclusdo sem a necessidade
de Cadastro de Pessoa Fisica (CPF), desde que seja apresentada uma autodeclaracdo com informagdes sobre a
aldeia, terra indigena e municipio de residéncia

6.4.7. Adicionalmente, a Lei n° 14.628, de 20 de julho de 2023, em seu artigo 6°, estabelece prioridade na
aquisicdo de alimentos da agricultura familiar para determinados grupos sociais, incluindo povos indigenas e
comunidades tradicionais, assentados da reforma agraria, mulheres agricultoras familiares chefes de familia,
jovens agricultores e agricultores familiares urbanos e periurbanos, incentivando a producdo agroecolégicos e
organica.

6.4.8. Diante dessas diretrizes normativas, a presente contratacao exigird que a empresa contratada adquira, no
minimo, 30% dos géneros alimenticios de fornecedores da agricultura familiar, priorizando, sempre que
possivel, agricultores indigenas e suas organizacOes. Para garantir a rastreabilidade e o cumprimento desse
percentual, a contratada devera apresentar documentos comprobatérios da origem dos produtos adquiridos, tais
como notas fiscais e declaragdes de fornecimento por associacdes credenciadas no PAA."

6.5 Recebimento, armazenamento e conservacao

6.5.1. A CONTRATADA deverd responsabilizar-se pelas despesas relativas ao fornecimento de géneros
alimenticios, produtos descartaveis, de limpeza, conservacao, higiene pessoal entre outros insumos necessarios
para a prestacao do servigo;

6.5.2. Na recepcdo dos géneros, alimentos e insumos, no local onde serdo manipulados, deve ser realizada uma
inspecdo de acordo com as instrugdes e os planos estabelecidos, escritos e documentados (recebimento,
amostragem, analise e descarga).

6.5.3. Encarregar-se pelo adequado armazenamento/estocagem dos géneros alimenticios, em observancia com
tempo habil ao cumprimento do objeto consignado neste estudo;

6.5.4. No recebimento dos géneros alimenticios deverd ser observada a data da utilizacdo de acordo com o
cardapio, para que seja verificada a sua real condicdo de uso;

6.5.5. Garantir a correta temperatura de todos os equipamentos quentes e frios (geladeiras, pass through,
freezers, refreisqueiras, balcoes frios, frigorificos e balcdes térmicos e outros);

6.5.6. Os géneros alimenticios devem ser estocados em locais apropriados sendo que os pereciveis deverdo ser
armazenados em camaras frigorificas e refrigeradores, com observancia das condic¢ées exigidas pela legislacdo
especifica para conservacao, estocagem e inspecdo de alimentos;

6.5.7. Nos locais de conservacao e estocagem nao deverdo existir géneros com data de validade estipulada pelo
fabricante vencida;

6.5.8. Utilizar somente géneros alimenticios, materiais, utensilios e outros, de primeira qualidade, em bom
estado de conservacao e livres de contaminacao;
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6.5.9. Realizar o controle de temperatura no recebimento de géneros alimenticios, de acordo com o critério
estabelecido pela Resolugdo n°. 216, 15/09/04 (ANVISA);

6.5.10. Estabelecer controles de qualidade e quantidade de materiais descartaveis e produtos de limpeza a fim
de evitar faltas ou ocasionar transtornos ao servico;

6.5.11. Os fornecedores da CONTRATADA deverdo cumprir todas as normas de boas praticas de
manipulacdo e fabricacao previstas pela ANVISA.

6.5.12. O estoque minimo de géneros devera ser compativel com as quantidades necesséarias para o
cumprimento do cardapio proposto, devendo estar previsto inclusive um estoque emergencial de produtos
pereciveis e ndo pereciveis destinados a substituicdo, em eventuais falhas no fornecimento regular de géneros.

6.5.13. Produtos acabados e matérias-primas devem ser armazenados segundo as boas préticas respectivas, de
modo a impedir a contaminagdo e/ou a proliferacdo de microrganismos e proteger contra a alteracao ou danos
ao recipiente ou embalagem.

6.5.14. As areas de armazenagens devem ser mantidas limpas, livres de residuos e sujeiras para evitar a
presenca e aninhamento de insetos e roedores;

6.5.15. As areas de armazenagens devem permanecer livres de ratos, morcegos e passaros e devem ser
periodicamente higienizadas e desinfetadas com produtos apropriados.

6.5.16. Os ralos internos devem ser evitados. Se necessdrios, devem ser sifonados e tampados para ndo
permitir a entrada de pragas e para evitar maus odores.

6.5.17. As instrucGes para a armazenagem, o prazo ou data de validade e a temperatura de conservagao,
quando estabelecidas pelo fabricante e constantes dos rétulos, devem ser rigorosamente respeitadas e produtos
em desacordo com os mesmos ndo devem ser utilizados ou comercializados.

6.5.18. Para os alimentos que ndo necessitam de condicdes especiais de temperatura para a armazenagem,
devem ser observadas as especificagdes do produto e recomendagdes dos fabricantes.

6.5.19. Adotar o sistema PVPS (primeiro que vence, primeiro que sai) para matéria-prima, produto ou
embalagem.

6.5.20. Na impossibilidade do rétulo original do produto as informagdes devem ser transcritas em etiquetas.

6.5.21. Alimentos que necessitem serem transferidos de suas embalagens originais devem ser acondicionados
de forma que se mantenham protegidos, em contentores descartdveis ou outro adequado para guarda de
alimentos, devidamente higienizados.

6.5.22. Caixas de papeldo ndo devem permanecer nos locais de armazenamento sob refrigeracdo ou
congelamento, a menos que haja um local exclusivo para produtos contidos nestas embalagens (exemplo:
freezer exclusivo ou camara exclusiva) a fim de se evitar contaminacdo cruzada.

6.5.23. E proibido a entrada de caixas de madeira dentro da 4rea de armazenamento e manipulacéo.

6.5.24. Os alimentos devem ser porcionados com utensilios apropriados exclusivos e ap6s sua utilizacao, as
embalagens devem ser fechadas e identificadas adequadamente.

6.5.25. O armazenamento deve ser feito de tal forma que ndo permita que a carga, matéria-prima, embalagem
ou produto, receba luz solar direta.

6.5.26. Alimentos ou recipientes com alimentos ndo devem estar em contato com o piso e sim apoiados sobre
estrados ou prateleiras das estantes. Jamais deposita-los diretamente sobre o piso.
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6.5.27. As prateleiras devem ter afastamento minimo de 60 ¢cm do forro e 35 cm das paredes, sempre que
possivel, sendo 10 cm o minimo aceitavel.

6.5.28. Evitar o uso de madeira (incluindo paletes) considerando a dificuldade para adequada limpeza e
sanificacdo da madeira apés contato com a dgua.

6.5.29. Todo o material suspeito deve ser inspecionado e examinado antes da liberagdo. Caso se constate
anormalidade que ndo possa ser contornada com reprocesso, todo o material deve ser destruido e descartado
independentemente da quantidade.

6.5.30. Produto a ser reprocessado deve ser estocado em local especifico separado do produto acabado.

6.5.31. Depois de abertos, os alimentos deverdo ser transferidos das embalagens originais e acondicionados em
contentores higienizados, adequados (impermedveis, lavadveis e atéxicos), cobertos e devidamente
identificados;

6.5.32. Ndo armazenar alimentos junto a produtos quimicos, de higiene, de limpeza e perfumaria, para evitar
contaminagdo ou impregnacao com odores estranhos.

6.5.33. O local deve conter tela milimétrica nas janelas, protetor no rodapé da porta, piso lavavel e resistente,
boa iluminacdo e ventilagdo adequada e estar sempre limpo e organizado.

6.5.34. Os sacos plasticos apropriados ou os papéis impermedaveis utilizados para a protecdo dos alimentos
deverdo ser de uso tnico e exclusivo para este fim e jamais serem reaproveitados;

6.5.35. Detergentes, substancias sanitizantes ou solventes de uso local devem ser identificados e guardados em
lugar especifico, fora da 4rea de armazenamento.

6.5.36. O local de armazenagem resfriados e congelados deve ser dotado de equipamentos adequados para a
manutencdo constante das condi¢Oes de temperatura e umidade do ar necessarias a adequada conservacao do
alimento.

6.5.37. O local de armazenagem para alimentos resfriados e congelados deve ser dotado de instrumentos que
permitam controle (e preferencialmente registro) das condi¢des de temperatura e umidade do ar;

6.5.38. Refrigerar ou congelar os alimentos em volumes com altura méaxima de 10 cm ou em pecas de até 02
kg;

6.5.39. Os equipamentos de refrigeracdo e congelamento devem ser de acordo com a necessidade e tipos de
alimentos a serem armazenados.

6.5.40. Os refrigeradores devem ser dotados de prateleiras em aco inox para armazenamento separado dos
géneros (hortifrutis, ovos, recipientes com produtos abertos, por exemplo, molho de tomate). Os freezers
devem estar com a borracha vedante em bom estado para que ndo fique nenhuma fresta.

6.5.41. Frequentes checagens da temperatura devem ser conduzidas, preferencialmente com termdgrafos ou
dispositivos que monitorem continuamente a temperatura de estocagem.

6.5.42. Os produtos devem ser empilhados de modo a ndo impedir a circulacdo de ar.

6.5.43. Nas camaras frias deve-se estabelecer um programa de descongelamento limpeza e manutengdo de
modo a evitar o acumulo de gelo e obstrucdo dos difusores de ar.

6.5.44. Devem ser fornecidas roupas apropriadas para a manipulagdo de produtos nas camaras frias.

6.5.45. Pesticidas (praguicidas) e outras substancias ndo alimenticias que possam representar perigo para a
saude devem ser cuidadosamente rotuladas com um aviso sobre a sua toxidade e uso.
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6.5.46. Recipientes que sdo usados para embalar ou manusear alimentos ndao devem ser usados para medir,
diluir, guardar ou estocar pesticidas ou outras substancias.

6.5.47. Nenhuma substancia que possa contaminar os alimentos, deve ser utilizada ou estocada nas areas de
manuseio de alimentos exceto, quando necessério para a higiene e para fins de processamento.

6.5.48. Quando houver necessidade de armazenar diferentes géneros alimenticios em uma mesma unidade
refrigerada, respeitar a seguinte disposicdo:

I - 1° Alimentos prontos para o consumo nas prateleiras superiores;
IT - 2° Os semi-prontos e/ou pré preparados nas prateleiras do meio;
IIT - 3° Produtos crus e outros nas prateleiras inferiores, separados entre si e dos demais produtos.

6.5.49. Tipos diferentes de alimentos poderdo ser armazenados no mesmo equipamento para congelamento,
desde que devidamente embalados e separados;

6.5.50. Observar que os alimentos retirados de suas embalagens originais para serem manipulados crus
poderdo ser armazenados sob refrigeracdo (até 4 °C) ou sob congelamento (- 18 °C), desde que devidamente
etiquetados;

6.5.51. Programar o uso das carnes congeladas: apds o seu descongelamento estas somente poderdo ser
armazenadas sob refrigeracdo até 4 °C até 72 horas para bovinos e aves e por até 24 horas para os pescados;

6.5.52. Os descartdveis deverdo ser armazenados a temperatura ambiente, em locais adequados;
6.5.53. Armazenar separadamente dos alimentos, os materiais de limpeza, embalagens e descartaveis.
6.6. Instalacdes, equipamentos, méveis e utensilios

6.6.1. Fica sob responsabilidade da CONTRATADA a manuten¢do de todos os equipamentos da cozinha e
refeitérios, ficando sob suas custas os reparos necessarios para assegurar esse funcionamento, inclusive a
manutengdo relacionada as Camaras frigorificas e sistema de exaustdo. Para tanto a CONTRATADA devera
contar com profissionais qualificados para manutencao, reparos, adequagdes e adaptagdes necessarias para nao
haver interrupcdes e prejuizos dos servigos;

6.6.2. As instalagdes hidraulicas, elétricas, de vapor e de géas cedidas devem ser mantidas em perfeitas
condic¢des de uso e higiene.

6.6.3. A CONTRATADA deverd fornecer todos os equipamentos, ferramentas, utensilios e materiais de
consumo em geral (fogdo, batedeira industrial, liquidificador industrial, descartdveis, materiais de limpeza,
higiene entre outros) em quantidade, qualidade e tecnologia adequadas, com observancia das recomendagoes
aceitas pela boa técnica, normas e legislacdo especifica, instalando-os e em quantidade compativel para boa
execucao dos servigos;

6.6.4. A CONTRATADA devera realizar manutencdo (preventiva e corretiva) e conservacao de todos os
equipamentos, moveis e utensilios de copa, refeitérios, cozinha, lactario, colocados a sua disposicao, apos
expirar o prazo de garantia;

6.6.5. A CONTRATADA é a responsavel pela higienizacdo dos equipamentos, utensilios e das instalacoes da
cozinha, refeitorios e area de recebimento;

6.6.6. A higienizacdo dos equipamentos e utensilios envolvidos na prestacdo do servico sera de
responsabilidade da CONTRATADA,;

6.6.7. Para a perfeita execucdo dos servicos, a CONTRATADA deverd disponibilizar os materiais
(expediente, limpeza, e outros necessarios a plena execucdo do servigo), equipamentos, ferramentas,
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descartaveis e utensilios necessarios, nas quantidades estimadas e qualidades a seguir estabelecidas,
promovendo sua substituicdo quando necessario;

6.6.8. A CONTRATADA devera fornecer todos os utensilios e materiais de consumo em geral necessarios a
execucao dos servigos;

6.6.9. A CONTRATADA ¢ a tinica responsavel pela guarda dos géneros alimenticios, equipamentos, bens
moveis e utensilios;

6.6.10.. A CONTRATADA devera higienizar ao término da utilizagdo todos os equipamentos e utensilios da
cozinha, copas e refeitérios. Nao serd permitido, em hip6tese alguma, o uso de sabdo em barra;

6.6.11. Quaisquer danos causados as instalacOes, pela execugdo inadequada dos servigos por parte de seus
funcionéarios, deverdo ser devidamente indenizados ou reparados imediatamente;

6.6.12. A CONTRATADA terd que repor os utensilios sempre que necessdrio ou a critério da
CONTRATANTE. Néo sera permitido o uso de utensilios danificados ou desgastados pelo préprio uso;

6.6.13. Manter em perfeito estado de asseio e limpeza as instalagoes, equipamentos e utensilios da unidade de
Alimentacao e Nutricdo - UAN bem como tudo que a ela disser respeito;

6.6.14. Os utensilios utilizados na consumacdo do alimento, tais como pratos, copos, talheres, devem ser
descartaveis ou, quando feitos de material ndo-descartavel, devidamente higienizados, sendo armazenados em
local protegido.

6.4.15. Para a perfeita execucdo dos servigos, a contratada deverd disponibilizar os materiais (expediente,
limpeza, e outros necessarios a plena execucdo do servigo), equipamentos, ferramentas, descartaveis e
utensilios necessarios, nas quantidades estimadas e qualidades a seguir estabelecidas, promovendo sua
substitui¢do quando necesséario:

6.4.16. Os freezers, refrigeradores e outros equipamentos de conservacao a frio ndo devem ficar muito cheios;

6.4.17. Manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho ou planos de contingéncia para situagdes
emergenciais, tais como: falta de dgua, energia elétrica/gas, vapor, quebra de equipamentos, greves e outros,
assegurando a continuidade dos servicos estabelecidos no presente Estudo.

6.4.18. Os equipamentos, moveis e utensilios que entram em contato com alimentos devem ser de materiais
que ndo transmitam substancias toxicas, odores, nem sabores aos mesmos, conforme estabelecido em
legislagdo especifica. Devem ser mantidos em adequado estado de conservacdo e ser resistentes a corrosao e a
repetidas operacdes de limpeza e desinfecgdo.

6.4.19 As caixas de gordura devem ser periodicamente limpas. O descarte dos residuos deve atender ao
disposto em legislacdo especifica.

6.4.20. Os produtos saneantes utilizados devem estar regularizados pelo Ministério da Satde. A diluigdo, o
tempo de contato e modo de uso/aplicacdo dos produtos saneantes devem obedecer as instrucdes
recomendadas pelo fabricante. Os produtos saneantes devem ser identificados e guardados em local reservado
para essa finalidade.

6.4.21. Os funciondrios responsaveis pela atividade de higienizagdo das instalacOes sanitarias devem utilizar
uniformes apropriados e diferenciados daqueles utilizados na manipulacdo de alimentos.

6.4.22. O reservatério de agua deve ser edificado e ou revestido de materiais que ndo comprometam a
qualidade da &gua, conforme legislacdo especifica. Deve estar livre de rachaduras, vazamentos, infiltragcdes,
descascamentos dentre outros defeitos e em adequado estado de higiene e conservagdo, devendo estar
devidamente tampado. O reservatério de agua deve ser higienizado, em um intervalo maximo de seis meses,
devendo ser mantidos registros da operacao.
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6.4.23. A higienizacdo dos utensilios devera ser em um local separado e isolado da area de processamento, é
necessdrio ter dgua quente e fria, (Agua fria para lavar e 4gua quente para esterilizar);

6.4.24. Devera haver espaco suficiente para guardar pecas de equipamentos e utensilios limpos.

6.4.25. No processo de higienizacdo/limpeza de utensilios e materiais, o retorno de utensilios sujos ndo deve
oferecer risco de contaminagao aos que estdo guardados limpos.

6.4.26. O piso deverd permanecer sempre seco, sem acimulos de agua;

6.4.27. Estabelecer, no prazo maximo de 30 (TRINTA) DIAS contados da assinatura do TERMO DE
CONTRATO, cronograma a ser cumprido pela CONTRATADA para manutengdo preventiva e corretiva dos
equipamentos e instalacGes das areas das Unidades de Alimentagdo e Nutricdo (UAN);

6.4.28. As adaptacOes e/ou complementacdes que se fizerem necessarias nos equipamentos, serdo efetuadas
pela CONTRATADA as suas expensas, com prévia anuéncia da CONTRATANTE, no caso de equipamentos
que sdo patrimonio da CASAI;

6.4.29. No término do contrato poderao ser retirados todos os equipamentos instalados pela CONTRATADA,
desde que ndo danifique as instalagdes ja existentes;

6.4.30. Efetuar os reparos e as adaptacdes que se facam necessarias nas dependéncias da area de producao,
inclusive refeitério, nos termos da RDC n°. 216, de 15/09/94 — ANVISA e RDC n.° 63, de 06/07/00 —
ANVISA;

6.4.31. Caso a Unidade Hospitalar ndo possua ou necessite de complementagdo de equipamentos e reparos nas
instalacbes das areas das Unidades de Alimentagdo e Nutricdo (UAN), os mesmos ficardo a cargo da
CONTRATADA,;

6.4.32. Responsabilizar-se pela manutencdo predial das dependéncias que envolvem a operacionalizacdo e
preparo das refei¢des, tais como forro, azulejos, paredes, janelas, cantoneiras, borrachas de protecdo, pisos,
instalagoes hidraulicas e elétricas (exemplo: troca de lampadas, entre outros) vinculadas ao servico, realizando
reparos imediatos, as suas expensas;

6.4.33. Realizar manutengdo preventiva, corretiva e operacional dos equipamentos de propriedade da
CONTRATANTE e/ou da CONTRATADA, substituindo-os quando necessario, sem quaisquer 6nus para a
CONTRATANTE;

6.4.34. Garantir que as dependéncias vinculadas a execugdo dos servigos, bem como as instalacdes e
equipamentos colocados a disposicdo, sejam de uso exclusivo para atender o objeto deste Estudo;

6.4.35. Manter as dependéncias e equipamentos vinculados a execugdo dos servigos em perfeitas condi¢des de
uso inclusive ao término de contrato, responsabilizando-se por eventuais entupimentos causados nos ralos e
calhas vinculados a prestacdo de servigos nas dependéncias da UAN realizando reparos imediatos;

6.4.36. Responsabilizar-se pelo abastecimento e/ou despesas com consumo de gas utilizado nas éareas de
producdo (normal e/ou dietética);

6.4.37. Promover a instalacdo de equipamentos necessarios a prestacdo de servicos, com a aprovacdo da
CONTRATANTE, os quais poderdo ser retirados no término do contrato, sem qualquer 6nus para a
CONTRATANTE;

6.4.38. Manter em perfeito estado de asseio e limpeza as instalagdes, equipamentos e utensilios da UAN bem
como tudo que a ela disser respeito;

6.4.39. Apresentar um relatério mensal informando as agdes corretivas e preventivas realizadas em cada
equipamento;
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6.4.40. Utilizar material descartavel de qualidade comprovada, aprovado pelo CONTRATANTE, com
especificidade adequada (tamanho e capacidade) para comportar o porcionamento de acordo com o tipo de
dieta;

6.4.41. Comunicar ao Contratante sobre equipamentos com mau funcionamento ou danificados como
lampadas queimadas ou piscando, zumbido excessivo em reatores de luminarias e mau funcionamento de
instalacdes energizadas;

6.4.42. A CONTRATADA fica obrigada a reparar o ambiente em caso de estragos no ambiente durante e apés
a instalagdo / retirada dos equipamentos.

6.4.43. A CONTRATADA devera identificar todos os equipamentos que serdo utilizados para a execucao dos
servicos. Identificar todos os equipamentos de sua propriedade, de forma a ndo serem confundidos com
similares de propriedade da CONTRATANTE;

6.5. Manipulacao dos alimentos e preparo das refeicoes

6.5.1. A CONTRATADA deve obedecer aos seguintes procedimentos e critérios técnicos em relacdo ao pré-
preparo e preparo dos alimentos:

6.5.1.1. Executar o preparo das refeicdes em todas as etapas, observando as técnicas culinarias recomendadas,
nos padrdes de higiene e seguranca e no que couber a Resolugao n°. 216, 15/09/04 — ANVISA;

6.5.1.2. As matérias-primas, os ingredientes e as embalagens utilizados para preparacdao do alimento devem
estar em condi¢des higiénico-sanitarias adequadas e em conformidade com a legislacao especifica.

6.5.1.3. Ndo poderdo ser utilizados utensilios de cozinha de madeira ou que contenham qualquer parte de
madeira (tais como: tabua, colher, cabo de faca, etc.), devendo ser substituidos por utensilios fabricados com
polietileno.

6.5.1.4. A area de preparagdo do alimento deve ser higienizada quantas vezes forem necessarias e
imediatamente apds o término do trabalho. Devem ser tomadas precaucdes para impedir a contaminacdo dos
alimentos causada por produtos saneantes, pela suspensdo de particulas e pela formacdo de aerossois.
Substancias odorizantes e ou desodorantes em quaisquer das suas formas ndo devem ser utilizadas nas areas de
preparacdo e armazenamento dos alimentos.

6.5.1.5. O gelo para utilizacdo em alimentos deve ser fabricado a partir de 4gua potavel, mantido em condicao
higiénico-sanitdria que evite sua contaminacao.

6.5.1.6. O quantitativo de funcionarios, equipamentos, méveis e ou utensilios disponiveis devem ser
compativeis com volume, diversidade e complexidade das preparacdes alimenticias.

6.5.1.7. Deve ser utilizada somente dgua potavel para manipulacdo de alimentos. Quando utilizada solugdo
alternativa de abastecimento de 4gua, a potabilidade deve ser atestada semestralmente mediante laudos
laboratoriais, sem prejuizo de outras exigéncias previstas em legislacdo especifica.

6.5.1.8. Durante a preparacdo dos alimentos, devem ser adotadas medidas a fim de minimizar o risco de
contaminagdo cruzada. Deve-se evitar o contato direto ou indireto entre alimentos crus, semipreparados e
prontos para 0 consumo.

6.5.1.9. Os funciondrios que manipulam alimentos crus devem realizar a lavagem e a antissepsia das maos
antes de manusear alimentos preparados.

6.5.1.10. Os manipuladores devem adotar procedimentos que minimizem o risco de contaminagdo dos
alimentos preparados por meio da antissepsia das maos e pelo uso de utensilios ou luvas descartaveis.
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6.5.1.11. As matérias-primas e os ingredientes caracterizados como produtos pereciveis devem ser expostos a
temperatura ambiente somente pelo tempo minimo necessario para a preparacdo do alimento, a fim de ndo
comprometer a qualidade higiénico-sanitaria do alimento preparado.

6.5.1.12. Quando as matérias-primas e os ingredientes ndo forem utilizados em sua totalidade, devem ser
adequadamente acondicionados e identificados com, no minimo, as seguintes informagdes: designagdo do
produto, data de fracionamento e prazo de validade apds a abertura ou retirada da embalagem original.

6.5.1.13. Quando aplicavel, antes de iniciar a preparacdo dos alimentos, deve-se proceder a adequada limpeza
das embalagens primarias das matérias-primas e dos ingredientes, minimizando o risco de contaminagao.

6.5.1.14. O tratamento térmico deve garantir que todas as partes do alimento atinjam a temperatura de, no
minimo, 70°C (setenta graus Celsius). Temperaturas inferiores podem ser utilizadas no tratamento térmico
desde que as combinagdes de tempo e temperatura sejam suficientes para assegurar a qualidade higiénico-
sanitaria dos alimentos.

6.5.1.15. Para os alimentos que forem submetidos a fritura, além dos controles estabelecidos para um
tratamento térmico, deve-se instituir medidas que garantam que o 6leo e a gordura utilizados ndo constituam
uma fonte de contaminacdo quimica do alimento preparado.

6.5.1.16. Para os alimentos congelados, antes do tratamento térmico, deve-se proceder ao descongelamento, a
fim de garantir adequada penetracdo do calor. Excetuam-se os casos em que o fabricante do alimento
recomenda que o mesmo seja submetido ao tratamento térmico ainda congelado, devendo ser seguidas as
orientacOes constantes da rotulagem.

6.5.1.17. O descongelamento deve ser conduzido de forma a evitar que as areas superficiais dos alimentos se
mantenham em condi¢Ges favoraveis a multiplicacdo microbiana. O descongelamento deve ser efetuado em
condicdes de refrigeracdo a temperatura inferior a 5°C (cinco graus Celsius) ou em forno de micro-ondas
quando o alimento for submetido imediatamente a cocgao.

6.5.1.18. Os alimentos submetidos ao descongelamento devem ser mantidos sob refrigeracdo se nao forem
imediatamente utilizados, ndo devendo ser recongelados.

6.5.1.19. Apéds serem submetidos a coccdo, os alimentos preparados devem ser mantidos em condi¢Oes de
tempo e de temperatura que ndo favorecam a multiplicacdo microbiana. Para conservacdo a quente, 0s
alimentos devem ser submetidos a temperatura superior a 60°C (sessenta graus Celsius) por, no maximo, 6
(seis) horas. Para conservacdo sob refrigeracdo ou congelamento, os alimentos devem ser previamente
submetidos ao processo de resfriamento.

6.5.1.20. O processo de resfriamento de um alimento preparado deve ser realizado de forma a minimizar o
risco de contaminagdo cruzada e a permanéncia do mesmo em temperaturas que favorecam a multiplicacdo
microbiana. A temperatura do alimento preparado deve ser reduzida de 60°C (sessenta graus Celsius) a 10°C
(dez graus Celsius) em até duas horas. Em seguida, o mesmo deve ser conservado sob refrigeracdo a
temperaturas inferiores a 5°C (cinco graus Celsius), ou congelado a temperatura igual ou inferior a -18°C
(dezoito graus Celsius negativos).

6.5.1.21. O prazo maximo de consumo do alimento preparado e conservado sob refrigeracdo a temperatura de
4°C (quatro graus Celsius), ou inferior, deve ser de 5 (cinco) dias.

6.5.1.22. Caso o alimento preparado seja armazenado sob refrigeracdo ou congelamento deve ser colocado no
invélucro do mesmo, no minimo, as seguintes informacoes: designacdo, data de preparo e prazo de validade. A
temperatura de armazenamento deve ser regularmente monitorada e registrada.

24 de 43



UASG 257045 Estudo Técnico Preliminar 19/2025

6.5.1.23. Quando aplicavel, os alimentos a serem consumidos crus devem ser submetidos a processo de
higienizacdo a fim de reduzir a contaminacao superficial. Os produtos utilizados na higienizacdo dos alimentos
devem estar regularizados no 6rgdo competente do Ministério da Saide e serem aplicados de forma a evitar a
presenca de residuos no alimento preparado.

6.5.1.24. Cada processo de descongelamento devera ter data e hora de inicio registradas em planilha especifica;

6.5.1.25. A CONTRATADA deve implementar e manter documentado o controle e garantia da qualidade dos
alimentos preparados.

6.5.1.26. Os alimentos prontos para serem servidos ndo devem ficar em temperatura ambiente por mais de 2
horas;

6.5.1.27. E imprescindivel o monitoramento desde a higienizacdo pessoal dos funcionarios, ambiental,
material, manipulagdo, preparo, identificacdo e até a distribuicdo, bem como o controle de temperatura do
ambiente, da esterilizacdo, do resfriamento da refrigeracdo e do reaquecimento, através de supervisdo técnica,
treinamento e reciclagem continua dos funcionarios;

6.5.1.28. Proteger os alimentos em preparacdo ou prontos, garantindo que estejam sempre cobertos com
tampas, filmes plasticos ou papéis impermeaveis, sendo que ndo devem ser reutilizados;

6.5.1.29. Todos os alimentos devem ser devidamente lavados e higienizados;

6.5.1.30. Area para manipulacio com bancadas e cubas de material liso, resistente, e de facil higienizacéo, para
manipulacdo dos produtos vegetais.

6.5.1.31. O preparo dos alimentos, em todas as suas fases, devera ser executado por pessoal treinado, dentro
das melhores técnicas de culinéria e obedecendo as regras de vigilancia sanitaria, sob supervisdo direta de
nutricionista da CONTRATADA. Para se obter um controle de qualidade adequado de um produto alimentar,
recomenda-se a aplicacdo de boas préticas, em conjunto com a aplicagdo do método de Analise de Perigos e
Pontos Criticos de Controle (APPCC), que permite identificar o perigo, determinar o ponto critico e indicar o
controle imediato, a partir da confeccdo de um fluxograma de preparagdo do alimento.

6.5.1.32. A CONTRATADA devera permitir que fiscal do contrato, chefia e nutricionista da CASAI realizem
visitas técnicas no intuito de verificar o preparo dos alimentos;

6.5.1.33. O preparo das refei¢cdes devera ser executado por equipe treinada e supervisionado pela Nutricionista
da CONTRATADA, em todas as suas fases, observando as técnicas recomendadas e de acordo com o
regulamento técnico estabelecido pela ANVISA,;

6.5.1.34. A técnica dietética de preparo ficara a critério da CONTRATADA, condicionada a aprovagao da
CONTRATANTE e mediante apresentacao das fichas técnicas de preparacdo contendo: dados quantitativos
dos ingredientes utilizados, modo de preparo, rendimento e composicdo quimico nutricional de
macronutrientes e micronutrientes, do calculo de macro e micronutrientes do cardapio, observado o cardapio
previamente aprovado pelo CONTRATANTE;

6.5.1.35. Area para manipulacio (pré-preparo) de carnes, aves e pescados, sem cruzamento de atividades.
Deve ter bancadas, equipamentos e utensilios de acordo com as preparacdes. Quando for climatizado deve
manter temperatura entre 12°C e 18°C.

6.5.1.36. Os alimentos ndo consumidos imediatamente apés o preparo deverdo ser mantidos a uma temperatura
entre 5°C a 10°C (saladas, sobremesas e frios) até o momento final da distribuigao;
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6.5.1.37. Ap0s serem submetidos a cocgdo, os alimentos preparados devem ser mantidos em condi¢des de
tempo e de temperatura que ndo favorecam a multiplicacdo microbiana. Para conservacdo a quente, 0s
alimentos devem ser submetidos a temperatura superior a 60°C (sessenta graus Celsius). Para conservagao sob
refrigeracdo ou congelamento, os alimentos devem ser previamente submetidos ao processo de resfriamento;

6.5.1.38. Os vegetais consumidos crus deverdo obrigatoriamente ser sanitizados em solucdo de hipoclorito de
s6dio e conservados em refrigeracdo até o momento da distribuicdo. Sendo que os produtos saneantes
utilizados devem estar regularizados pelo Ministério da Satde;

6.5.1.39. A diluicdo, o tempo de contato e modo de uso/aplicacdo dos produtos saneantes devem obedecer as
instrucdes recomendadas pelo fabricante. Os produtos saneantes devem ser identificados e guardados em local
reservado para essa finalidade;

6.5.1.40. O armazenamento do alimento preparado, manipulacdo, até o momento da distribuicdo e consumo,
deve ocorrer em condicdes de tempo e temperatura que ndo comprometam sua qualidade higiénico-sanitaria. A
temperatura do alimento preparado deve ser monitorada durante essas etapas.

6.5.1.41. Os utensilios e equipamentos utilizados na higienizacdo devem ser préprios para a atividade e estar
conservados, limpos e disponiveis em niimero suficiente e guardados em local reservado para essa finalidade.
Os utensilios utilizados na higienizacdo de instalagdes devem ser distintos daqueles usados para higienizacao
das partes dos equipamentos e utensilios que entrem em contato com o alimento;

6.5.1.42. Todos os alimentos prontos para consumo deverdo ser mantidos em recipientes tampados ou cobertos
com filme plastico atéxico e mantidos em temperaturas adequadas;

6.5.1.43. A 4gua para dilui¢do de sucos devera ser filtrada ou mineral.

6.5.1.44. A CASAI podera solicitar a inclusdo/alteracdo de itens especificos no cardapio, incluindo forma de
preparo, de acordo com as especificidades culturais dos indigenas presentes na CASAI.

6.5.1.45. As refeicoes serdo balanceadas e em condig¢oes higiénico-sanitarias adequadas, conforme normas da
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA

6.6. DA DISTRIBUICAO DAS REFEICOES

6.6.1. A distribuicdo das refeicdes serd de responsabilidade da CONTRATADA, observados os horarios
estabelecidos;

6.6.2. As grandes refei¢cdes (almoco e jantar) fornecidas para pacientes infantis, com idade até 12 anos, terdo
preco unitario fixado em 80% (oitenta por cento) do valor praticado para as dietas basicas;

6.6.3. Deverdo ser observadas na distribuicdo das refei¢des a uniformidade, temperatura e apresentagdo das
porcdes nos horérios adequados, respeitando os principios da nutricdo e da higiene;

6.6.4. A apresentacdo das refei¢cdes nas rampas de distribuicdo devera ser harmonica tornando-as visualmente
agradaveis, explorando o colorido dos alimentos devendo ser mantida inalterada durante todo o horario de
utilizacao, ou seja, decorada, limpa e arrumada, inclusive apds as necessarias reposicaes.

6.6.5. A cobranca de refeicdes serd feita por item (conforme tabela per capta), quando o paciente ou
acompanhante ndo receber todas as preparagdes previstas no cardapio ou quando ndo houver substituicdo
dentro do mesmo grupo alimentar.

6.6.6. Todos os componentes do cardapio deverdo estar disponiveis em quantidades adequadas para servir do
primeiro ao tltimo comensal;

6.6.7. Os recipientes a serem utilizados deverdo estar em condi¢des adequadas de uso e em quantidade
compativel com o niimero de refei¢cdes a serem servidas;
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6.6.8. E vedado 8 CONTRATADA, em qualquer hipétese, aproveitar componente de refeicio preparada e ndo
servida para a confeccédo de outras refeicoes;

6.6.9. Responsabilizar-se pela qualidade dos alimentos fornecidos, inclusive perante as autoridades sanitarias
competentes, suspendendo o consumo e substituindo por outros sempre que houver suspeita de deterioracdo ou
contaminacdo dos alimentos in natura ou preparados, providenciando, de imediato, o encaminhamento para
analise microbiolégica;

6.6.10. Fornecimento de equipamentos e utensilios necessérios para o bom fornecimento das refei¢ées;
6.6.11. Os talheres, copos e guardanapos serdo fornecidos pela CONTRATADA,;

6.6.12. Fica ao encargo da CONTRATADA fornecer material descartavel necessario a prestacdo de servicos —
toucas, mascaras, luvas, entre outros para os profissionais da CONTRATADA envolvidos na distribui¢do das
refeicoes;

6.6.13. As refei¢des serdo servidas conforme cardapio elaborado por nutricionista da CONTRATADA
previamente aprovado pela nutricionista e chefia da CASAI;

6.6.14. Os talheres (garfo, faca e colher) e guardanapos deverdo ser colocados a disposicdo dos usudrios de
acordo com a quantidade de refei¢des fornecidas;

6.6.15. Os alimentos expostos ao consumo imediato devem estar protegidos contra poeira, insetos e outras
pragas urbanas, goticulas de saliva, fios de cabelo, distantes de saneantes, produtos de higiene e demais
produtos téxicos;

6.6.16. Os alimentos expostos ao consumo imediato devem obedecer aos critérios de tempo e temperatura,
apresentados a seguir:

6.6.17. Apés o término da distribuicdo das refeigdes, ao final de cada refeigcdo, é de responsabilidade da
CONTRATADA, realizar toda a limpeza do local, mesas, chdo, bem como equipamentos e utensilios, e
realizar recolhimento de residuos, a CONTRATADA deverd deixar sempre o ambiente das refeicdes e a
cozinha limpos ap6s cada refeicdo;

6.6.18. E de responsabilidade da CONTRATADA realizar a coleta/recolhimento, apés o término da refeicio
de cada usudrio, dos utensilios como pratos, garfos, facas, copos e outros utilizados pelos paciente e
acompanhantes;

6.6.19. Os alimentos quentes expostos ao consumo imediato devem ser mantidos a temperatura de, no minimo,
600C (sessenta graus Celsius) pelo tempo maximo de 6 (seis) horas;

6.6.20. Os alimentos frios expostos ao consumo imediato devem ser mantidos a temperatura de até 100C (dez
graus Celsius) pelo tempo maximo de 4 (quatro) horas

6.6.21. Exemplos de cardapios:

Refeicao Opcoes com sugestdes para substituicoes

Item 1: Leite (200ml), café (100ml ) com aglcar e sem agucar, com a oferta de
adocante ou Suco de fruta natural e/ou de polpa de frutas industrializadas (com agtcar
e sem actcar, com a oferta de adogante) conforme diluicdo do fabricante (copo de
300 ml) e habito/costume da populagdo atendida;

Item 2: 01 (um) porcdo de proteina: queijo (15-30g: varia de acordo com o po do
queijo) ou 01 ovo de galinha(01 unidade);
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Item 3: 01 (um) po6 de pao de 50gr com 10g de manteiga ou 01 (um) beiju/tapioca
Desjejum (150 a 200gr); ou 01 uma porgao (200g) de cuscuz; ou 01 (uma) porcdo de tubérculos
(150 a 200gr), por exemplo: batata cozida ou mandioca/aipim ou banana da terra
cozida ou cara cozido ou inhame cozido ou pupunha cozida ou tucuma (respeitando
habitos alimentares e as especificidades culturais e regionais) ou 01 (uma) opgdo de
mingau (aveia ou de arroz ou banana ou de farinha de tapioca (300 ml) ou outro
respeitando as especificidades culturais e regionais) ou canjica ou cural ou mugunz;

Item 4: 01 (uma) opgdo de fruta (banana, abacaxi, laranja, mexerica/tangerina,
melancia, mac¢d, manga ou outra da estacdo respeitando hébitos e costumes
alimentares), variando a oferta durante a semana. Para frutas inteiras considerar 01
unidade média para frutas de corte 150g a 200g;

Item 1: Suco de fruta natural e/ou de polpa de frutas industrializadas conforme
diluicdo do fabricante (copo de 300 ml) e habito/costume da populagdo atendida ou
01 porcao (250 ml) de ché variado (respeitando hdabitos alimentares e as
especificidades culturais e regionais);

Item 2: 01 (um) beiju/tapioca (150 a 200gr); ou 01 uma porcao (200g) de cuscuz; ou
01 (uma) porcdo de tubérculos (150 a 200gr) por exemplo: batata cozida ou mandioca
/aipim ou banana da terra cozida ou cara cozido ou inhame cozido ou pupunha cozida
ou tucuma(respeitando habitos e costumes alimentares e as especificidades culturais e
regionais); ou 01 (uma) fatia média (100 a 150gr) de bolo caseiro (Exemplo:
mandioca, leite, milho, fub4, tapioca); ou 01 (uma) opgdo de mingau (aveia ou de
arroz ou banana ou de farinha de tapioca 300 ml ou outro respeitando as
especificidades culturais e regionais) ou canjica ou cural ou mugunza;

Lanche

Item 3: 01 (uma) opcdo de fruta (banana, abacaxi, laranja, mexerica/tangerina
/ponkan, melancia, macd, manga ou outra da estacao respeitando habitos e costumes
alimentares), variando a oferta durante a semana. Para frutas inteiras considerar 01
unidade média para frutas de corte 150g a 200g.

Item 1: Suco de fruta natural e/ou de polpa de frutas industrializadas conforme
diluicdo do fabricante (copo de 300 ml) e habito/costume da populacdo atendida; ou
01 porcao (250 ml) de ché variado (respeitando hdabitos alimentares e as
especificidades culturais e regionais);

Ceia Item 2: 01 (uma) opgdo de mingau (aveia ou de arroz ou banana ou de farinha de
tapioca 300 ml ou outro respeitando as especificidades culturais e regionais) ou
canjica ou cural ou mugunza; ou 01 (uma) fatia média de bolo caseiro (Exemplo:
mandioca, leite, milho, fub4, tapioca);

Item 3: 01 (uma) opcdo de fruta (banana, abacaxi, laranja, mexerica/tangerina,
melancia, macd, manga ou outra da estacdo respeitando hébitos e costumes
alimentares), variando a oferta durante a semana;

Item 1: 01 (uma) porcdo de arroz agulhinha tipo 1 e ou polido/parboilizado (150 a
200gr - Equivalente em medida caseira a uma escumadeira grande).

28 de 43



UASG 257045 Estudo Técnico Preliminar 19/2025

Item 2: 01 (uma) porcdo de leguminosa/feijao (respeitando as preferéncias e habitos
culturais e regionais) como feijdo preto, fradinho, carioca, "de corda/praia" (120 a
170 ml - equivalente em medida caseira a uma concha grande).

Item 3: 02 (dois) porcdo de saladas diferentes vegetais folhosos e ndo folhosos crus
(70 a 80gr, equivalente em medida caseira a um pegador cheio). O tempero devera ser
a base de azeite de oliva, limdo e temperos naturais como ervas finas. Obs: Nao
utilizar sal.

Item 4: Tubérculos (como batata ou mandioca/aipim ou banana da terra ou cara
cozido ou inhame) assadas, cozidas ou em forma de purés ou outros legumes cozidos
(como vagens cozidas (150 a 200gr).

Item 5 :Serd composto por duas opgdes proteicas, sempre alterando uma opgdo de
carne branca (frango ou peixe) e carne vermelha (bovina ou suina). Recomenda-se a
oferta de 150g a 200g de carne sem o0sso, 250 a 300g de carne com osso, 150g a 200g
de file de peixe ou frango quando empanado e 160 a 210 g de filé de peixe ou frango
quando grelhado;

a) Carnes Bovina: Deverdo ser sempre de primeira qualidade, totalmente isentas de
nervuras, gorduras e aparas, conforme relagdo abaixo:

- Assados — Carne tipo: Contrafilé ou coxdo mole ou cha de dentro ou alcatra;
- Grelhados — Carne tipo: Contrafilé;

- Cozidos — Carne tipo: Lagarto (lombo paulista) ou alcatra ou cha de dentro ou panho ou coxdo
mole ou cupim;

- Bife — Carne tipo: Contrafilé ou Alcatra;

- Bife de Panela ou Rolé — Carne tipo: Alcatra ou cha de dentro ou panho ou coxdo mole;

- Cubos ou Iscas — Carne po: Alcatra ou panho ou cha de dentro;

- Carne moida com, no méaximo, 10% de gordura - Carne po: Alcatra ou cha de dentro ou panho;

- Espeto — Carne po: Contrafilé.

b) Carnes suina — Serd servida apenas para colevidade sadia. Deverdo ser sempre de
primeira qualidade, totalmente isenta de nervuras, gorduras e aparas, ou qualquer
outra substancia que comprometa a qualidade da mesma, conforme relacdo abaixo:

Almoco/Jantar
-Assados — Carne Tipo: Lombo ou pernil ou bisteca;

-Grelhados — Carne Tipo: Lombo ou pernil.

c) Aves (Frango): Deverdo ser sempre de primeira qualidade, conforme relagdo abaixo:
- Assados — Tipo: Peito, coxa ou sobrecoxa, sem pele;

- Ensopados — Tipo: Peito, coxa ou sobrecoxa, sem pele;

- Espeto — Tipo: Peito, sem pele;

- File grelhado — Tipo: Peito, sem pele.
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- Iscas Tipo: Peito, sem pele.

d) Pescados (Peixes): Deverdo ser sempre frescos, de escamas e de primeira
qualidade, conforme relacédo abaixo:

- Ensopado (em posta) — Peixe Tipo: Cioba, dourado, pescada branca, pescada
amarela, badejo e robalo;

- Empanado (filé) — Peixe Tipo: Merluza, pescada branca ou amarela ou tilapia;
- Grelhado — Peixe Tipo: Merluza ou pescada branca ou amarela ou badejo;

- Assado — Peixe Tipo: Cioba, robalo, badejo, pescada branca, dourado. As opgoes
poderdo ser modificadas desde que respeitem as especificidades culturais e regionais
dos comensais.

Item 6: Suco de fruta natural e/ou de polpa de frutas industrializadas, sabores:
Mangaba, caju, goiaba, maracuja, ameixa, manga, acerola, abacaxi, caj4, graviola,
uva, tangerina, conforme diluicao do fabricante (copo de 300 ml).

Item 7: Sobremesa 1 (uma) opcdo de fruta (banana, abacaxi, laranja, mexerica
/tangerina, melancia, macd, manga ou outra da estacao respeitando habitos e costumes
alimentares), variando a oferta durante a semana. Para frutas inteiras considerar 01
unidade média para frutas de corte 150g a 200g, variando a oferta durante a semana.

Obs: Jamais ofertar doces concentrados.

Importante: a) Ofertar SEMPRE farinha de mandioca adequada b) Sopas de carne
com legumes ou canja de galinha (somente no jantar), 300ml a 400ml.

Havendo necessidade, podera ser solicitado pela Chefia da Casai e/ou Nutricionista a
supressdo de algum ingrediente (sal e/ou actcar e/ou gordura), bem como mudanca
na consisténcia para alguns preparos. Tais solicitacdes serdo realizadas mediante
solicitacdo prévia a CONTRATADA

OBSERVACOES

6.7. PESSOAL DA CONTRATADA, DIMENSIONAMENTO, CONDUTA DE PESSOAL E
TREINAMENTO

6.7.1. Para a execucao dos servigos, a CONTRATADA devera disponibilizar responsavel técnico nutricionista,
mao de obra especializada, operacional e administrativa em quantidade suficiente para satisfacdo do objeto,
levando em consideragcdo os horarios predeterminados das refeicGes para desenvolver todas as atividades
previstas, observadas as normas vigentes de vigilancia sanitaria e outros preceitos legais.

6.7.2. Manter profissional nutricionista, devidamente registrado no Conselho Regional de Nutrigdo,
responsavel técnico pelos servicos e garantir a efetiva e imediata substituicdo do profissional, por outro do
mesmo nivel, ato continuo a eventuais impedimentos. Comprovar, quando solicitado, o registro e regularidade
de seus nutricionistas e técnicos envolvidos na prestacdo dos servigos junto ao Conselho Regional de Nutricdo.

6.7.3. A CONTRATADA devera fornecer treinamento TRIMESTRAL a todos os seus funciondrios. Estes
treinamentos deverdo ser especificos para a drea de atuagdo de cada membro da empresa. Deverdo ser
apresentados a CONTRATANTE o cronograma de treinamento, contendo os temas, conteido e objetivos a
serem abordados. A CONTRATADA devera encaminhar a CASAI, 15 (quinze) dias antes dos treinamentos, o
cronograma contendo os pontos acima relatados e posteriormente, a lista de presenca assinada pelos
participantes. Os treinamentos deverdo ser ministrados por nutricionistas da CONTRATADA. E necessario
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que a CONTRATADA também tenha um cadastro reserva de profissionais capacitados, caso seja necessaria
uma substituicdo, que devera ser imediata.

6.7.4. A CONTRATADA devera prover material para higienizagdo pessoal de seus funcionarios.

6.7.5. A CONTRATADA deverd manter seus empregados devidamente uniformizados com modelos
preconizados na legislacdo, com apresentacdo correta quanto a higiene no trajar.

6.7.6. E de responsabilidade da CONTRATADA o provimento de funcionarios para o servico de preparo e
distribuicdo das refeicdes junto a CASAI. Todos os funcionérios deverao utilizar, na drea de manipulagao dos
alimentos, Equipamentos de Protecdo Individual (EPI) como: capa para camara frigorifica, botas de cano
longo, sapatos fechados e antiderrapantes, diferentes tipos de luvas, méscaras descartaveis, gorros, entre outros.

6.7.7. Todos os funcionarios deverdo ter cabelos aparados, ndo utilizar barba nem bigodes, ter unhas cortadas
e sem esmaltes e ndo usar qualquer tipo de adornos (rel6gio, anéis, pulseiras, brincos, alianca, etc.). Os cabelos
deverdo estar sempre presos e protegidos com gorros ou redes.

6.7.8. Ter em seu quadro, funciondrios nos finais de semana e feriados que possam atender a confec¢do de
todas as preparagoOes previstas no cardapio, sem interrupcao do servico, bem como manter o atendimento do
disposto neste instrumento para fins de higienizacao e limpeza.

6.7.9. A CONTRATADA devera manter seus empregados dentro dos padrdes de higiene e de satde,
submetendo-os, as suas expensas, a exames médicos e laboratoriais, no inicio do contrato e em periodos
determinados pela legislagdo vigente, dando ciéncia ao CONTRATANTE.

6.7.10. Os manipuladores que apresentarem lesdes e ou sintomas de enfermidades que possam comprometer a
qualidade higiénico-sanitaria dos alimentos devem ser afastados da atividade de preparacdo de alimentos
enquanto persistirem essas condi¢des de satde.

6.7.11. Os manipuladores devem ter asseio pessoal, apresentando-se com uniformes compativeis a atividade,
conservados e limpos. Os uniformes devem ser trocados, no minimo, diariamente e usados exclusivamente nas
dependéncias internas do estabelecimento. As roupas e 0s objetos pessoais devem ser guardados em local
especifico e reservado para esse fim.

6.7.12. Os manipuladores devem lavar cuidadosamente as maos ao chegar ao trabalho, antes e ap6s manipular
alimentos, ap0s qualquer interrupgdo do servico, apds tocar materiais contaminados, apds usar os sanitdrios e
sempre que se fizer necessario. Devem ser afixados cartazes de orientacdo aos manipuladores sobre a correta
lavagem e antissepsia das maos e demais habitos de higiene, em locais de facil visualizacdo, inclusive nas
instalacdes sanitdrias e lavatérios.

6.7.13. Os visitantes devem cumprir os requisitos de higiene e de saide estabelecidos para os manipuladores.
A CONTRATADA devera disponibilizar toucas descartaveis para visitantes e outros prestadores de servigos
que necessitem ingressar nas instalacdes exploradas por ela.

6.7.14. As vestes dos funcionarios Calcas e blusas deverdo ser de tecidos de algoddo e confeccionados sem
bolsos, sendo que deverdo ser confortaveis, de forma a possibilitar os movimentos necessarios dos bragos e das
pernas, durante a realizacdo das atividades; os aventais deverdo ser de tecido, para serem usados quando a
atividade a ser realizada ndo envolver o uso de dgua, ou de borracha, para serem utilizados nas ocasides de se
trabalhar com 4gua; os Sapatos deverdo ser fechados e botas, de borracha branca; a Rede ou touca sdo
acessorios que irdo compor o uniforme e tém a funcdo de manter os cabelos dos manipuladores presos, para
evitar que caiam sobre os alimentos. Quando se optar pelo uso de tocas, elas deverdo ser do mesmo tecido e
cor das calcas e blusas.

6.7.15. A CONTRATADA devera manter Nutricionistas disponivel diariamente, incluindo finais de semana e
feriados, durante o periodo de producdo e todo o periodo de distribuicdo das diversas refeicdes a fim de
acompanbhar e fiscalizar o bom andamento dos servicos.
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6.7.16 A nutricionista da &rea de Planejamento devera ser responséavel pelo recebimento de todos os produtos/
géneros alimenticios dos fornecedores da CONTRATADA, zelando pela qualidade e em nenhum momento
receber géneros impréprios para o consumo. A CONTRATANTE poderd a qualquer momento solicitar a
substituicdo dos que ndo atenderem satisfatoriamente as exigéncias previstas neste instrumento.

6.7.17 A Nutricionista da area de Producéo sera responsavel pela conferéncia de todos os géneros alimenticios
necessarios a confeccdo dos cardapios do dia, além de verificar o pré-preparo, preparo, cocgdo, confeccao,
distribuicdo, apresentacdo e palatabilidade destas preparagoes.

6.8. MANEJO DOS RESIDUOS

6.8.1. O estabelecimento deve dispor de recipientes identificados e integros, de facil higienizacdo e transporte,
em ndimero e capacidade suficientes para conter os residuos.

6.8.2. Os coletores utilizados para deposicdo dos residuos das dreas de preparagdo e armazenamento de
alimentos devem ser dotados de tampas acionadas sem contato manual.

6.8.3. Os residuos devem ser frequentemente coletados e estocados em local fechado e isolado da érea de
preparacao e armazenamento dos alimentos, de forma a evitar focos de contaminagdo e atragdo de vetores e
pragas urbanas.

6.8.4. O lixo deve ser manuseado de tal modo a evitar a contaminagdo de alimentos e dgua potavel. Cuidados
devem ser tomados para evitar o acesso por pragas e roedores.

6.8.5. O lixo deve sofrer remocgao da drea de manufatura de alimentos e outras areas de trabalho na frequéncia
necessdria e pelo menos diariamente.

6.8.6. Imediatamente ap6s a sua disposicao, os recipientes utilizados para a estocagem e qualquer equipamento
que tenha entrado em contato com o lixo devem ser limpos e desinfetados.

6.8.7. A area de estocagem de lixo, deve também ser limpa e desinfetada regularmente.

6.8.8. As instalacOes para a estocagem de lixo e material ndo comestivel, devem ser planejadas de modo a
possibilitar a sua total remocgdo do estabelecimento. Essas instalagdes devem ser desenvolvidas para prevenir o
acesso as sobras e ao material ndo comestivel, por pestes (pragas) e para evitar contaminacdo do alimento,
agua potavel, equipamento, prédios ou estradas no local.

6.8.9. A lixeira deverd ficar afastada do fogdo, dos utensilios e da area de alimentos prontos para consumo para
evitar a contaminacdo cruzada.

6.8.10. Trocar, quantas vezes forem necessdrias, o saco de lixo antes que fique cheio, para que possa ser bem
fechado e removido para a area externa.

6.8.11. Os residuos ndo devem sair da cozinha pelo mesmo local por onde entram os géneros alimenticios. Na
total impossibilidade de evitar este cruzamento, o lixo deve ser retirado em horario diferenciado do
recebimento dos géneros alimenticios.

6.8.12. Acondicionar na camara especifica para este fim, o lixo resultante de suas atividades, o qual ndo devera
permanecer no interior das dependéncias dos refeitérios e cozinhas, nem adjacéncias.

6.8.13. A CONTRATADA devera ser responsavel pela coleta seletiva do lixo reciclavel (plastico, metais,
vidro, papel) na cozinha e nas copas dos andares de internacao, sendo responsabilidade da CONTRATANTE o
recolhimento deste material para reciclagem.

6.8.14. A CONTRATADA devera dispor contéiner para acondicionamento de residuo organico de acordo com
a Legislacdo vigente RDC 306/04 ANVISA ou outra que a substitua.

6.8.15. Os sacos retirados da area de producdo de alimentos devem ser armazenados em contéineres fechados.

32de 43



UASG 257045 Estudo Técnico Preliminar 19/2025

6.8.16. Os contéineres devem ficar em local protegido da chuva e do sol, revestido de material lavavel, isolado
da area de produgdo e armazenamento dos alimentos e de facil acesso para a sua remogdo por empresa
especializada. Onde ndo houver o abrigo, manter os contéineres guardados em local distante da 4rea de
manipulagao.

6.8.17. Os residuos devem ser armazenados até a coleta separados por tipo: lixo organico (restos de alimentos)
e lixo reciclavel (papel, vidro, pléastico e metal).

6.8.18. Devera o funcionario da CONTRATADA higienizar adequadamente as maos SEMPRE apés lidar com
o lixo.

6.8.19. Quando houver necessidade de inutilizacdo de géneros alimenticios, em especial nos casos em que a
validade estiver vencida, estes deverdo ser descartados no lixo comum, desde que observadas as seguintes
instrucdes: - todas as embalagens deverdo ser abertas e o contetido misturado ao lixo; - ndo é necessario
inutilizar os géneros com produtos quimicos; - pecas de carnes deverdo ser fracionadas antes de serem
misturadas ao lixo; - produtos de origem animal in natura, deverdo ser descartados no lixo na quantidade
maxima de 50kg; - quando a quantidade a ser descartada for superior a 50kg a Unidade deverad contatar a
Empresa de Coleta Urbana para obter as orientac0es necessarias.

6.8.20. E de responsabilidade da CONTRATADA seguir os critérios da Politica Nacional de Residuos Sélidos
da Lei n° 12.305 /2010, para fins de coleta seletiva, acondicionamento adequadamente e de forma
diferenciada os residuos sélidos reutilizaveis e reciclaveis.

6.8.21. Considerar o tratamento diferenciado que se deve dar a coleta de residuos de servicos de saide, que
deve observar normas da Associacdo Brasileira de Normas Técnicas (ABNT) NBR 12.810, NBR 12.807 e a
Resolugdo 358/205, do Conselho Nacional do Meio Ambiente (CONAMA).

6.8.22. E de responsabilidade da CONTRATADA que se realize a separacdo dos residuos reciclaveis
descartados pelos 6rgdos e entidades da Administracdo Publica Federal direta, autdrquica e fundacional, na
fonte geradora, e a sua destinacdo as associacdes e cooperativas dos catadores de materiais reciclaveis, que
sera precedida pela coleta seletiva do papel para reciclagem, quando couber, nos termos da IN MARE n° 6, de
3 de novembro de 1995 e do Decreto n° 5.940, de 25 de outubro de 2006.

6.8.23. E de responsabilidade da CONTRATADA a reciclagem e destinacdo adequada dos residuos gerados.

6.8.24. Realizar a limpeza e higiene das dependéncias internas e adjacentes aos refeitérios, dando énfase a
limpeza quinzenal de caixas de gordura, ou sempre que solicitado pela Fiscalizacdo Contratual, arcando com
todos os 0nus decorrentes dessa atividade, bem como outros reparos necessarios (entupimentos, etc.).

6.8.25. Ndo poderao ser despejados ou escoados em esgoto publico ou quaisquer outras areas ndo preparadas
para esse objetivo 6leos vegetais, animais ou minerais. Nao havendo infraestrutura prépria, deverdo os mesmos
ser armazenados em recipientes fechados e retirados por empresa qualificada, sem 6nus para a
CONTRATANTE.

6.8.26. A Contratada devera dispor contéiner para acondicionamento de residuo organico de acordo com a
Legislacdo vigente RDC 306/04 ANVISA.

6.8.27. A Contratada deverd cumprir as normas de sustentabilidade ambiental previstas na IN SLTI N° 01/2010
6.9. CONTROLE INTEGRADO DE VETORES E PRAGAS URBANAS

6.9.1. Implementar, no local de manipulacdo e armazenamentos dos alimentos, os procedimentos de prevengao
e erradicacdo de insetos, roedores e pragas urbanas, devendo para este fim, fazer TRIMESTRALMENTE
desinsetizacdo e desratizacdo através de firma capacitada e registrada no Orgdo Estadual de Protecio ao Meio
Ambiente, e apresentar este comprovante ao Gestor do Contrato, independente de solicitacdo, ap6s a realizacdo
de cada servico. Em caso de ineficiéncia ou deficiéncia apontada pela fiscalizagdo do Contrato, ficara a
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CONTRATADA obrigada a refazer os servicos supracitados, sem 6nus para a CONTRATANTE. empresa
especializada contratada, contendo as informagoes estabelecidas em legislacdo sanitaria especifica.

6.9.2. A Contratada deverd implementar os procedimentos de prevencdo e erradicagdo de insetos, roedores e
pragas urbanas, devendo para este fim, fazer trimestralmente desinsetizacdo e desratizacdo através de firma
capacitada e registrada no Orgdo Estadual de Protecio ao Meio Ambiente, e apresentar este comprovante ao
Fiscal do Contrato, independente de solicitagcdo, apds a realizacdo de cada servi¢o. Em caso de ineficiéncia ou
deficiéncia apontada pela fiscalizacdo do Contrato, ficard a Contratada obrigada a refazer os servigos
supracitados, sem 6nus para a Contratante.

6.9.3. As portas e as janelas devem ser mantidas ajustadas aos batentes. As portas da area de preparagdo e
armazenamento de alimentos devem ser dotadas de fechamento automatico. As aberturas externas das areas de
armazenamento e preparacdo de alimentos, inclusive o sistema de exaustdo, devem ser providas de telas
milimetradas para impedir o acesso de vetores e pragas urbanas. As telas devem ser removiveis para facilitar a
limpeza periddica.

6.9.4. A edificagdo, as instalacOes, os equipamentos, os mdveis e os utensilios devem ser livres de vetores e
pragas urbanas. Deve existir um conjunto de agdes eficazes e continuas de controle de vetores e pragas
urbanas, com o objetivo de impedir a atragdo, o abrigo, o acesso e ou proliferacdo dos mesmos.

6.9.5. Quando as medidas de prevencdo adotadas ndo forem eficazes, o controle quimico deve ser empregado e
executado por empresa especializada, conforme legislacdo especifica, com produtos desinfestantes
regularizados pelo Ministério da Saude.

6.9.6. Quando da aplicacdo do controle quimico, a empresa especializada deve estabelecer procedimentos pré e
pos-tratamento a fim de evitar a contaminagdo dos alimentos, equipamentos e utensilios. Quando aplicavel, os
equipamentos e os utensilios, antes de serem reutilizados, devem ser higienizados para a remocao dos residuos
de produtos desinfetantes.

6.9.7. Realizar desinsetizacdo e desratizacdo mensal e sempre que houver necessidade, nas areas internas e
externas, por empresa comprovadamente especializada no ramo e ap0s a realizagdo devera ser fixado, em local
visivel, o certificado com todas as informacdes pertinentes a desinsetizacao e desratizacdo (tipo de inseticida
utilizado, classificacdo, prazo de validade da operacdo, etc.). Os produtos utilizados deverdo apresentar
registro no Ministério da Satide e ser de boa qualidade, apresentando um cronograma referente a programacao
dos referidos servicos.

6.10. DISPOSICOES GERAIS

6.10.1. Assegurar abastecimento com o0s géneros alimenticios necessarios ao cumprimento do carddpio,
observando suas especificacoes, qualidade, quantidade e prazos de validade.

6.10.2. Assumir o 6nus decorrente de todas as despesas, tributos, contribuicoes, fretes, seguros e demais
encargos inerentes ao fornecimento do servico contratado.

6.10.3. A empresa devera disponibilizar canais (n° de telefone, e-mail) para contato imediato da CASAI com o
responsavel técnico pela empresa a fim de que possam ser dirimidos, no momento em que acontecam
eventuais problemas quanto a qualidade, quantidade e cumprimento do cardapio estabelecido. A empresa
licitada deverad sanar, de forma imediata, os problemas que venham a ocorrer em funcdo de falhas nos
procedimentos acima descritos, independente do dia da semana ou hordrio, para que ndo haja prejuizo no
fornecimento das refeicoes.

6.10.4. As despesas decorrentes de frete e transporte dos insumos, equipamentos ou utensilios adquiridos para
execucdo do objeto, e quaisquer outras despesas adicionais que incidam direta e indiretamente sobre a perfeita
e integral execucdo do objeto a ser contratado, correrdo por conta e risco exclusivo da empresa vencedora, sem
a inclusdo posterior de qualquer custo adicional, além daqueles apresentados na proposta de precos.

34 de 43



UASG 257045 Estudo Técnico Preliminar 19/2025

6.10.5. Os alimentos deverdo ser preparados na cozinha da empresa contratada, utilizando-se matéria prima e
insumos de primeira qualidade; admite-se a utilizacdo de alguns alimentos semi-elaborados considerados
essenciais ao processo.

6.10.6. Elaboracdo de cardapios didrios, previamente apresentados e aprovados pela chefia e nutricionista da
CASALI, devidamente assinados pelo responséavel técnico pela CONTRATADA.

6.10.7. Executar e manter o controle de qualidade em todas as etapas de processamento dos alimentos
fornecidos através das “Boas Praticas de Fabricacdo de Alimentos”

6.10.8. Fornecimento de géneros e produtos alimenticios conforme recomendado pelo Guia Alimentar da
Populacdo Brasileira, 2014 de consumo em geral: (htps://portalarquivos2.saude.gov.br/images/pdf/2014
/novembro/05/Guia-Alimentar-para-a-pop brasiliera-Miolo-PDF-Internet.pdf);

6.10.9. Controle quantitativo e qualitativo dos géneros alimenticios e materiais de consumo.

6.10.10. Os servigos de alimentacdo devem dispor de Manual de Boas Préticas e de Procedimentos
Operacionais Padronizados POP. Esses documentos devem estar acessiveis aos funciondrios envolvidos e
disponiveis a autoridade sanitaria, quando requerido.

6.10.11. Os POPs devem conter as instru¢Oes sequenciais das operacdes e a frequéncia de execucao,
especificando o nome, o cargo e ou a funcdo dos responsaveis pelas atividades. Devem ser aprovados, datados
e assinados pelo responsavel do estabelecimento.

6.10.12. Os registros devem ser mantidos por periodo minimo de 30 (trinta) dias contados a partir da data de
preparacdo dos alimentos e deverdo ser digitalizados e disponibilizados a CONTRATANTE.

6.10.13. Os servicos de alimentacdo devem implementar Procedimentos Operacionais Padronizados
relacionados aos seguintes itens:

6.10.13.1. Higienizagdo de instalagOes, equipamentos e moveis;
6.10.13.2. Controle integrado de vetores e pragas urbanas;
6.10.13.3. Higienizacdo do reservatorio; e

6.10.13.4. Higiene e saide dos manipuladores.

6.10.14. Os POPs referentes as operacdes de higienizagdo de instalacdes, equipamentos e méveis devem conter
as seguintes informacdes: natureza da superficie a ser higienizada, método de higienizacdo, principio ativo
selecionado e sua concentracdo, tempo de contato dos agentes quimicos e ou fisicos utilizados na operacao de
higienizacdo, temperatura e outras informagoes que se fizerem necessdarias. Quando aplicavel, os POPs devem
contemplar a operacdo de desmonte dos equipamentos.

6.10.15. Os POPs relacionados ao controle integrado de vetores e pragas urbanas devem contemplar as
medidas preventivas e corretivas destinadas a impedir a atracdo, o abrigo, o acesso e ou a proliferacdo de
vetores e pragas urbanas. No caso da adogdo de controle quimico, o estabelecimento deve apresentar
comprovante de execucdo de servico fornecido pela

6.10.16. Os POPs referentes a higienizacdo do reservatério devem especificar as informacdes constantes do
item 7.4.23, mesmo quando realizada por empresa terceirizada e, neste caso, deve ser apresentado o certificado
de execucao do servico.

6.10.17. Os POPs relacionados a higiene e saiide dos manipuladores devem contemplar as etapas, a frequéncia
e os principios ativos usados na lavagem e antissepsia das maos dos manipuladores, assim como as medidas
adotadas nos casos em que os manipuladores apresentem lesdo nas maos, sintomas de enfermidade ou suspeita
de problema de saude que possa comprometer a qualidade higiénico-sanitaria dos alimentos. Deve-se
especificar os exames aos quais os manipuladores de alimentos sao submetidos, bem como a periodicidade de
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sua execuc¢do. O programa de capacitacdo dos manipuladores em higiene deve ser descrito, sendo determinada
a carga horéaria, o conteido programatico e a frequéncia de sua realizacdo, mantendo-se em arquivo os
registros da participagdo nominal dos funciondrios.

6.10.18. Em hipétese alguma serd permitido reutilizar as sobras de alimentos e preparacdes que estiveram em
exposicao ao consumo (passthrough, balcdo térmico e carros térmicos), sob pena de multa e demais
penalidades cabiveis.

6.10.19. O cardapio deverd ser elaborado MENSALMENTE, e ser enviado a CONTRATANTE até o 5°
(quinto) dia util do més que antecede o inicio a execucdo do cardapio, para a necessaria aprovagao, e apés a
mesma, manter afixado no refeitério, com as respectivas datas, para visualizacdo dos comensais devendo ser
trocado semanalmente.

6.10.20. Os cardapios deverdo ser elaborados e programados de forma que as prepara¢des (almogo e jantar)
ndo se repitam dentro de um periodo de 10 dias ou em conformidade com uma forma alternativa, mediante
aprovacao da SESAL

6.10.21. Os cardipios deverdo apresentar preparacOes variadas, equilibradas e de boa aparéncia,
proporcionando um aporte calérico adequado e uma boa aceitacdo por parte usuarios da CASAL

6.10.22. Assegurar abastecimento com os géneros alimenticios necessarios ao cumprimento do cardapio,
observando suas especificacoes, qualidade, quantidade e prazos de validade.

6.10.23. As instalagdes sanitarias da Contratada devem possuir lavatérios e estar supridas de produtos
destinados a higiene pessoal tais como papel higiénico, sabonete liquido inodoro antisséptico ou sabonete
liquido inodoro e produto antisséptico e toalhas de papel ndo reciclado ou outro sistema higiénico e seguro
para secagem das maos. Os coletores dos residuos devem ser dotados de tampa e acionados sem contato
manual.

6.10.24. Diariamente deve ser colhida amostras de alimentos que devem ser coletadas ap6s uma hora do tempo
do periodo de distribuicdo ou imediatamente antes do consumo, utilizando-se os mesmos utensilios
empregados na distribuicdo.

6.10.25. Devem ser guardadas amostras de pratos prontos elaborados pela CONTRATADA, sendo que as
amostras desses alimentos devem ser colhidas na segunda hora do tempo de distribuicdo, as amostras devem
ter no minimo 100 gramas e serem coletadas na area de consumagao.

6.10.26. As amostras devem ser armazenadas identificadas com nome da preparagdo, data e horario em que
foram servidas, e enviadas para andlise microbiolégica em situacdes de suspeita de caso ou surto de doenca
veiculada por alimentos ou periodicamente, para que se possa detectar possiveis falhas no processamento. As
amostras devem ser armazenadas protegidas do contato com outros alimentos e de outras possiveis fontes de
contaminacao.

6.10.27. A CONTRATADA deve manter a disposicdo da autoridade sanitaria os procedimentos adotados para
determinacdo da data de validade.

6.10.28. A coleta de amostra deve ser feita em cada tipo de produto por lote produzido no lactario. A amostra
deve ser identificada, recolhido no minimo 100ml (ou 100g) e deve ficar armazenada por 72 horas ap6ds o
consumo sob refrigeracdo a 4°C. E recomendado que periodicamente seja realizado o controle microbiolégico.
Ocorrendo infeccdo/intoxicacdo alimentar causada ao comensal, as mesmas deverdo ser enviadas para analise
laboratorial microbiolégica, sendo os custos pagos pela CONTRATADA. Se comprovada a culpa da
CONTRATADA, seréa considerada falta grave, para efeito de penalidades contratuais.

6.10.29. A CASAI poderd determinar imediata suspensdo do fornecimento de alimentos suspeitos de
contaminacdo ou que seja inadequado ao consumo humano, bem como podera solicitar o envio de alimentos
suspeitos de contaminacao para analise microbioldgica, as expensas da CONTRATADA.
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6.10.30. Ndo sera permitido o aproveitamento de qualquer componente da refeicdo preparada e ndo servida,
para utilizagdo das refeicdes subsequentes.

6.10.31. Os sucos naturais ou de polpa de frutas, deverdo ser preparados sem doce, com acompanhamento de
acucar e ou adocantes para avaliacdo do profissional responséavel.

6.10.32. Devem existir lavatérios exclusivos para a higiene das mados na area de manipulagdo, em posicoes
estratégicas em relacdo ao fluxo de preparo dos alimentos e em nimero suficiente de modo a atender toda a
area de preparacao. Os lavatérios devem possuir sabonete liquido inodoro antisséptico ou sabonete liquido
inodoro e produto antisséptico, toalhas de papel ndo reciclado ou outro sistema higiénico e seguro de secagem
das mados e coletor de papel, acionado sem contato manual.

6.10.33. A CONTRATADA devera ser elaborar cardapios diferenciados em datas comemorativas como: Dia
do indio, natal, ano novo, dia das criancas, dias dos pais, dia das maes, festas juninas, dia internacional da
mulher e/ou quando solicitado pela CONTRATANTE.

6.10.34. A CONTRATANTE podera a qualquer momento solicitar refeicdes diferenciadas aos indigenas cujo
padrdo alimentar tenha influéncia de tabus, habitos alimentares e socioculturais comuns em determinadas fases
do curso da vida. Essa solicitacdo sera realizada previamente mediante autorizacdo da Chefia da CASAI ou
nutricionista a CONTRATADA.

6.10.35. Todos os componentes do prato principal deverdo ser fornecidos por empresa credenciada pelos
6rgdos publicos competentes, e possuir registro no Servico de Inspecdo Federal (SIF), bem como atender a
todas as determinacoes das Portarias e Resolucées do Ministério da Agricultura e da Agencia Nacional de
Vigilancia Sanitaria (ANVISA).

6.10.36. Os sucos destinados ao consumo dos usudrios deverdo ser obrigatoriamente natural, sendo a
proporcdo do uso de sucos concentrados em garrafa para polpas congeladas ou frutas in natura, de 1 para 2, e
ndo deverd repetir o sabor do suco no card4pio, mais de 03 (trés) vezes na mesma semana, salvo com
autorizacdo previa da CONTRATANTE. Deverdo ser de procedéncia idonea, de boa qualidade, com
embalagens integras, ndo estufadas e ndo violadas, dentro do prazo de validade e com temperaturas
recomendadas para o recebimento sucos e produtos industrializados: Polpa de frutas (congeladas) - 18 °C com
tolerancia até -15 °C; Produtos industrializados Temperatura registrada na embalagem.

6.10.37. A empresa CONTRATADA devera manter estoque minimo dos produtos, devendo efetuar a
substituicdo de produtos de marcas duvidosas, sempre que necessario, mediante justificativa técnica da
CONTRATANTE, devendo disponibilizar outro produto, com um prazo de 24 horas para produtos existentes
no mercado local e 48 horas para produtos advindos de outros estados.

6.10.38. Os técnicos de fiscalizacdo deverdo ter acesso ao estabelecimento dos fornecedores da
CONTRATADA, sendo acompanhados pelo responséavel técnico da CONTRATANTE, mesmo sem prévio
aviso.

6.10.39. Assumir as despesas das refeicoes fornecidas sem a devida autorizacio do CONTRATANTE.

6.10.40. Em hipétese alguma sera permitido que a CONTRATADA reutilize qualquer componente das
preparacOes processadas e ndo servidas.

6.10.41. Responsabilizar-se por todas as obrigacGes assumidas para a perfeita execucdo dos servicos
contratados perante terceiros, ndo cabendo ao CONTRATANTE qualquer 6nus financeiro ou juridico.

6.10.42. Responsabilizar-se pelos danos causados ao CONTRATANTE ou a terceiros por seus funciondrios ou
prepostos, ainda que involuntariamente, ou em decorréncia dos servigos que se prestar.

6.10.43. Responsabilizar-se pela guarda dos géneros alimenticios, ndo cabendo ao CONTRATANTE nenhum
onus decorrente de eventuais furtos, deterioragdo ou estrago.
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6.10.44. A CONTRATADA terd que repor os utensilios sempre que necessario ou a critério da
CONTRATANTE. Nao sera permitido o uso de utensilios danificados ou desgastados pelo proprio uso.

6.10.45. Nao poderao ser despejados ou escoados em esgoto puiblico ou quaisquer outras areas ndo preparadas
para esse objetivo 6leos vegetais, animais ou minerais. Nao havendo infraestrutura prépria, deverdo os mesmos
ser armazenados em recipientes fechados e retirados por empresa qualificada, sem 6nus para a Contratante.

6.10.46. O depdsito e a retirada do lixo far-se-do de acordo com as normas fixadas por 6rgdo competente.

6.10.47. A CONTRATADA devera fazer rotineiramente a troca das velas de todos os filtros utilizados na
execucdo dos servicos prestados, registrando em formulario préprio e afixando em local visivel.

6.10.48. Realizar a limpeza e higiene das dependéncias internas e adjacentes aos refeitorios, dando énfase a
limpeza quinzenal de caixas de gordura, arcando com todos os énus decorrentes dessa atividade, bem como
outros reparos necessarios (entupimentos, etc.).

6.10.49. Manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho ou planos de contingéncia para situagoes
emergenciais, tais como: falta de dgua, energia elétrica/gas, vapor, quebra de equipamentos, greves e outros,
assegurando a continuidade dos servicos estabelecidos no presente estudo.

6.10.50. Elaborar e manter um programa interno de treinamento de seus empregados para reducao de consumo
de energia elétrica e de 4gua, observadas as normas ambientais vigentes.

6.10.51. A CONTRATADA devera adotar medidas para se evitar o desperdicio de dgua tratada, e implementar
o0 uso racional da agua.

6.10.52. A CONTRATADA devera implementar politicas internas para a otimizacdo na utilizacdo de recursos
e na reducao de desperdicios e de poluicdo, notadamente quanto ao uso de substancias téxicas ou poluentes e
ao consumo de energia elétrica e dgua.

6.10.53. E expressamente proibido o fornecimento de bebidas alcodlicas de qualquer natureza, de cigarros ou
congéneres.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas
7.1. Metodologia da estimativa

Para estimar o total de refeicdes a serem fornecidas mensalmente nas duas CASAIs — Novo Progresso e
Castelo dos Sonhos, utilizou-se a média de usuarios (pacientes e acompanhantes) registrados nos ultimos sete
meses, periodo de setembro de 2024 a margo de 2025. Esse intervalo foi escolhido por coincidir com o inicio
das atividades da CASAI Castelo dos Sonhos e com a reorganizacdo do fluxo de usudrios na CASAI Novo
Progresso, causada pela divisdo da referéncia entre os dois estabelecimentos.

O procedimento adotado foi:

® Somou-se o total de pacientes e acompanhantes atendidos em cada uma das duas CASAI durante os
sete meses.

® Dividiu-se esse total por 7 (nimero de meses), obtendo a média mensal de usuarios.

® Acrescentou-se 20% a essa média, considerando possiveis variacdes de demanda.

® Multiplicou-se o resultado por 365 dias (ano) e, posteriormente, dividiu-se por 12 meses, chegando
assim ao valor médio de refei¢des que devera ser ofertado mensalmente em cada CASAL.

Formula simplificada:

38 de 43



UASG 257045 Estudo Técnico Preliminar 19/2025

Total de refeicbes mensais=Soma dos usudrios em 7 meses)7 meses x 20% x 365
Soma dos usuarios em 7 meses

)x 2004 x 365]
7 meses

12

Total de refeictes mensais =

7.1.2. Demonstrativo da capacidade de hospedagem por CASAI, conforme estrutura predial

CASAI QUANTIDADE DE QUANTIDADE DE TOTAL
PACIENTES ACOMPANHANTES GERAL
CASAI
18 18 36
Novo Progresso
CASAI
21 21 42
Castelo dos Sonhos

Fonte: DIASI/CASAI RT

7.1.3. Demonstrativo da quantidade de servicos a ser contratado: Refeicoes - Dieta livre e formulas
lacteas e suplementacao por CASAI:

NOME DA CASAI TIPO UNIDADE ESTIMATIVA T(I'ZI‘I:/IL]‘EIIS)S;{A
REFEICAO MENSAL .
(365 dias)
Café da Manha Refeicdo 1.095 13.140
CASAI Almoco Refeicdo 1.095 13.140
Lanche Refeicdo 1.095 13.140
Novo Progresso Jantar Refeicédo 1.095 13.140
Ceia Refeicédo 1.095 13.140
NOME DA CASAI TIPO UNIDADE ESTIMATIVA T?Iidlﬁzg?
REFEICAO MENSAL )
(365 dias)
Café da Manha Refeicdo 1.277,5 15.330
CASAI Almoco Refeicédo 1.277,5 15.330
Lanche Refeicdo 1.277,5 15.330
Castelo dos Sonhos Jantar Refeicio 1.277,5 15.330
Ceia Refeicdo 1.277,5 15.330

Total de refei¢des anual do grupo 01 :65.700 (Sessenta e cinco mil e setecentos).

Total de refei¢des anual do grupo 02:76.650(Setenta e seis mil e seiscento e cinquenta).
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8. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (R$): 2.518.740,90

Estudo Técnico Preliminar 19/2025

8.1 Estimativa do Valor da Contratacdo Valor é de R$ 2.518.740,90 (Dois milhdes, quinhentos e dezoito
mil e setecentos e quarenta reais e noventa centavos).

GRUPO 01 CASAI DE NOVO PROGRESSO

~ VALOR
ITEM| CATSER DESCRICAO UNIDADE (QUANTIDADE UNITARIO VALOR TOTAL
1 15210 (Café da Manha Unidade 13140 R$ 12,66 R$ 166.352,4(
2 15210 |[Almoco Unidade 13140 R$ 27,50 R$ 361.35(
3 15210 [Lanche Unidade 13140 R$ 12,66 R$ 166.352,4(
4 15210 (Jantar Unidade 13140 R$ 27,50 R$ 361.35(
5 15210 [Ceia Unidade 13140 R$ 8,15 R$ 107.09:
TOTAL R$ 1.162.495,80
GRUPO 02 - FUTURA CASAI DE CASTELOS SONHOS
~ VALOR VALOR
ITEM | CATSER DESCRICAO UNIDADE |QUANTIDADE UNITARIO TOTAL
6 15210 Café da Manha Unidade 15330 R$ 12,66 R$ 194.077,80
7 15210 Almocgo Unidade 15330 R$ 27,50 R$ 421.575
15210 Lanche Unidade 15330 R$ 12,66 R$ 194.077,80
9 15210 Jantar Unidade 15330 R$ 27,50 R$ 421.575
10 15210 Ceia Unidade 15330 R$ 8,15 R$ 124.939,50
TOTAL R$ 1.356.245,10
VALOR ESTIMADO R$ 2.518.740,90

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

9.1. A contratagdo de empresa especializada na prestacdo de servicos de fornecimento de refeicdes completas
com servico de restaurante exige analise detalhada quanto a possibilidade de parcelamento do objeto, em
conformidade com a Stmula n° 247 do Tribunal de Contas da Unido (TCU). Essa simula recomenda que,
sempre que o objeto da licitacdo for divisivel, deve-se buscar o parcelamento para ampliar a competitividade,
permitindo a participacdo de licitantes com capacidade para executar parte do servi¢o. Contudo, essa decisdo
deve levar em conta aspectos técnicos e econdmicos, visando assegurar a eficiéncia da contratagdo e evitar
prejuizos decorrentes da perda de economia de escala.

9.2. No caso especifico, a prestacdo de servicos de manipulacdo, preparo, fornecimento e distribuicdo de
alimentagdo com oferta de cinco refei¢des diarias (café da manhd, almogo, lanche, jantar e ceia), além de
dietas liquidas e pastosas, é tecnicamente indivisivel em cada localidade, Novo Progresso e Castelo dos
Sonhos, pelos seguintes motivos: Correlacdo entre os itens: As cinco refeicdes oferecidas diariamente estdo
integradas em termos de logistica e planejamento nutricional, além de exigirem uniformidade no preparo e no
padrdo de qualidade. A fragmentacdo entre fornecedores poderia comprometer a consisténcia do servigo.
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Continuidade e eficiéncia do servico: Diferentes fornecedores poderiam apresentar discrepancias no
planejamento, execu¢do e cumprimento de prazos, prejudicando a pontualidade e qualidade do atendimento
alimentar. Complexidade logistica: A fragmentacdo do contrato em multiplos fornecedores aumentaria a
dificuldade de gestdo, coordenacdo e supervisdo, especialmente em localidades com necessidades especificas
como Castelo dos Sonhos, onde ha urgéncia na prestacao dos servicos.

9.3. Do ponto de vista econdmico, o parcelamento do objeto ndo apresenta beneficios. Pelo contrario, geraria:
Perda de economia de escala: A centralizagdo do fornecimento permite maior eficiéncia na contratagao,
otimizando custos por refeicdo e reduzindo os encargos administrativos. Aumento dos custos operacionais: A
gestdo de contratos fragmentados demandaria maior esfor¢o de supervisédo, controle e integracdo, elevando os
custos administrativos. Capacidade operacional robusta: O servico exige uma empresa com infraestrutura e
capacidade consolidada para atender de forma continua e eficiente a alta demanda, considerando as
especificidades de cada localidade (Castelo dos Sonhos e Novo Progresso).

9.4. Considerando a anélise técnica e econdmica, justifica-se que a contratagdo do servigo de fornecimento de
refeicdes completas deve ser realizada sem parcelamento por grupo/localidade visto que o nio parcelamento esta
tecnicamente e economicamente justificado e em conformidade com a sumula 274/TCU uma vez que a indivisibilidade esta
devidamente motivada. Essa abordagem preserva a integridade e qualidade do servico, além de garantir maior
eficiéncia operacional e melhores resultados na execucdo do contrato. A divisdo do objeto em grupos por
localidade (Novo Progresso e Castelo dos Sonhos) atende as peculiaridades de cada regido, sem comprometer
a correlacdo técnica entre as refeicdes oferecidas e assegura a eficiéncia, a continuidade do servigo e minimiza riscos
contratuais

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

10.1. Contratagdes Correlatas sdo aquelas contratagdes que estdo relacionadas diretamente a prestacdo de
servigos essenciais e que no presente caso, ndo foram encontrados contratos correlatos;

10.2. Contrata¢des Interdependentes: Sdo contratagdes cujo sucesso depende do funcionamento conjunto de
outras contratagdes, sendo que uma contratacdo sé se justifica se a outra estiver ativa. No presente caso, nao
foram encontrados contratos correlatos.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

11.1 A presente contratacdo esta alinhada com o Planejamento e Gerenciamento de Contratacdes do Orgao
036901 — Fundo Nacional de Saide — UASG: 257045 — Distrito Sanitario Indigena Rio Tapajds, conforme o
Relatério de Itens do Plano de Contratacdo Anual 2023/2024, originado pelo Documento de Formalizacdo da
Demanda n° 0042015387

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

12.1. Inicialmente, destaca-se a garantia de qualidade nutricional, pois as refei¢des serdo elaboradas por
profissionais capacitados, assegurando o equilibrio nutricional e a adequacdo as necessidades especificas dos

41 de 43



UASG 257045 Estudo Técnico Preliminar 19/2025

beneficidrios, especialmente nos casos em que dietas liquidas ou pastosas forem necesséarias. Essa
personalizagdo alimenta ndo apenas a saide, mas também o bem-estar dos atendidos, promovendo satisfacao e
alinhamento com diretrizes de cuidado.

12.2. Adicionalmente, a terceirizacdo do servi¢o contribui para a eficiéncia operacional, eliminando a
necessidade de gestdo direta por parte do 6rgdo e permitindo o foco em suas atividades principais. A
padronizacdo na manipulacdo e distribuicdo das refei¢des, combinada com a expertise da empresa contratada,
assegura uniformidade na entrega, reduzindo falhas e garantindo regularidade no atendimento.

12.3. Outro aspecto relevante é a conformidade com normas sanitdrias e de seguranca. Empresas
especializadas seguem rigorosamente as regulamentacdes da Anvisa e outros padroes de higiene e
manipulacdo, reduzindo riscos de contaminagdo e falhas no processo. A profissionalizacdo do servico também
possibilita maior flexibilidade e agilidade no atendimento, com capacidade para adaptar a oferta as demandas
variaveis e emergenciais.

12.4. No ambito econémico, a contratacio de uma empresa especializada possibilita maior eficiéncia
financeira. A economia de escala, aliada ao planejamento especializado, minimiza desperdicios e otimiza
recursos, proporcionando um custo-beneficio vantajoso. Por fim, hd ainda o impacto social positivo, com a
promogao da satde e bem-estar dos atendidos, alinhada ao compromisso do érgdao em oferecer servigcos de
qualidade e adequados as necessidades locais.

12.5. Portanto, a contratagdo proposta ndo apenas atende aos objetivos técnicos e operacionais do 6rgdo, mas
também potencializa resultados sociais e economicos, garantindo um servico sustentavel, eficiente e de alta
qualidade.

13. Providencias a serem Adotadas

13.1. Ap6s a assinatura do contrato, 0 DSEI realize reunido inicial para apresentacdo do plano de fiscalizagao,
que conterd informacdes acerca das obrigacdes contratuais dentre outros dos mecanismos de fiscalizacdo, das
estratégias para execucdo do objeto, do plano complementar de execucdo da contratada, quando houver, do
método de aferi¢do dos resultados e das sang¢des aplicaveis, dentre outros.

13.2. Como pauta da referida reunido podera ocorrer ainda a apresentagdo dos principais atores envolvidos na
execucdo do contrato; entrega de ordem de servigos; entrega de documentos; agendamento para inicio dos
servicos que em carater excepcional, devidamente justificado e mediante autorizacdo da autoridade
competente, o prazo inicial da prestacdo de servigos ou das suas etapas poderdo sofrer alteragdes, desde que
requerido pela contratada antes da data prevista para o inicio dos servigcos ou das respectivas etapas, cumpridas
as formalidades exigidas pela legislacdo.

13.3. Importante destacar que assuntos tratados na reunido inicial devem ser registrados em ata e,
preferencialmente, estarem presentes o gestor e/ou o fiscal ou equipe responsavel pela fiscalizagdo do
contrato, o preposto da empresa e, se for o caso, o servidor que tenha conhecimento das particularidades da
execucdo do objeto no Distrito, contribuindo desta forma, na minimizacdo de ocorréncias ocorridas em
contratacoes anteriores.

13.4. Na mesma, seara, recomenda-se essas reunides sejam periédicas com o preposto, de modo a garantir a
qualidade da execucdo e os resultados previstos para a prestacao dos servicos.

13.5. A implantacgdo dos servigos na Casa de Satide Indigena de Novo Progresso e na futura CASAI de Castelo
dos Sonhos poderd ser realizada nas dependéncias existentes, desde que adequadas ao ambiente, ou,
alternativamente, fora das instalagcoes da CASAI, conforme as necessidades especificas de cada localidade.
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14. Possiveis Impactos Ambientais

14.1 Para minimizar os impactos ambientais, serdo implementadas as diretrizes estipuladas no Guia Nacional
de Contratacdes Sustentaveis da AGU.

14.2 E imprescindivel observar e integrar os requisitos descritos na Secdo secundéria "4.1. Sustentabilidade".

15. Declaracdo de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.

15.1. Justificativa da Viabilidade

15.1.1 A viabilidade deste servico é justificada pela necessidade de contratacdo de servigos de fornecimento de
refeicdo com servico completo de restaurante, manipulacdo, preparo, fornecimento e distribuicdo de
alimentacdo, com oferta de 5 refei¢des/dia e mais dietas liquida, pastosa quando fizer necessario.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

RAIMUNDA MIQUILINA DE OLIVEIRA LUZ

Aux. De Enfermagem

1Y
tf Assinou eletronicamente em 12/06/2025 as 14:41:29.

ANTONIO RAIMUNDO SOUZA DA SILVA

Guarda de Endemias

b
&'f Assinou eletronicamente em 11/06/2025 as 17:39:27.
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Secretaria de Saude Indigena
Distrito Sanitario Especial Indigena - Rio Tapajés
Servico de Contratacdo de Recursos Logisticos

ANEXO Il
MODELO DE PROPOSTA DE PRECOS

(LOGOTIPO)

Pregdo Eletronico n2. 90009/2025.

Objeto: Contratacdo de empresa especializada na prestacdo de servicos de fornecimento
de refeigdes com servico completo de restaurante, abrangendo manipulagao, preparo, fornecimento e
distribuicdo de alimentacdo. O servico devera contemplar cinco refeicGes didrias, além de dietas liquidas e
pastosas, conforme necessidade, para atender as demandas da futura CASAI de Castelo dos Sonhos,
localizada no municipio de Altamira/PA e da CASAI de Novo Progresso, situada no municipio de Novo
Progresso/PA.

GRUPO 01 - NOVO PROGRESSO

ITEM | CATSER | DESCRICAO | UNIDADE |QUANTIDADE U;’?TLEQ o [VALOR TOTAL

1 15210 | Café da manha | Unidade 13140
2 15210 Almogo Unidade 13140
3 15210 Lanche Unidade 13140
4 15210 Jantar Unidade 13140
5 15210 Ceia Unidade 13140

TOTAL

GRUPO 02 - CASTELO DOS SONHOS
ITEM | CATSER DESCRICAO UNIDADE QUANTIDADE VAL'OR VALOR TOTAL
UNITARIO

6 15210 | Café da manha | Unidade 15330
7 15210 Almoco Unidade 15330
8 15210 Lanche Unidade 15330
9 15210 Jantar Unidade 15330
10 15210 Ceia Unidade 15330

TOTAL

VALOR TOTAL ESTIMADO




1. OBSERVACOES

1.1 Prazo de validade da proposta de 60 (sessenta) dias, a contar da data de sua apresentacao.

2. DECLARACAO

2.1 Declarar expressamente estar incluido nos precos cotados todos os impostos, taxas, fretes, seguros,

bem como quaisquer outras despesas, diretas e indiretas, incidentes sobre o objeto deste pregado, nada
mais sendo licito pleitear a esse titulo.

3. DADOS DA EMPRESA

Empresa/Razdo Social:

Endereco: CEP:

CNPJ: Inscricdo Estadual:

Telefone: Fax:

Banco: Agéncia: Conta - Corrente: E-mail:

4, QUALIFICAGAO DO PREPOSTO AUTORIZADO A FIRMAR A ATA DE REGISTRO DE PRECOS.

Nome completo: CPF: RG:
Cargo: Cel: Nacionalidade:
de de 2025.

(Nome completo do declarante)

Documento assinado eletronicamente por Haroldo Saw Munduruku, Coordenador(a) Distrital de
Saude Indigena, em 03/09/2025, as 16:03, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no §
39, do art. 49, do Decreto n? 10.543, de 13 de novembro de 2020; e art. 82, da Portaria n2 900 de 31
de Margo de 2017.

1
Sel o
assinatura
eletronica

‘-l

P A A autenticidade deste documento pode ser conferida no site
1 . .
:.ﬁ'ﬁ' http://sei.saude.gov.br/sei/controlador_externo.php?
ﬁ_J,.E.["- acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0, informando o cddigo verificador

‘-ta

L], 0050197968 e o codigo CRC 309F9FES.

Referéncia: Processo n? 25054.001346/2024-14 SEI n2 0050197968


http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
http://pesquisa.in.gov.br/imprensa/jsp/visualiza/index.jsp?data=03/04/2017&jornal=1&pagina=78&totalArquivos=132
http://pesquisa.in.gov.br/imprensa/jsp/visualiza/index.jsp?data=03/04/2017&jornal=1&pagina=78&totalArquivos=132
http://sei.saude.gov.br/sei/controlador_externo.php?acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0
http://sei.saude.gov.br/sei/controlador_externo.php?acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0

Ministério da Saude
Secretaria de Saude Indigena
Distrito Sanitario Especial Indigena - Rio Tapajos
Servico de Contratacdo de Recursos Logisticos

ANEXO Il

MINUTA DE ATA DE REGISTRO DE PRECOS
DISTRITO SANITARIO ESPECIAL INDIGENA RIO TAPAJOS - DSEI RT.
ATA DE REGISTRO DE PRECOS
Ne. .........

A UNIAO, pessoa juridica de direito publico interno, neste ato representada pelo, DISTRITO SANITARIO ESPECIAL
INDIGENA RIO TAPAJOS — DSEI RT, Organizacdo civil ligada a Secretaria Especial de Satde Indigena — SESAI do
Ministério da Saude, inscrito no CNPJ sob o0 n2.00.394.544/0044-15, com sede na Avenida Santa Catarina n2.96,
Bairro: Bela Vista, CEP: 68.180-210, no municipio de Itaituba, Estado do Pard, neste ato representado(a) pelo(a)

...... (cargo e nome), nomeado(a) pela Portarian?......de.....de ......de 202.., publicadano .......de ..... de .......
de ....., portador da matricula funcional n2 ................... ,,» considerando o julgamento da licitagdo na modalidade
de pregdo, na forma eletronica, para REGISTRO DE PRECOS n2 90009/2025, publicada no ...... de

..... /....[202....., processo administrativo n2. 25054.001346/2024-14, RESOLVE registrar os precos da(s)
empresa(s) indicada(s) e qualificada(s) nesta ATA, de acordo com a classificagcdo por ela(s) alcancada(s) e na(s)
guantidade(s) cotada(s), atendendo as condi¢des previstas no Edital de licitacdo, sujeitando-se as partes as
normas constantes na Lei n? 14.133, de 12 de abril de 2021, no Decreto n.2 11.462, de 31 de margo de 2023, e
em conformidade com as disposicdes a seguir:

1. DO OBJETO

1.1. A presente Ata tem por objeto o registro de precos para a eventual Contratacdo de empresa
especializada na prestacao de servicos de fornecimento de refeicdes com servico completo de restaurante,
abrangendo manipulagao, preparo, fornecimento e distribuicdao de alimentagao. O servico devera contemplar
cinco refeicdes didrias, além de dietas liquidas e pastosas, conforme necessidade, para atender as demandas da
futura CASAI de Castelo dos Sonhos, localizada no municipio de Altamira/PA e da CASAI de Novo Progresso,
situada no municipio de Novo Progresso/PA., conforme especificado no item 1 do Termo de Referéncia, anexo |
do edital de Licitagdo n? .......... /2024, que é parte integrante desta Ata, assim como as propostas cujos precos
tenham sido registrados, independentemente de transcrigao.

2. DOS PREGOS, ESPECIFICAGOES E QUANTITATIVOS

2.1. O preco registrado, as especificacdes do objeto, as quantidades minimas e maximas de cada
item, fornecedor(es) e as demais condi¢Ges ofertadas na(s) proposta(s) sdo as que seguem:

Iltem

g Fornecedor (razdo social, CNPJ/MF, endereco, contatos, representante)

o

TR

X Especificacdo || Marca Modelo || Unidade || Quantidade || Quantidade || Valor Valor

(se (se Méxima Minima Unitario || Total

exigida || exigido




no no
edital) edital)

2.2. A listagem do cadastro de reserva referente ao presente registro de pregos consta como anexo a
esta Ata.

3. ORGAO(S) GERENCIADOR E PARTICIPANTE(S)

3.1. O 6rgdo gerenciador sera o Distrito Sanitdrio Especial Indigena Rio Tapajds - DSEI RT.

3.2. {Além do gerenciador, ndo ha érgdos e entidades publicas participantes do registro de precos:

4, DA ADESAO A ATA DE REGISTRO DE PREGOS (ITEM OBRIGATORIO)

4.1. Durante a vigéncia da ata, os drgdos e as entidades da Administracdo Publica federal, estadual,

distrital e municipal que ndo participaram do procedimento de IRP poderdo aderir a ata de registro de precos
na condicdo de nao participantes, observados os seguintes requisitos:

4.1.1. apresentacdo de justificativa da vantagem da adesdo, inclusive em situagdes de provavel
desabastecimento ou descontinuidade de servico publico;

4.1.2. demonstra¢do de que os valores registrados estdo compativeis com os valores praticados pelo
mercado na forma do art. 23 da Lei n? 14.133, de 2021; e

4.1.3. consulta e aceitagdo prévias do érgdo ou da entidade gerenciadora e do fornecedor.

4.2. A autorizacdo do drgdo ou entidade gerenciadora apenas serd realizada apds a aceitacdo da

adesao pelo fornecedor.

4.2.1. O 6rgdo ou entidade gerenciadora podera rejeitar adesdes caso elas possam acarretar prejuizo a
execucdo de seus préprios contratos ou a sua capacidade de gerenciamento.

4.3. Ap0ds a autorizacdo do érgdo ou da entidade gerenciadora, o 6rgdo ou entidade ndo participante
devera efetivar a aquisicdo ou a contratac¢do solicitada em até noventa dias, observado o prazo de vigéncia da
ata.

4.4, O prazo de que trata o subitem anterior, relativo a efetivacdo da contratacdo, poderd ser
prorrogado excepcionalmente, mediante solicitagdo do drgdo ou da entidade ndo participante aceita pelo
6rgdo ou pela entidade gerenciadora, desde que respeitado o limite temporal de vigéncia da ata de registro de
precos.

4.5. O 6rgdo ou a entidade poderd aderir a item da ata de registro de precos da qual seja integrante,
na qualidade de ndo participante, para aqueles itens para os quais ndo tenha quantitativo registrado,
observados os requisitos do item 4.1.

Dos limites para as adesoes

4.6. As aquisices ou contrata¢des adicionais ndo poderdo exceder, por 6rgdo ou entidade, a
cinquenta por cento dos quantitativos dos itens do instrumento convocatdrio registrados na ata de registro de
precos para o gerenciador e para os participantes.

4.7. O quantitativo decorrente das adesGes nao podera exceder, na totalidade, ao dobro do
quantitativo de cada item registrado na ata de registro de precos para o gerenciador e os participantes,
independentemente do nimero de érgaos ou entidades ndo participantes que aderirem a ata de registro de
pregos.

4.38. Para aquisicdo emergencial de medicamentos e material de consumo médico-hospitalar por
orgaos e entidades da Administragdao Publica federal, estadual, distrital e municipal, a adesao a ata de registro
de precos gerenciada pelo Ministério da Salde ndo estara sujeita ao limite previsto no item 4.7.

4.9, A adesdo a ata de registro de precos por 6rgaos e entidades da Administracdo Publica estadual,
distrital e municipal podera ser exigida para fins de transferéncias voluntdrias, ndo ficando sujeita ao limite de
gue trata o item 4.7, desde que seja destinada a execucdo descentralizada de programa ou projeto federal e



comprovada a compatibilidade dos pregos registrados com os valores praticados no mercado na forma do art.
23 da Lei n2 14.133, de 2021.

Vedagdo a acréscimo de quantitativos

4.10. E vedado efetuar acréscimos nos quantitativos fixados na ata de registro de precos.
5. VALIDADE, FORMALIZAGAO DA ATA DE REGISTRO DE PREGCOS E CADASTRO RESERVA
5.1. A validade da Ata de Registro de Precos serd de 1 (um) ano, contado a partir do primeiro dia util

subsequente a data de divulgacdo no PNCP, podendo ser prorrogada por igual periodo, mediante a anuéncia do
fornecedor, desde que comprovado o prego vantajoso.

5.1.1. O contrato decorrente da ata de registro de precos terd sua vigéncia estabelecida no préprio
instrumento contratual e observard no momento da contratacdo e a cada exercicio financeiro a disponibilidade
de créditos orcamentdrios, bem como a previsdo no plano plurianual, quando ultrapassar 1 (um) exercicio
financeiro.

5.1.2. Na formalizacdo do contrato ou do instrumento substituto deverd haver a indicacdo da
disponibilidade dos créditos orgamentarios respectivos.

5.2. A contratacdo com os fornecedores registrados na ata sera formalizada pelo 6rgdo ou pela
entidade interessada por intermédio de instrumento contratual, emissdo de nota de empenho de despesa,
autoriza¢ao de compra ou outro instrumento habil, conforme o art. 95 da Lei n2 14.133, de 2021.

5.2.1. O instrumento contratual de que trata o item 5.2. deverd ser assinado no prazo de validade da
ata de registro de precos.

5.3. Os contratos decorrentes do sistema de registro de precos poderao ser alterados, observado o
art. 124 da Lei n? 14.133, de 2021.

5.4. Apds a homologacdo da licitacdo ou da contratacdo direta, deverdo ser observadas as seguintes
condicOes para formalizacdo da ata de registro de precos:

5.4.1. Serdo registrados na ata os pregos e os quantitativos do adjudicatario, devendo ser observada a
possibilidade de o licitante oferecer ou ndao proposta em quantitativo inferior ao maximo previsto no edital ou
no aviso de contratagdo direta e se obrigar nos limites dela;

5.4.2. Serd incluido na ata, na forma de anexo, o registro dos licitantes ou dos fornecedores que:

5.4.2.1. Aceitarem cotar os bens, as obras ou os servicos com pre¢os iguais aos do adjudicatario,
observada a classificacdo da licitacdo; e

5.4.2.2. Mantiverem sua proposta original.

5.4.3. Serd respeitada, nas contratacdes, a ordem de classificacdo dos licitantes ou dos fornecedores
registrados na ata.

5.5. O registro a que se refere o item 5.4.2 tem por objetivo a formacdo de cadastro de reserva para o
caso de impossibilidade de atendimento pelo signatario da ata.

5.6. Para fins da ordem de classificagao, os licitantes ou fornecedores que aceitarem reduzir suas
propostas para o prec¢o do adjudicatario antecederao aqueles que mantiverem sua proposta original.

5.7. A habilitacdo dos licitantes que comporao o cadastro de reserva a que se refere o item 5.4.2.2
somente sera efetuada quando houver necessidade de contratag¢dao dos licitantes remanescentes, nas seguintes
hipéteses:

5.7.1. Quando o licitante vencedor n3o assinar a ata de registro de precos, no prazo e nas condicées
estabelecidos no edital; e

5.7.2. Quando houver o cancelamento do registro do licitante ou do registro de pregos nas hipdteses
previstas no item 9.

5.8. O preco registrado com indicacdo dos licitantes e fornecedores sera divulgado no PNCP e ficard
disponibilizado durante a vigéncia da ata de registro de precos.

5.9. Apds a homologacgao da licitagdo ou da contratacao direta, o licitante mais bem classificado ou o
fornecedor, no caso da contratacdo direta, serd convocado para assinar a ata de registro de precos, no prazo e



nas condi¢Oes estabelecidos no edital de licitagdo ou no aviso de contrata¢do direta, sob pena de decair o
direito, sem prejuizo das sancdes previstas na Lei n? 14.133, de 2021.

5.9.1. O prazo de convocacdo poderd ser prorrogado 1 (uma) vez, por igual periodo, mediante
solicitagdo do licitante ou fornecedor convocado, desde que apresentada dentro do prazo, devidamente
justificada, e que a justificativa seja aceita pela Administracao.

5.10. A ata de registro de precos serd assinada por meio de assinatura digital e disponibilizada no
Sistema de Registro de Precos.

5.11. Quando o convocado ndo assinar a ata de registro de precos no prazo e nas condigcbes
estabelecidos no edital ou no aviso de contratacdo, e observado o disposto no item 5.7, observando o item 5.7
e subitens, fica facultado a Administracdo convocar os licitantes remanescentes do cadastro de reserva, na
ordem de classifica¢do, para fazé-lo em igual prazo e nas condi¢des propostas pelo primeiro classificado.

5.12. Na hipétese de nenhum dos licitantes que trata o item 5.4.2.1, aceitar a contratacdo nos termos
do item anterior, a Administragao, observados o valor estimado e sua eventual atualizagdo nos termos do
edital podera:

5.12.1. Convocar para negociacdo os demais licitantes ou fornecedores remanescentes cujos precos
foram registrados sem redugao, observada a ordem de classificagdao, com vistas a obteng¢ao de prego melhor,
mesmo que acima do preco do adjudicatdrio; ou

5.12.2. Adjudicar e firmar o contrato nas condi¢cbes ofertadas pelos licitantes ou fornecedores
remanescentes, atendida a ordem classificatéria, quando frustrada a negociagao de melhor condigao.

5.13. A existéncia de precgos registrados implicard compromisso de fornecimento nas condi¢bes
estabelecidas, mas nao obrigard a Administracdo a contratar, facultada a realizacdo de licitacdo especifica para
a aquisicdo pretendida, desde que devidamente justificada.

6. ALTERAGAO OU ATUALIZACAO DOS PRECOS REGISTRADOS

6.1. Os precos registrados poderdo ser alterados ou atualizados em decorréncia de eventual reducdo
dos precos praticados no mercado ou de fato que eleve o custo dos bens, das obras ou dos servicos registrados,
nas seguintes situagdes:

6.1.1. Em caso de forca maior, caso fortuito ou fato do principe ou em decorréncia de fatos
imprevisiveis ou previsiveis de consequéncias incalculdveis, que inviabilizem a execucdo da ata tal como
pactuada, nos termos da alinea “d” do inciso Il do caput do art. 124 da Lei n2 14.133, de 2021 ;

6.1.2. Em caso de criacdo, alteracdo ou extincdo de quaisquer tributos ou encargos legais ou a
superveniéncia de disposicOes legais, com comprovada repercussao sobre os precos registrados;

6.1.3. Na hipdtese de previsdao no edital ou no aviso de contratacdo direta de clausula de
reajustamento ou repactuacdo sobre os precos registrados, nos termos da Lei n? 14.133, de 2021.

6.1.3.1. No caso do reajustamento, deverd ser respeitada a contagem da anualidade e o indice previstos
para a contratagao;

6.1.3.2. No caso da repactuacgdo, podera ser a pedido do interessado, conforme critérios definidos para a
contratacao.

7. NEGOCIACAO DE PRECOS REGISTRADOS

7.1. Na hipotese de o prego registrado tornar-se superior ao prego praticado no mercado por motivo

superveniente, o 6rgdo ou entidade gerenciadora convocara o fornecedor para negociar a reducdo do preco
registrado.

7.1.1. Caso ndo aceite reduzir seu pre¢o aos valores praticados pelo mercado, o fornecedor serd
liberado do compromisso assumido quanto ao item registrado, sem aplicacdo de penalidades administrativas.

7.1.2. Na hipdtese prevista no item anterior, o gerenciador convocara os fornecedores do cadastro de
reserva, na ordem de classificagdo, para verificar se aceitam reduzir seus pregos aos valores de mercado e nao
convocara os licitantes ou fornecedores que tiveram seu registro cancelado.



7.1.3. Se ndo obtiver éxito nas negociacdes, o 6rgdo ou entidade gerenciadora procederda ao
cancelamento da ata de registro de precos, adotando as medidas cabiveis para obtencdo de contratacdo mais
vantajosa.

7.1.4. Na hipdtese de reducdo do preco registrado, o gerenciador comunicard aos 6rgaos e as
entidades que tiverem firmado contratos decorrentes da ata de registro de precos para que avaliem a
conveniéncia e a oportunidade de diligenciarem negociagdo com vistas a alteragdao contratual, observado o
disposto no art. 124 da Lei n? 14.133, de 2021.

7.2. Na hip6tese de o preco de mercado tornar-se superior ao preco registrado e o fornecedor nao
poder cumprir as obrigacOes estabelecidas na ata, serd facultado ao fornecedor requerer ao gerenciador a
alteracdo do preco registrado, mediante comprovacdo de fato superveniente que supostamente o impossibilite
de cumprir o compromisso.

7.2.1. Neste caso, o fornecedor encaminhard, juntamente com o pedido de altera¢do, a documentagao
comprobatdria ou a planilha de custos que demonstre a inviabilidade do preco registrado em relacdo as
condicdes inicialmente pactuadas.

7.2.2. Ndo hipdtese de ndo comprovagdo da existéncia de fato superveniente que inviabilize o preco
registrado, o pedido serd indeferido pelo 6rgdo ou entidade gerenciadora e o fornecedor devera cumprir as
obrigacOes estabelecidas na ata, sob pena de cancelamento do seu registro, nos termos do item 9.1, sem
prejuizo das sang¢des previstas na Lei n? 14.133, de 2021, e na legislacdo aplicavel.

7.2.3. Na hipdtese de cancelamento do registro do fornecedor, nos termos do item anterior, o
gerenciador convocara os fornecedores do cadastro de reserva, na ordem de classificacdo, para verificar se
aceitam manter seus precgos registrados, observado o disposto no item 5.7.

7.2.4. Se nao obtiver éxito nas negociacdes, o 6rgdo ou entidade gerenciadora procederda ao
cancelamento da ata de registro de precos, nos termos do item 9.4, e adotard as medidas cabiveis para a
obtencdo da contratagdo mais vantajosa.

7.2.5. Na hipdtese de comprovacdao da majoracdo do preco de mercado que inviabilize o preco
registrado, conforme previsto no item 7.2 e no item 7.2.1, o 6rgdo ou entidade gerenciadora atualizara o preco
registrado, de acordo com a realidade dos valores praticados pelo mercado.

7.2.6. O 6rgao ou entidade gerenciadora comunicara aos drgaos e as entidades que tiverem firmado
contratos decorrentes da ata de registro de precos sobre a efetiva alteracdo do preco registrado, para que
avaliem a necessidade de alteragao contratual, observado o disposto no art. 124 da Lei n? 14.133, de 2021.

8. REMANEJAMENTO DAS QUANTIDADES REGISTRADAS NA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

8.1. As quantidades previstas para os itens com precos registrados nas atas de registro de precos
poderdo ser remanejadas pelo érgdo ou entidade gerenciadora entre os 6rgdos ou as entidades participantes e
nao participantes do registro de precos.

8.2. O remanejamento somente podera ser feito:

8.2.1. De 6rgdo ou entidade participante para érgado ou entidade participante; ou

8.2.2. De 6rgdo ou entidade participante para érgdo ou entidade nao participante.

8.3. O 6rgdo ou entidade gerenciadora que tiver estimado as quantidades que pretende contratar

serd considerado participante para efeito do remanejamento.

8.4. Na hipdtese de remanejamento de 6rgdo ou entidade participante para 6rgdo ou entidade nao
participante, serdao observados os limites previstos no art. 32 do Decreto n? 11.462, de 2023[A11] .

8.5. Competira ao 6rgdo ou a entidade gerenciadora autorizar o remanejamento solicitado, com a
reducdo do quantitativo inicialmente informado pelo érgdo ou pela entidade participante, desde que haja
prévia anuéncia do drgdo ou da entidade que sofrer redugdo dos quantitativos informados.

8.6. Caso o remanejamento seja feito entre 6rgaos ou entidades dos Estados, do Distrito Federal ou
de Municipios distintos, caberd ao fornecedor beneficidrio da ata de registro de precos, observadas as
condigdes nela estabelecidas, optar pela aceitagdo ou ndao do fornecimento decorrente do remanejamento dos
itens.



8.7. Na hipdtese da compra centralizada, ndo havendo indicacdo pelo 6rgdo ou pela entidade
gerenciadora, dos quantitativos dos participantes da compra centralizada, nos termos do item 8.3, a
distribuicdo das quantidades para a execug¢do descentralizada serd por meio do remanejamento.

9. CANCELAMENTO DO REGISTRO DO LICITANTE VENCEDOR E DOS PRECOS REGISTRADOS

9.1. O registro do fornecedor serd cancelado pelo gerenciador, quando o fornecedor:

9.1.1. Descumprir as condicGes da ata de registro de precos, sem motivo justificado;

9.1.2. Nao retirar a nota de empenho, ou instrumento equivalente, no prazo estabelecido pela
Administracao sem justificativa razoavel;

9.1.3. N3o aceitar manter seu preco registrado, na hipdtese prevista no artigo 27, § 22, do Decreto n?
11.462, de 2023; ou

9.1.4. Sofrer sangao prevista nos incisos Il ou IV do caput do art. 156 da Lei n2 14.133, de 2021.
9.1.4.1. Na hipdétese de aplicagdo de sangao prevista nos incisos Il ou IV do caput do art. 156 da Lei n2

14.133, de 2021, caso a penalidade aplicada ao fornecedor ndo ultrapasse o prazo de vigéncia da ata de
registro de precos, poderd o drgdo ou a entidade gerenciadora poderd, mediante decisdo fundamentada,
decidir pela manutencdo do registro de precgos, vedadas contratacdes derivadas da ata enquanto perdurarem
os efeitos da sancdo.

9.2. O cancelamento de registros nas hipéteses previstas no item 9.1 serd formalizado por despacho
do drgdo ou da entidade gerenciadora, garantidos os principios do contraditério e da ampla defesa.

9.3. Na hipdtese de cancelamento do registro do fornecedor, o 6rgdo ou a entidade gerenciadora
podera convocar os licitantes que compdem o cadastro de reserva, observada a ordem de classificacdo.

9.4. O cancelamento dos pregos registrados podera ser realizado pelo gerenciador, em determinada
ata de registro de precos, total ou parcialmente, nas seguintes hipdteses, desde que devidamente comprovadas
e justificadas:

9.4.1. Por razdo de interesse publico;
9.4.2. A pedido do fornecedor, decorrente de caso fortuito ou for¢ga maior; ou
9.4.3. Se ndo houver éxito nas negociacdes, nas hipdteses em que o preco de mercado tornar-se

superior ou inferior ao preco registrado, nos termos do artigos 26, § 32 e 27, § 42, ambos do Decreto n?
11.462, de 2023.

10. DAS PENALIDADES

10.1. O descumprimento da Ata de Registro de Precos ensejard aplicacdo das penalidades
estabelecidas no edital.

10.1.1. As san¢Bes também se aplicam aos integrantes do cadastro de reserva no registro de precos que,
convocados, ndo honrarem o compromisso assumido injustificadamente apés terem assinado a ata.

10.2. E da competéncia do gerenciador a aplicacdo das penalidades decorrentes do descumprimento
do pactuado nesta ata de registro de preco (art. 79, inc. XIV, do Decreto n? 11.462, de 2023), exceto nas
hipéteses em que o descumprimento disser respeito as contrata¢des dos 6rgdos ou entidade participante, caso
no qual caberd ao respectivo érgdo participante a aplicacdo da penalidade (art. 89, inc. IX, do Decreto n?
11.462, de 2023).

10.3. O ¢rgdo ou entidade participante deverd comunicar ao 6rgdo gerenciador qualquer das
ocorréncias previstas no item 9.1, dada a necessidade de instauracdo de procedimento para cancelamento do
registro do fornecedor.

11. CONDICOES GERAIS

11.1. As condicOes gerais de execucdo do objeto, tais como os prazos para entrega e recebimento, as
obrigacdes da Administracdo e do fornecedor registrado, penalidades e demais condi¢des do ajuste,
encontram-se definidos no Termo de Referéncia, ANEXO AO EDITAL.



11.2.

Para firmeza e validade do pactuado, a presente Ata foi lavrada em 1 (uma) via de igual teor, que,
depois de lida e achada em ordem, vai assinada eletronicamente pelas partes e encaminhada cépia aos demais
drgdos participantes (se houver).

Local e data
Assinaturas

Representante legal do 6rgdo gerenciador e representante(s) legal(is) do(s) fornecedor(s) registrado(s)

Anexo

Cadastro Reserva

Seguindo a ordem de classificagao, segue relagao de fornecedores que aceitaram cotar os itens com pregos
iguais ao adjudicatdrio:

Item
Fornecedor (razdo social, CNPJ/MF, enderecgo, contatos, representante)

do

TR
Marca Modelo
(se (se Quantidade | qQuantidade | Valor Valor

X E ificaca i iai Unidad

Specilicacac || exigida | exigido nidade Méaxima Minima Unitario || Total

no no
edital) edital)

gue mantiveram sua proposta original:

Seguindo a ordem de classificacao, segue relacdo de fornecedores

Iltem
do Fornecedor (razdo social, CNPJ/ME, endereco, contatos, representante)
TR
Marca Modelo
(se (se Quantidade | Quantidade || Valor
X E ificaca iqi iqi Unidad Valor Total
specificacdo || exigida || exigido nidade Mixima Minima Unidade alor Tota
no no
edital) || edital)




Documento assinado eletronicamente por Haroldo Saw Munduruku, Coordenador(a) Distrital de Satide
Indigena, em 03/09/2025, as 16:04, conforme hordrio oficial de Brasilia, com fundamento no § 3¢, do art.

42, do Decreto n? 10.543, de 13 de novembro de 2020; e art. 82, da Portaria n2 900 de 31 de Marco de
2017.

il
Sel &3
assinatura i
eletrinica

p A autenticidade deste documento pode ser conferida no site
~ http://sei.saude.gov.br/sei/controlador_externo.php?

Referéncia: Processo n? 25054.001346/2024-14 SEI n2 0050197984

Servico de Contratacdo de Recursos Logisticos - SELOG/RT
Avenida Santa Catarina, n? 96 - Bairro Bela Vista, Itaituba/PA, CEP 68180-210
Site - www.saude.gov.br


http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
http://pesquisa.in.gov.br/imprensa/jsp/visualiza/index.jsp?data=03/04/2017&jornal=1&pagina=78&totalArquivos=132
http://pesquisa.in.gov.br/imprensa/jsp/visualiza/index.jsp?data=03/04/2017&jornal=1&pagina=78&totalArquivos=132
http://sei.saude.gov.br/sei/controlador_externo.php?acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0
http://sei.saude.gov.br/sei/controlador_externo.php?acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0

Ministério da Saude
Secretaria de Saude Indigena
Distrito Sanitario Especial Indigena - Rio Tapajds
Servigo de Contratagao de Recursos Logisticos

ANEXO IV

MINUTA DE TERMO DE CONTRATO ADMINISTRATIVO N2 XXXX/XXXX

MODELO DE TERMO DE CONTRATO
Lei n2 14.133, de 12 de abril de 2021
SERVICOS - LICITACAO

DISTRITO SANITARIO ESPECIAL INDIGENA RIO TAPAJOS — DSEI RT.
(Processo Administrativo n2.25054.001346/2024-14)

CONTRATO ADMINISTRATIVO Ne
........ /..., QUE FAZEM ENTRE SI A
UNIAO, POR INTERMEDIO DO (A)

A Unido, pessoa juridica de direito publico interno, por intermédio do DISTRITO SANITARIO ESPECIAL INDIGENA RIO
TAPAJOS — DSEI RT, com sede na Avenida Santa Catarina n2.96, Bairro: Bela Vista, CEP: 68.180-210, no municipio de
Itaituba, Estado do Pard, inscrito no CNPJ sob o n?2 00.394.544/0044-15, neste ato representado(a) pelo(a)

......................... (cargo e nome), nomeado(a) pela Portaria n?......., de ..... de ..................... de 20..., publicada no DOU de
..... de ............... de ..........., portador da Matricula Funcional n? .........., doravante denominado CONTRATANTE, e o(a)
.............................. , inscrito(a) no CNPJ/MF sob 0 N2 .......ccvveeneeenr, sediado(a) Na .cooeeeecveeeeceecccieeeceneeee, €M
............................. doravante designado CONTRATADO, neste ato representado(a) por .......ccccceveevveeenne.... (NOMe €

funcdo no contratado), conforme atos constitutivos da empresa OU procuragdo apresentada nos autos, tendo em vista o
que consta no Processo n2. 25054.000.499/2023-55 e em observancia as disposi¢des da Lei n? 14.133, de 12 de abril de
2021, e demais legislacdo aplicdvel, resolvem celebrar o presente Termo de Contrato, decorrente do Pregdo Eletronico
n2. 90009/2025, mediante as clausulas e condi¢bes a seguir enunciadas.

1. CLAUSULA PRIMEIRA — OBJETO

1.1. O objeto do presente instrumento é a Contratacdo de empresa especializada na prestacdo de servigos de
fornecimento de refeicdes com servico completo de restaurante, abrangendo manipulacdo, preparo, fornecimento e
distribuicao de alimentagdao. O servigo deverd contemplar cinco refei¢des didrias, além de dietas liquidas e pastosas,
conforme necessidade, para atender as demandas da futura CASAI de Castelo dos Sonhos, localizada no municipio de
Altamira/PA e da CASAI de Novo Progresso, situada no municipio de Novo Progresso/PA, nas condi¢Bes estabelecidas no
Termo de Referéncia.

1.2. Objeto da contratagao:

ITEM -
DESCRICAO UNIDADE  DE QUANTIDADE VALOR

FORNEC. UNITARIO VALOR TOTAL




VALOR TOTAL: RS

1.3. Vinculam esta contratagdo, independentemente de transcricdo:

1.3.1. O Termo de Referéncia;

1.3.2. O Edital da Licitacgao;

1.3.3. A Proposta do contratado;

1.3.4. Eventuais anexos dos documentos supracitados.

2. CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA E PRORROGACAO

2.1, O prazo de vigéncia da contratacdo é de 12 (doze) meses, prorrogavel por até 10 anos, na forma dos

artigos 106 e 107 da Lei n2. 14.133, de 2021.

2.2. A prorrogacdo de que trata este item é condicionada ao ateste, pela autoridade competente, de que as
condicbes e os pregos permanecem vantajosos para a Administragdo, permitida a negociagdo com o contratado,
atentando, ainda, para o cumprimento dos seguintes requisitos:

2.2.1. Estar formalmente demonstrado no processo que a forma de prestacdao dos servicos tem natureza
continuada;

2.2.2. Seja juntado relatério que discorra sobre a execu¢do do contrato, com informagdes de que os servigos
tenham sido prestados regularmente;

2.2.3. Seja juntada justificativa e motivo, por escrito, de que a Administragdo mantém interesse na realizagdo do
servigo;

2.2.4. Haja manifestagdo expressa do contratado informando o interesse na prorrogacao;

2.2.5. Seja comprovado que o contratado mantém as condi¢Ges iniciais de habilitacdo.

2.3. O contratado ndo tem direito subjetivo a prorrogagao contratual.

2.4. A prorrogacdo de contrato devera ser promovida mediante celebragdo de termo aditivo.

2.5. Nas eventuais prorrogagdes contratuais, os custos ndo renovaveis ja pagos ou amortizados ao longo do

primeiro periodo de vigéncia da contratagdo deverdo ser reduzidos ou eliminados como condi¢do para a renovagao.

2.6. O contrato ndo podera ser prorrogado quando o contratado tiver sido penalizado nas sanc¢des de
declaragdo de inidoneidade ou impedimento de licitar e contratar com poder publico, observadas as abrangéncias de
aplicacdo.

3. CLAUSULA TERCEIRA — MODELOS DE EXECUGAO E GESTAO CONTRATUAIS

3.1. O regime de execugdo contratual, os modelos de gestdo e de execugao, assim como os prazos e condi¢des
de conclusdo, entrega, observacao e recebimento do objeto constam no Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.

4. CLAUSULA QUARTA - SUBCONTRATAGCAO

4.1. As regras sobre a subcontratacdo do objeto sdo aquelas estabelecidas no Termo de Referéncia, anexo a
este Contrato.

5. CLAUSULA QUINTA - PRECO
5.1. O valor total da contratacio é de RS.......... (.....)
5.2. No valor acima estdo incluidas todas as despesas ordinarias diretas e indiretas decorrentes da execucdo

do objeto, inclusive tributos e/ou impostos, encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais
incidentes, taxa de administrac¢do, frete, seguro e outros necessarios ao cumprimento integral do objeto da contratacgao.

5.3. O valor acima é meramente estimativo, de forma que os pagamentos devidos ao contratado dependerdo
dos quantitativos efetivamente fornecidos.

6. CLAUSULA SEXTA - PAGAMENTO
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6.1. O prazo para pagamento ao contratado e demais condi¢cOes a ele referentes encontram-se definidos no
Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.

7. CLAUSULA SETIMA - REAJUSTE

7.1. As regras acerca do reajuste do valor contratual sdo aquelas definidas no Termo de Referéncia, anexo a
este Contrato.

8. CLAUSULA OITAVA - OBRIGAGOES DO CONTRATANTE

8.1. Sao obriga¢des do Contratante:

8.2. Exigir o cumprimento de todas as obrigacGes assumidas pelo Contratado, de acordo com o contrato e
seus anexos;

8.3. Receber o objeto no prazo e condi¢des estabelecidas no Termo de Referéncia;

8.4. Notificar o Contratado, por escrito, sobre vicios, defeitos ou incorre¢des verificadas no objeto fornecido,
para que seja por ele substituido, reparado ou corrigido, no total ou em parte, as suas expensas;

8.5. Acompanhar e fiscalizar a execugdo do contrato e o cumprimento das obrigagGes pelo Contratado;

8.6. Comunicar a empresa para emissdao de Nota Fiscal em relagdo a parcela incontroversa da execuc¢do do

objeto, para efeito de liquidagdo e pagamento, quando houver controvérsia sobre a execucdo do objeto, quanto a
dimensao, qualidade e quantidade, conforme o art. 143 da Lei n© 14.133, de 2021;

8.7. Efetuar o pagamento ao Contratado do valor correspondente a execuc¢do do objeto, no prazo, forma e
condicdes estabelecidos no presente Contrato e no Termo de Referéncia;

8.8. Aplicar ao Contratado as san¢Ges previstas na lei e neste Contrato;

8.9. Cientificar o d6rgao de representacdo judicial da Advocacia - Geral da Unido para adog¢do das medidas
cabiveis quando do descumprimento de obriga¢des pelo Contratado;

8.10. Explicitamente emitir decisdo sobre todas as solicitacdes e reclamagdes relacionadas a execugao do
presente Contrato, ressalvados os requerimentos manifestamente impertinentes, meramente protelatérios ou de
nenhum interesse para a boa execug¢do do ajuste.

8.10.1. A Administracdo terd o prazo de até 30 (trinta) dias, a contar da data do protocolo do requerimento para
decidir, admitida a prorrogacdo motivada, por igual periodo.

8.11. Responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio econ6mico-financeiro feitos pelo
contratado no prazo maximo de 30 (trinta) dias.

8.12. Notificar os emitentes das garantias quanto ao inicio de processo administrativo para apuragdo de
descumprimento de cldusulas contratuais.

8.13. Comunicar o Contratado na hipdtese de posterior alteracao do projeto pelo Contratante, no caso do art.
93,822, da Lein?14.133, de 2021.

8.14. A Administragdo nao respondera por quaisquer compromissos assumidos pelo Contratado com terceiros,
ainda que vinculados a execugdo do contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de ato
do Contratado, de seus empregados, prepostos ou subordinados.

9. CLAUSULA NONA - OBRIGAGOES DO CONTRATADO

9.1. O Contratado deve cumprir todas as obrigacGes constantes deste Contrato e de seus anexos, assumindo
como exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execu¢do do objeto, observando, ainda,
as obrigacOes a seguir dispostas:

9.2. Manter preposto aceito pela Administracdo no local do servico para representd-lo na execucdo do
contrato.
9.3. A indicacdo ou a manutencdo do preposto da empresa poderd ser recusada pelo d6rgdo ou entidade,

desde que devidamente justificada, devendo a empresa designar outro para o exercicio da atividade.

9.4. Atender as determinac¢des regulares emitidas pelo fiscal do contrato ou autoridade superior (art. 137, 11) e
prestar todo esclarecimento ou informagao por eles solicitados;

9.5. Alocar os empregados necessdrios ao perfeito cumprimento das cldusulas deste contrato, com habilitacdo
e conhecimento adequados, fornecendo os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios demandados, cuja
quantidade, qualidade e tecnologia deverdo atender as recomendagdes de boa técnica e a legislagdo de regéncia;
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9.6. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo
fixado pelo fiscal do contrato, os servicos nos quais se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢Ges resultantes da
execugao ou dos materiais empregados;

9.7. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execug¢do do objeto, de acordo com o Cddigo de
Defesa do Consumidor (Lei n2 8.078, de 1990), bem como por todo e qualquer dano causado a Administragdo ou
terceiros, ndo reduzindo essa responsabilidade a fiscalizacgdo ou o acompanhamento da execugdo contratual pelo
Contratante, que ficara autorizado a descontar dos pagamentos devidos ou da garantia, caso exigida no edital, o valor
correspondente aos danos sofridos;

9.8. Ndo contratar, durante a vigéncia do contrato, cénjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral
ou por afinidade, até o terceiro grau, de dirigente do contratante ou do fiscal ou gestor do contrato, nos termos do
artigo 48, paragrafo Unico, da Lei n? 14.133, de 2021;

9.9. Quando nao for possivel a verificacdo da regularidade no Sistema de Cadastro de Fornecedores — SICAF, o
contratado deverd entregar ao setor responsavel pela fiscalizacdo do contrato, até o dia trinta do més seguinte ao da
prestacdo dos servigos, os seguintes documentos:

1) prova de regularidade relativa a Seguridade Social;
2) certiddo conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido;

3) certidOes que comprovem a regularidade perante a Fazenda Municipal ou Distrital do domicilio ou sede
do contratado;

4) Certidao de Regularidade do FGTS — CRF; e
5) Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT;

9.10. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obriga¢des previstas em Acordo, Convengdo, Dissidio Coletivo
de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo contrato, por todas as obrigagdes trabalhistas, sociais,
previdencidrias, tributdrias e as demais previstas em legislacdo especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere a
responsabilidade ao Contratante;

9.11. Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia anormal ou
acidente que se verifique no local dos servigos.

9.12. Prestar todo esclarecimento ou informagdao solicitada pelo Contratante ou por seus prepostos,
garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos relativos a execucdo do
empreendimento.

9.13. Paralisar, por determinagdo do Contratante, qualquer atividade que ndo esteja sendo executada de
acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranga de pessoas ou bens de terceiros.

9.14. Promover a guarda, manutencdo e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for necessdrio a
execucdo do objeto, durante a vigéncia do contrato.

9.15. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislagdo pertinente, cumprindo as
determinacbes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servicos e nas melhores condi¢Ges de
seguranga, higiene e disciplina.

9.16. Submeter previamente, por escrito, ao Contratante, para andlise e aprovag¢do, quaisquer mudangas nos
métodos executivos que fujam as especificacdes do memorial descritivo ou instrumento congénere.

9.17. Ndo permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condicdo de
aprendiz para os maiores de quatorze anos, nem permitir a utilizagdo do trabalho do menor de dezoito anos em
trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

9.18. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigagGes assumidas, todas as
condigdes exigidas para habilitacdo na licitagado;

9.19. Cumprir, durante todo o periodo de execuc¢do do contrato, a reserva de cargos prevista em lei para pessoa
com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como as reservas de cargos previstas na
legislagdo (art. 116);

9.20. Comprovar a reserva de cargos a que se refere a clausula acima, no prazo fixado pelo fiscal do contrato,
com a indicacdo dos empregados que preencheram as referidas vagas (art. 116, pardgrafo Unico);

9.21. Guardar sigilo sobre todas as informages obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato;

9.22. Arcar com o Onus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua

proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, devendo complementa-los,
caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatério para o atendimento do objeto da contratagdo, exceto
guando ocorrer algum dos eventos arrolados no art. 124, 11, d, da Lei n2 14.133, de 2021;
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9.23. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as normas de
seguranca do Contratante;

10. CLAUSULA DECIMA - OBRIGACOES PERTINENTES A LGPD

10.1. As partes deverdo cumprir a Lei n2 13.709, de 14 de agosto de 2018 (LGPD), quanto a todos os dados
pessoais a que tenham acesso em razdo do certame ou do contrato administrativo que eventualmente venha a ser
firmado, a partir da apresentagao da proposta no procedimento de contratagao, independentemente de declaragdo ou
de aceitagdo expressa.

10.2. Os dados obtidos somente poderao ser utilizados para as finalidades que justificaram seu acesso e de
acordo com a boa-fé e com os principios do art. 62 da LGPD.

10.3. E vedado o compartilhamento com terceiros dos dados obtidos fora das hipéteses permitidas em Lei.
10.4. A Administracdo deverd ser informada no prazo de 5 (cinco) dias Uteis sobre todos os contratos de

suboperagdo firmados ou que venham a ser celebrados pelo Contratado.

10.5. Terminado o tratamento dos dados nos termos do art. 15 da LGPD, é dever do contratado elimina-los,
com excecdo das hipdteses do art. 16 da LGPD, incluindo aquelas em que houver necessidade de guarda de
documentacdo para fins de comprovagao do cumprimento de obrigagGes legais ou contratuais e somente enquanto nao
prescritas essas obrigacdes.

10.6. E dever do contratado orientar e treinar seus empregados sobre os deveres, requisitos e
responsabilidades decorrentes da LGPD. [Al]

10.7. O Contratado devera exigir de suboperadores e subcontratados o cumprimento dos deveres da presente
cldusula, permanecendo integralmente responsavel por garantir sua observancia.

10.8. O Contratante podera realizar diligéncia para aferir o cumprimento dessa clausula, devendo o Contratado
atender prontamente eventuais pedidos de comprovagao formulados. [A2]

10.9. O Contratado devera prestar, no prazo fixado pelo Contratante, prorrogavel justificadamente, quaisquer
informagdes acerca dos dados pessoais para cumprimento da LGPD, inclusive quanto a eventual descarte realizado.

10.10. Bancos de dados formados a partir de contratos administrativos, notadamente aqueles que se
proponham a armazenar dados pessoais, devem ser mantidos em ambiente virtual controlado, com registro individual
rastreavel de tratamentos realizados (LGPD, art. 37), com cada acesso, data, horario e registro da finalidade, para efeito
de responsabilizagao, em caso de eventuais omissdes, desvios ou abusos.

10.10.1. Os referidos bancos de dados devem ser desenvolvidos em formato interoperdvel, a fim de garantir a
reutilizacdo desses dados pela Administragdo nas hipoteses previstas na LGPD.

10.11. O contrato estd sujeito a ser alterado nos procedimentos pertinentes ao tratamento de dados pessoais,
guando indicado pela autoridade competente, em especial a ANPD por meio de opinides técnicas ou recomendacdes,
editadas na forma da LGPD.

10.12. Os contratos e convénios de que trata o § 12 do art. 26 da LGPD deverdo ser comunicados a autoridade
nacional.

11. CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — GARANTIA DE EXECUCAO

11.1. Serd exigida a prestacdo de garantia na presente contratacdo, conforme regras constantes do Termo de
Referéncia.

12. CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS

12.1. As regras acerca de infracdes e sang¢des administrativas referentes a execuc¢do do contrato sdo aquelas

definidas no Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.

13. CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — DA EXTINGAO CONTRATUAL

13.1. O contrato serd extinto quando cumpridas as obrigacdes de ambas as partes, ainda que isso ocorra antes
do prazo estipulado para tanto.

13.2. Se as obriga¢Ges ndo forem cumpridas no prazo estipulado, a vigéncia ficara prorrogada até a conclusao
do objeto, caso em que devera a Administracdo providenciar a readequacéo do cronograma fixado para o contrato.

13.3. Quando a ndo conclusdo do contrato referida no item anterior decorrer de culpa do CONTRATADO:
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13.3.1. ficara ele constituido em mora, sendo-lhe aplicdveis as respectivas san¢des administrativas; e

13.3.2. podera a Administracdo optar pela extingdo do contrato e, nesse caso, adotara as medidas admitidas em
lei para a continuidade da execugdo contratual

13.4. O contrato podera ser extinto antes de cumpridas as obrigacGes nele estipuladas, ou antes do prazo nele
fixado, por algum dos motivos previstos no artigo 137 da Lei n? 14.133, de 2021, bem como amigavelmente,
assegurados o contraditério e a ampla defesa.

13.5. Nesta hipdtese, aplicam-se também os artigos 138 e 139 da mesma Lei.

13.6. A alteracdo social ou a modificacdo da finalidade ou da estrutura da empresa ndo ensejara a extingdo se
ndo restringir sua capacidade de concluir o contrato.

13.7. Se a operagdo implicar mudanca da pessoa juridica contratada, devera ser formalizado termo aditivo para
alteragao subjetiva.

13.8. O termo de extingdo, sempre que possivel, serd precedido:

13.8.1. Do balango dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;

13.8.2. Da relagdo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;

13.8.3. Das indenizagOes e multas.

13.9. A extingdo do contrato ndo configura dbice para o reconhecimento do desequilibrio econémico-
financeiro, hipdtese em que sera concedida indeniza¢do por meio de termo indenizatério.

13.10. O CONTRATANTE podera ainda:

13.10.1. nos casos de obrigacdo de pagamento de multa pelo CONTRATADO, reter a garantia prestada a ser

executada, conforme legislagdo que rege a matéria; e

13.10.2. nos casos em que houver necessidade de ressarcimento de prejuizos causados a Administra¢do, nos
termos do inciso IV do art. 139 da Lei n.2 14.133, de 2021, reter os eventuais créditos existentes em favor do
CONTRATADO decorrentes do contrato.

13.11. O contrato podera ser extinto caso se constate que o CONTRATADO mantém vinculo de natureza técnica,
comercial, econdmica, financeira, trabalhista ou civil com dirigente do érgdo ou entidade contratante ou com agente
publico que tenha desempenhado fungdo na licitagdo, ou atue na fiscalizagdo ou na gestdo do contrato, ou que deles
seja conjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau.

14. CLAUSULA DECIMA QUARTA — DOTACAO ORCAMENTARIA

14.1. As despesas decorrentes da presente contratagcdo correrdo a conta de recursos especificos consignados
no Orgcamento Geral da Unido deste exercicio, na dotacdo abaixo discriminada:

[ - Gestdo/Unidade:
Il - Fonte de Recursos:

I - Programa de Trabalho:

V- Elemento de Despesa:
V- Nota de Empenho:
14.2. A dotacdo relativa aos exercicios financeiros subsequentes serd indicada apds aprovacdo da Lei

Orgamentdria respectiva e liberagao dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.

15. CLAUSULA DECIMA QUINTA — DOS CASOS OMISSOS

15.1. Os casos omissos serdo decididos pelo contratante, segundo as disposi¢Ges contidas na Lei n? 14.133, de
2021, e demais normas federais aplicaveis e, subsidiariamente, segundo as disposi¢Ges contidas na Lei n? 8.078, de 1990
— Cddigo de Defesa do Consumidor — e normas e principios gerais dos contratos.

16. CLAUSULA DECIMA SEXTA — ALTERAGOES

16.1. Eventuais alteragOes contratuais reger-se-ao pela disciplina dos arts. 124 e seguintes da Lei n2 14.133, de
2021.

16.2. O CONTRATADO é obrigado a aceitar, nas mesmas condi¢des contratuais, os acréscimos ou supressdes

que se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.
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16.3. As supressdes resultantes de acordo celebrado entre as partes contratantes poderdo exceder o limite de
25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.[A1]

16.4. As alteragBes contratuais deverdo ser promovidas mediante celebra¢do de termo aditivo, submetido a
prévia aprovacdo da consultoria juridica do CONTRATANTE, salvo nos casos de justificada necessidade de antecipacdo de
seus efeitos, hipdtese em que a formalizagdo do aditivo deverd ocorrer no prazo maximo de 1 (um) més.

16.5. Registros que ndo caracterizam alteracdo do contrato podem ser realizados por simples apostila,
dispensada a celebragao de termo aditivo, na forma do art. 136 da Lei n? 14.133, de 2021.

17. CLAUSULA DECIMA SETIMA - PUBLICAGCAO

2.1. Incumbirad ao contratante divulgar o presente instrumento no Portal Nacional de Contrata¢des Publicas (PNCP),
na forma prevista no art. 94 da Lei 14.133, de 2021, bem como no respectivo sitio oficial na Internet, em atengao ao art.
91, caput, da Lei n.2 14.133, de 2021, e ao art. 82, §22, da Lein. 12.527, de 2011, c/c art. 72, §32, inciso V, do Decreto n.
7.724, de 2012.

18. CLAUSULA DECIMA OITAVA- FORO

3.1. Fica eleito o Foro da Subsecdo Judiciaria de Itaituba, Estado do Pard - Justica Federal, para dirimir os litigios que
decorrerem da execugdo deste Termo de Contrato que ndo puderem ser compostos pela conciliagdo, conforme art. 92,
8§19, dalein214.133/21.

Representante legal do CONTRATANTE

Representante legal do CONTRATADO

TESTEMUNHAS:
1-
2-

EiI _ Documento assinado eletronicamente por Haroldo Saw Munduruku, Coordenador(a) Distrital de Satde Indigena,
;ﬂ'mm; [11| em 03/09/2025, as 16:06, conforme hordrio oficial de Brasilia, com fundamento no § 32, do art. 42, do Decreto n?
10.543, de 13 de novembro de 2020; e art. 82, da Portaria n2 900 de 31 de Margo de 2017.

eletrdnica

-x A autenticidade deste documento pode ser conferida no site http://sei.saude.gov.br/sei/controlador_externo.php?
am acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0, informando o cddigo verificador 0050198011 e o cédigo CRC
7E696ECS.

Referéncia: Processo n 25054.001346/2024-14 SEI n2 0050198011

Servigo de Contratagdo de Recursos Logisticos - SELOG/RT
Avenida Santa Catarina, n2 96 - Bairro Bela Vista, Itaituba/PA, CEP 68180-210
Site - www.saude.gov.br
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ANEXO V

MODELO DE DECLARAGAO DE VISTORIA

Processo n2 25054.001346/2024-14
PREGAO ELETRONICO N2 90009/2025

DECLARAMOS, para fins de participacdo no Pregdo Eletrénico n° 90009/2025 que a empresa XXX,
registrada no CNPJ/MF xxx, representada por seu Responsavel Técnico abaixo identificado, realizou
VISTORIA TECNICA nas instalagdes da CASAI de Novo Progresso e futura CASAI de Castelo dos Sonhos
unidades essas pertencentes ao Distrito Sanitario Especial Indigena - Rio Tapajés, tomando ciéncia de
informacgGes e instrucbes necessarias ao atendimento do objeto da presente licitacdo e a eventual
elabora¢do de sua PROPOSTA, ao passo que nos comprometemos a manter sob sigilo e a nao divulgar as
informacdes e dados a que tivemos acesso por ocasido da VISTORIA TECNICA.

Itaituba - PA, xx de xxxx de 2025.

DSEI Rio Tapajos Licitante

(autoridade competente) (Nome do Procurador/cargo

Documento assinado eletronicamente por Haroldo Saw Munduruku, Coordenador(a) Distrital de
Saude Indigena, em 03/09/2025, as 16:08, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no §
39, do art. 42, do Decreto n2 10.543, de 13 de novembro de 2020; e art. 82, da Portaria n2 900 de 31
de Margo de 2017.

1
Sel o
assinatura
eletronica

e A autenticidade deste documento pode ser conferida no site

J-Erili&rq-_ http://sei.saude.gov.br/sei/controlador_externo.php?

: ’**H,E['t acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0, informando o cddigo verificador
] "'_Eu'_ 0050198023 e o cédigo CRC 50E94193.

Referéncia: Processo n? 25054.001346/2024-14 SEI n2 0050198023
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ANEXO VI - MODELO DE DECLARAGCAO DE DISPENSA DE VISTORIA

Processo n2 25054.001346/2024-14
PREGAO ELETRONICO N2 90009/2025

DECLARAMOS, para fins de participagdo no Pregdo Eletronico n° 90009/2025, que a

empresa, registrada no CNPJ n2. , em conformidade a previsdo contida no
Termo de Referéncia, manifestamos nossa opg¢ao por nao realiza¢do da Vistoria Técnica.

Itaituba - PA, xx de xxxx de 2025.

[Assinatura do Representante Legal]
[Nome Completo do Representante Legal]
[Cargo ou Fungdo do Representante Legal]

Documento assinado eletronicamente por Haroldo Saw Munduruku, Coordenador(a) Distrital de
Saude Indigena, em 03/09/2025, as 16:08, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no §

39, do art. 49, do Decreto n? 10.543, de 13 de novembro de 2020; e art. 82, da Portaria n2 900 de 31
de Marco de 2017.

assinat ul a L]j
eletrbnica

. _I,;.‘.-'-‘. A autenticidade deste documento pode ser conferida no site
ey http //sei.saude.gov.br/sei/controlador_externo.php?
acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0, informando o cddigo verificador

'n 0050198059 e o cédigo CRC 0C33FF27.

Referéncia: Processo n? 25054.001346/2024-14 SEI n2 0050198059
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ANEXO VII
MODELO DE DECLARAGCAO DE CONTRATOS FIRMADOS COM A INICIATIVA PRIVADA

E A ADMINISTRACAO PUBLICA

Declaro que a empresa , inscrita no CNPJ
(MF) no , inscricdo estadual no , estabelecida em
, possui os seguintes contratos firmados com a iniciativa privada e a

Administra¢do Publica.

Nome do N2/Ano do Vigéncia do

— Valor do Contrato *
Orgdo/Empresa Contrato Contrato

Valor Total dos Contratos

Local e data

Assinatura e carimbo do emissor

Observagao:

Nota 1: Além dos nomes dos drgdos/empresas, o licitante devera informar também o endereco completo
dos 6rgdos/empresas, com o0s quais tem contratos vigentes.

Nota 2: Considera-se o valor remanescente do contrato, excluindo o ja executado*.

FORMULA EXEMPLIFICATIVA, PARA FINS DE ATENDIMENTO AO DISPOSTO NOS ITENS "D.1" E “D.2" DA
ALINEA "D" DO SUBITEM 11.1. DO ITEM 11 DO ANEXO VII-A, DESTA INSTRUCAO NORMATIVA.

a) A Declaragdo de Compromissos Assumidos deve informar que 1/12 (um doze avos) dos contratos
firmados pela licitante ndo é superior ao Patrimonio Liquido da licitante.

Formula de calculo:



Valor do Patrimoénio Liquido x 12 > 1

Valor total dos contratos *

Observacao:

Nota 1: Esse resultado devera ser superior a 1 (um).

Nota 2: Considera-se o valor remanescente do contrato, excluindo o j& executado*.

b) Caso a diferenca entre a receita bruta discriminada na Demonstracao do Resultado do Exercicio (DRE) e a
declaragdo apresentada seja maior que 10% (dez por cento) positivo ou negativo em relag@o a receita bruta, o

licitante devera apresentar justificativas.

Formula de calculo:

(Valor da Receita Bruta - Valor total dos Contratos) x 100

Valor da Receita Bruta

Documento assinado eletronicamente por Haroldo Saw Munduruku, Coordenador(a) Distrital de
Saude Indigena, em 03/09/2025, as 16:09, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no §
39, do art. 42, do Decreto n? 10.543, de 13 de novembro de 2020; e art. 82, da Portaria n? 900 de 31
de Margo de 2017.

assinatura d
eletrbnica

A autenticidade deste documento pode ser conferida no site
" http //sel saude.gov. br/sel/controlador externo. php?

Referéncia: Processo n2 25054.001346/2024-14 SEI n2 0050198081
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